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1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu
1.1.Skiad zespotu oceniajacego Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Przewodniczacy: prof. dr hab. inz. Bozena Skotud, cztonek PKA

cztonkowie:

1. dr hab. inz. Ewa Dostatni, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej

2. prof. dr hab. inz Mariusz Witczak, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej
3. lwona Kowalczyk, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej ds. pracodawcéw
4. Kinga Zasiadczyk, ekspert Polskiej Komisji Akredytacyjnej ds. studenckich

5. Sara Zemczak, sekretarz zespotu oceniajgcego

1.2. Informacja o przebiegu oceny

Ocena jakosci ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na profilu
ogoélnoakademickim realizowanym na Politechnice Opolskiej zostata przeprowadzona z inicjatywy
Polskiej Komisji Akredytacyjnej w ramach harmonogramu prac okreslonych przez Komisje na rok
akademicki 2022/2023. Poprzednia ocena programowa na kierunku odbyta sie w roku akademickim
2015/2016, w jej rezultacie w Uchwale Nr 116/2016 Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej z dnia
7 kwietnia 2016 r. wydato ocene warunkowg. Po powtdrnej ocenie Polska Komisja Akredytacyjna
wydata Uchwate Nr 316/2017 z dnia 6 lipca 2017 r. w sprawie pozytywnej oceny dla kierunku.

Wizytacje poprzedzono zapoznaniem sie zespotu oceniajgcego z raportem samooceny przekazanym
przez Wtadze Uczelni. Zespdt odbyt takze spotkania organizacyjne w celu omoéwienia kwestii w nim
przedstawionych, spraw wymagajgcych wyjasnienia z Wtadzami Uczelni oraz szczegétowego
harmonogramu przebiegu wizytacji.

Ocena zostata przeprowadzona w sposdb stacjonarny. Wszystkie spotkania odbyty sie zgodnie
z procedurami przy udziale wszystkich cztonkédw zespotu oceniajgcego.

Wizytacja rozpoczeta sie od spotkania z Wtadzami Uczelni. W trakcie wizytacji odbyty sie spotkania ze
studentami, z przedstawicielami samorzadu studenckiego i studenckiego ruchu naukowego,
nauczycielami akademickimi prowadzgcymi ksztatcenie na ocenianym kierunku, z osobami
odpowiedzialnymi za doskonalenie jakosci ksztatcenia, funkcjonowanie wewnetrznego systemu
zapewnienia jakosci ksztatcenia, publiczny dostep oraz z przedstawicielami otoczenia spoteczno-
gospodarczego. Ponadto dokonano przeglagdu wybranych prac dyplomowych i etapowych,
przeprowadzono hospitacje zaje¢ oraz dokonano przeglagdu bazy dydaktycznej wykorzystywanej
w procesie dydaktycznym. Przed zakonczeniem wizytacji dokonano oceny stopnia spetnienia
kryteriéw, zidentyfikowano dobre praktyki, sformutowano rekomendacje, o ktérych Przewodniczgca
zespotu oraz eksperci poinformowali Wtadze Uczelni na spotkaniu podsumowujgcym.

Podstawa prawna oceny zostata okreslona w zatgczniku nr 1, a szczegdétowy harmonogram wizytacji,
uwzgledniajacy podziat zadan pomiedzy cztonkdw zespotu oceniajgcego, w zatgczniku nr 2.
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2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku i programie studiow

Nazwa kierunku studiéw .. e .
technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiéw
(studia pierwszego stopnia/studia drugiego
stopnia/jednolite studia magisterskie)

studia pierwszego stopnia

Profil studiow ogdlnoakademicki

Forma studidw (stacjonarne/niestacjonarne) .
stacjonarne

niestacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat

przyporzadkowany kierunek®? inzynieria mechaniczna 75%

technologia zywnosci i zywienia 25%

Liczba semestrow i liczba punktéw ECTS konieczna
do ukonczenia studiéw na danym poziomie
okreslona w programie studiow 210 ECTS

7 semestrow

Wymiar praktyk zawodowych? /liczba punktéw
ECTS przyporzadkowanych praktykom

zawodowym (jezeli program studiow przewiduje 5 ECTS
praktyki)

4 tygodnie/160 h

Specjalnosci / specjalizacje realizowane w ramach

. .. jakosc i bezpieczeristwo Zywnosci
kierunku studiow

Zywienie cztowieka i dietetyka

Tytut zawodowy nadawany absolwentom S
inzynier

Studia

Studia stacjonarne . .
niestacjonarne

Liczba studentéw kierunku 35 6

Liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb 2580 1550
prowadzacych zajecia i studentow*

Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow

. = ) . 86 (jakosc i 51,7 (jakosc i
uzyskiwana w ramach zajec z bezposrednim . . ) .
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb bezpieczeristwo bezpieczeristwo
prowadzacych zajecia i studentéw zywnosci) Zywnosci)

103,2 ECTS 62 ECTS (Zywienie
(zywienie cztowieka cztowieka i
i dietetyka) dietetyka)

1 W przypadku przyporzadkowania kierunku studidw do wiecej niz 1 dyscypliny - nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach
ktérej uzyskiwana jest ponad potowa efektéw uczenia sie oraz nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem
procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej oraz pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéow
ECTS wymaganej do ukonczenia studidw na kierunku

2 Nazwy dyscyplin nalezy podac zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018 poz. 1818).

3 Prosze podac wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.

4 Liczbe godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw
nalezy poda¢ bez uwzglednienia liczby godzin praktyk zawodowych.
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taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana
zajeciom zwigzanym z prowadzong w uczelni
dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest
kierunek studiéow

118 ETCS (jakosc i
bezpieczeristwo
Zywnosci)

111 ETCS (Zywienie

118 ETCS (jakos¢ i
bezpieczeristwo
2ywnosci)

111 ETCS (Zywienie

cztowieka i cztowieka i
dietetyka) dietetyka)
Liczba punktéw ECTS objetych programem studiow
P Jetyen prog 68 ECTS 68 ECTS

uzyskiwana w ramach zajec¢ do wyboru

3. Propozycja oceny stopnia spetnienia szczegétowych kryteriow

okreslona przez zesp6t oceniajacy PKA

oceny programowej

Szczegoétowe kryterium oceny programowe;j

Propozycja oceny
stopnia spetnienia
kryterium okreslona
przez zespoét
oceniajacy PKA®
kryterium spetnione/
kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium
niespetnione

Kryterium 1. konstrukcja programu studidw:
koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

Kryterium spetnione
czesciowo

Kryterium 2. realizacja programu studiow: tresci
programowe, harmonogram realizacji programu
studidw oraz formy i organizacja zaje¢, metody
ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Kryterium spetnione
czesciowo

Kryterium 3. przyjecie na studia, weryfikacja
osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestréw i lat oraz
dyplomowanie

Kryterium spetnione

Kryterium 4. kompetencje, doswiadczenie,
kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej
ksztatcenie oraz rozwaj i doskonalenie kadry

Kryterium spetnione

Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne
wykorzystywane w realizacji programu studiow
oraz ich doskonalenie

Kryterium spetnione

Kryterium 6. wspdipraca 2z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym w  konstruowaniu,
realizacji i doskonaleniu programu studiow oraz
jej wptyw na rozwaj kierunku

Kryterium spetnione

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia
stopnia umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia na kierunku

Kryterium spetnione

5 W przypadku gdy oceny dla poszczegdlnych poziomdw studidw réznig sie, nalezy wpisaé ocene dla kazdego

poziomu odrebnie.
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Kryterium 8. wsparcie studentéw w uczeniu sie,
rozwoju spotecznym, naukowym lub
zawodowym i wejsciu na rynek pracy oraz
rozwaj i doskonalenie form wsparcia

Kryterium 9. publiczny dostep do informacji
o programie studidw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Kryterium 10. polityka jakosci, projektowanie,
zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Kryterium spetnione

Kryterium spetnione

Kryterium spetnione

4. Opis spetnienia szczegétowych kryteriow oceny programowej i standardéw jakosci
ksztatcenia

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidéw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 1

Ksztatcenie na kierunku studiéw technologia zywnosci i zywienie cztowieka na Politechnice Opolskiej
jest realizowane na studiach o profilu ogélnoakademickim w trybie stacjonarnym i niestacjonarnym
na poziomie studidw pierwszego stopnia.

Koncepcja ksztatcenia dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na Politechnice
Opolskiej jest zgodna z misjg i strategig Politechniki Opolskiej. Zgodnie z zapisami Strategii Rozwoju
Politechniki Opolskiej do 2030 roku, jednym z elementéw misji Uczelni jest ksztatcenie wysoko
kwalifikowanych kadr w zakresie zorientowanych rynkowo kierunkéw studidw i specjalnosci,
wynikajgcych z potrzeb i trendéw rozwojowych gospodarki, w oparciu o nowoczesng infrastrukture
dydaktyczng i doswiadczenie naukowo-badawcze. W strategii uwzgledniono réwniez prowadzenie
prac dydaktycznych i naukowo badawczych wspierajgcych rozwdj otoczenia spoteczno-
gospodarczego oraz zgodnego z zainteresowaniami studentow i pracownikéow. Uwzgledniajac
interdyscyplinarny charakter studidow na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka nalezy
stwierdzi¢, ze wpisuje sie on w zaktadane w strategii uczelni nowoczesne, miedzy dziedzinowe
ksztatcenie studentow.

Kierunek studidow zostat przypisany w 75 % do dyscypliny inzynieria mechaniczna — dyscyplina
wiodaca, a w 25% do dyscypliny technologii zywnosci i zywienia.

Nalezy stwierdzi¢, ze koncepcja i cele ksztatcenia mieszczg sie w dyscyplinach, do ktdrych
przyporzadkowano kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Koncepcja i cele ksztatcenia
zaktadajg ksztatcenie absolwentéw posiadajgcych wiedze i umiejetnosci z zakresu chemii, biochemii,
matematyki, fizyki oraz statystyki pozwalajagcg na zrozumienie oraz analize proceséw waznych
z punktu widzenia technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka. Sylwetka absolwenta zaktada
posiadanie przez absolwentow wiedzy i umiejetnosci z zakresu funkcjonowania organizmoéw zywych,
technologii majacych zastosowanie w produkcji zywnosci i jej przechowywaniu, procesach fizycznych,
chemicznych, biochemicznych i mikrobiologicznych zachodzacych podczas produkcji zywnosci, analizy
Zywnosci, operacji i procesy jednostkowe oraz aparatury wykorzystywanej w produkcji zywnosci.
Absolwenci sg przygotowani do pracy jako specjalisci w zakresie przetwarzania, utrwalania,
przechowywania i kontroli jakosci zywnosci w réznych dziatach przemystu spozywczego, w zaktadach
zywienia zbiorowego, w placéwkach kontroli jakosci i laboratoriach analizy Zzywnosci, na

Profil ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjne;j |



stanowiskach inzynierskich w przedsiebiorstwach i instytucjach zajmujacych sie przetwérstwem,
kontrolg, obrotem zywnosci oraz zywieniem cztowieka, przygotowaniem potraw zgodnie
z wytycznymi danych diet, oceny stanu odzywienia organizmu. Absolwenci sg przygotowani do
postugiwania sie technikg komputerowg w sterowaniu procesami technologicznymi oraz zarzadzaniu
przedsiebiorstwem, organizowaniem produkcji, wigcznie z doborem maszyn i urzadzen, a takze
przeprowadzaniem kalkulacji ekonomicznych. Nalezy jednak stwierdzi¢, ze pomimo tego, ze
koncepcja i cele ksztatcenia mieszczg sie w dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowano oceniany
kierunek studidw, to proporcje nie sg wtasciwe. Oceniajgc sylwetke absolwenta oraz cele ksztafcenia,
zaséb posiadanej wiedzy i umiejetnosci, nalezy stwierdzi¢, ze dominujgce s tu zagadnienia zwigzane
z technologig zywnosci i zywienia, a udziat zagadnien zwigzanych z inzynierig mechaniczng stanowi
tylko dodatkowe elementy ksztatcenia. Zgodnie ustawg Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
uczelnia przyporzagdkowuje kierunek do co najmniej 1 dyscypliny, za$ w przypadku
przyporzadkowania kierunku studiow do wiecej niz 1 dyscypliny, wskazuje dyscypline wiodacg,
w ramach ktérej bedzie uzyskiwana ponad potowa efektdw uczenia sie. W ocenianym przypadku
Uczelnia nie okreslita przyporzadkowania poszczegdlnych efektéw uczenia do dyscyplin, co nie daje
mozliwosci petnego wskazania nieprawidtowosci. Trudno jednak wskazaé wyraznie, ktdére efekty
nalezatoby przyporzadkowaé¢ do inzynierii mechanicznej, natomiast stanowcza wiekszosé¢ efektéw
uczenia sie, odpowiadajgcych za sylwetke absolwenta i jego miejsce na rynku pracy, zdefiniowanych
dla kierunku odpowiada dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Analizujgc na przyktad efekty
w zakresie wiedzy — 10 jest $cisle zwigzane z technologig zywnosci i zywienia (np.: zna typowe
technologie przetwdrstwa i przechowalnictwa zywnosci; posiada wiedze w zakresie podstaw zywienia
cztowieka i dietetyki oraz technologii gastronomicznej; wykazuje znajomos¢ anatomii i fizjologii
cztowieka ze szczegdlnym uwzglednieniem uktadu pokarmowego oraz procesédw trawienia
i wchfaniania), wtasciwie tylko jeden mozna w 100% powigzac z inzynierig mechaniczna, a pozostate
12 sg powigzane z oboma dyscyplinami lub dyscyplinami pokrewnymi, z tym, Ze jest to wiedza, ktdra
jak wskazujg efekty uczenia sie dostosowana jest do przetwdrstwa zywnosci (np.: ma podstawowa
wiedze z zakresu chemii, matematyki, fizyki i nauk pokrewnych niezbedng do rozumienia zjawisk
i proceséw zachodzacych w przetwdrstwie zywnosci, zna podstawowe zasady funkcjonowania
gospodarki energetycznej w kontekscie wykorzystania potencjatu bazy przetwoérstwa zywnosci;
posiada podstawowg wiedze ekonomiczng, prawng i spoteczng odnoszacg sie do obszaru technologii
zywnosci i zywienia cztowieka; zna podstawowe metody statystyczne i narzedzia informatyczne do
analizy i oceny zjawisk oraz proceséw zachodzgcych w procesie produkcji zywnosci). Koncepcja i cele
ksztatcenia sg zwigzane z dziatalnoscig naukowg prowadzong w Uczelni w dyscyplinie technologia
Zywnosci i zywienia oraz inzynieria mechaniczna, do ktérych przyporzadkowano oceniany kierunek
studidw. Prace badawcze obejmujg badania zwigzane z analizg jakosci produktéw rolno-spozywczych
(np.: analiza jakosci przypraw suszonych i ziét, poszukiwanie innowacyjnych rozwigzan stuzgcych do
monitorowania i szybkiej oceny jakoSciowej ziarna, analiza jednorodnosSci mieszanek ziarnistych.),
optymalizacjg procesow produkcji, przetwoérstwa i przechowalnictwa zywnosci oraz produkcji
roslinnej i zwierzecej w tym z zastosowaniem technik pro srodowiskowych i rolnictwa ekologicznego
(np.: optymalizacja procesu mieszania materiatdw ziarnistych i proszkéw rolno-spozywczych,
optymalizacja sposobu przechowywania kawy, badania dotyczgce przyspieszonej ekstrakcji kaw
i herbat z wykorzystaniem niskich temperatur, badania zwigzane z procesami fermentacyjnymi,
badania zwigzane z procesami fermentacyjnymi, zywnoscig funkcjonalng, weganskimi analogami
miesa oraz procesami separacyjnymi i utrwalaniem zywnosci, badania z zakresu zywienia cztowieka
zdrowego i chorego, personalizacji zalecen zywieniowych, oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia
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w zdrowiu i chorobie, epidemiologii choréb metabolicznych, prewencji choréb dietozaleznych oraz
technologii potraw). Z ciekawszych zagadnien zwigzanych $cisle z inzynieriag mechaniczng wymienié¢
mozna: badania wytrzymatosci materiatéw i konstrukcji, w szczegdlnosci tematyka zmeczenia
materiatdw z uwzglednieniem zjawisk wystepujgcych podczas wyznaczania trwatosci zmeczeniowej
w dziedzinie czestotliwosci, badania zwigzane z analizg temperaturowg warstwy powierzchniowej
substancji statych i wptywu na nig rdéznych proceséw (domieszkowanie, starzenie) metoda
spektroskopii fotoakustycznej, badania proceséw i mechanizméw odpowiedzialnych za starzenie
materiatéw o strukturach topologicznie nieuporzagdkowanych.
Koncepcje i cele ksztatcenia zostaly opracowane we wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym. Koncepcja ksztatcenia, efekty uczenia sie oraz program studidow sg konsultowane
z przedstawicielami otoczenia zewnetrznego, ktorych dziatalnos¢ gospodarcza jest zbiezna
z dyscypling technologia zywnosci i zywienia. Studenci kierunku majg mozliwos$¢ wyboru dwdch
Sciezek ksztatcenia - jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci, technologia inZynierii produkcji zywnosci — do
roku akademickiego 2021/2022, a od roku akademickiego 2021/2022 - jakos¢ i bezpieczeristwo
Zywnosci oraz zywienie cztowieka i dietetyka. Wprowadzane zmiany, dostosowujgce oferte do
oczekiwan otoczenia spoteczno-gospodarczego ikandydatéw na studia, potwierdzajg zwigzek
koncepcji z misjg i strategia Uczelni.
Dla programow studidw wyzszych lat obowigzujg efekty uczenia sie zatwierdzone Uchwatg Rady
WIPIL Nr 68/2019 z dnia 24.04.2019 r., a nastepnie uchwalonym przez Senat Politechniki Opolskiej
uchwatg Nr 319 z dnia 29.05.2019 r. Aktualnie obowigzujgce efekty uczenia sie zatwierdzone
Uchwata Rady dydaktycznej kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Nr 3/2021 z dnia
9.04.2021 r., a nastepnie uchwalong przez Senat Politechniki Opolskiej Uchwatg Nr 103 z dnia
26.05.2021 r. Efekty te odpowiadajg koncepcji i celom ksztatcenia na studiach o profilu
ogodlnoakademickim. Uwzgledniajg aktualny stan wiedzy w zakresie dyscypliny technologia zywnosci
i zywienia (25%), jednak w niewielkim stopniu w zakresie inzynierii mechanicznej (75%), do ktérych
przypisany zostat oceniany kierunek. Nalezy réwniez stwierdzi¢, ze nie s3 one w petni zgodne z 6
(studia | stopnia) poziomem Polskiej Ramy Kwalifikacji.
Wsrdéd wazniejszych kierunkowych efektéw uczenia sie dla studidw | stopnia wymieni¢ mozna,
z zakresu wiedzy:
e TZiZC_K1_W10 - Ma wiedze w zakresie funkcjonowania organizméw gospodarczych, ich
zarzadzania, nadzoru, logistyki, kontroli i certyfikacji z uwzglednieniem technologii zywnosci;
e TZiZC_K1_W15 - Wykazuje znajomos¢ anatomii i fizjologii cztowieka ze szczegdlnym
uwzglednieniem uktadu pokarmowego oraz proceséw trawienia i wchtaniania;
e TZiZC_K1_W17 - Zna technologie potraw;
e TZiZC_K1_W18 - Zna zasady zdrowego zywienia oraz przyczyny i skutki zaburzen odzywiania;
e TZiZC_K1_W19 - Ma uporzadkowang oraz podbudowang teoretycznie wiedze
z biotechnologii zywnosci;
e TZiZC_K1_W?20 - Zna zasady i metody oceny jakosci zywnosci oraz jej bezpiecznej produkcji;
e TZiZC_K1_W?21 - Posiada wiedze w zakresie podstaw zywienia cztowieka i dietetyki oraz
technologii gastronomicznej;
e TZiZC_K1_W?22 - Posiada wiedze w zakresie technologii produktéw roslinnych i zwierzecych.
Z kolei w przypadku efektéw z zakresu umiejetnosci na studia | stopnia do wazniejszych zaliczy¢
mozna:
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e TZiZC_K1_UQ07 - potrafi identyfikowaé zagrozenia biologiczne, chemiczne i fizyczne oraz
zrédta ich pochodzenia srodowiskowego i zwigzanego z uzytkowaniem sprzetu technicznego
w produkcji i przetwoérstwie zywnosci;

e TZiZC_K1_UO08 - potrafi przeprowadzi¢ analize ryzyka i korzysci oraz umie sformutowac
wytyczne do zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem uzytkowania srodkéw technicznych
w technologii zZywnosci;

e TZiZC_K1_U11 - posiada umiejetnosci wykonywania obserwacji i pomiaréw, wyznaczania
wartosci oraz oceny dokfadnosci pomiaréw w odniesieniu do wielkosci biologicznych,
chemicznych i fizycznych zwigzanych z uzytkowaniem sprzetu technicznego w produkcji
zywnosci i oceny jakosci surowcow oraz produktéw zywnosciowych;

e TZiZC K1 _U16 - Potrafi oceni¢ istniejgce operacje i procesy jednostkowe i zaproponowad
rozwigzania alternatywne, uwzgledniajgce doskonalenie jakosci, bezpieczeristwa
uzytkowania sprzetu technicznego oraz efektywnosci proceséw technologicznych w produkgji
Zywnosci;

e TZiZC K1 _U18 - Potrafi przeprowadzi¢ wywiad zywieniowy i dokona¢ oceny stanu
odzywiania;

e TZiZC_K1_U19 - Potrafi obliczy¢ indywidualne zapotrzebowanie na energie oraz okresli¢
wartos¢ odzywczg i energetyczng diet;

e TZiZC_K1_U20 - Umie postugiwad sie zaleceniami zywieniowymi i normami zywnosciowymi;

e TZiZC K1 _U21 - Potrafi oceni¢ jakos¢ zywnosci pod katem zagrozen mikrobiologicznych
i toksykologicznych.

Zdefiniowane efekty uczenia sie cechuje nieco zbyt duze rozdrobnienie, a sposdb ich zredagowania
nie odpowiada do konca PRK. Brakuje w ich tresciach zwrotéw , wie”, ,rozumie” oraz “potrafi” i “jest
gotow do”. Szczegdlnie w efektach w zakresie wiedzy brakuje stowa ,rozumie”. Student powinien nie
tylko zna¢, ale rowniez rozumieé przyswajane zagadnienia. Zgodnie z 6 poziomem PRK student na |
stopniu powinien osigga¢ zaawansowang wiedze w zakresie dyscypliny, do ktérej przyporzadkowano
kierunek studidw. Uzywanie zatem okreslen ,zna podstawowe...”, ,ma ogdlng wiedze ...” w efektach,
ktore nalezy zaliczy¢ do efektéw kierunkowych z tego zakresu jest niewtfasciwe. Zaawansowanej
wiedzy brakuje szczegdlnie w efektach decydujgcych o sylwetce absolwenta, jak na przykfad
TZiZC_K1_W10 — TzZiZC_K1_W?23. Uzywane sformutowania oraz sposdb ich zapisu powoduje réwniez
trudnosci we wskazaniu kluczowych, z punktu widzenia sylwetki absolwenta, efektéw uczenia sie.
Efekty uczenia sie sg zgodne z dyscyplinami inzynieria mechaniczna i/lub technologia zywnosci
i zywienia do ktérych jest przyporzadkowany oceniany kierunek opisujg, w sposéb trafny,
specyficzny, realistyczny i pozwalajgcy na stworzenie systemu weryfikacji wiedzy, umiejetnosci
i kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw. Jednak konstrukcja efektéw uczenia sie
ktadzie zbyt duzy nacisk na osigganie ogdlnej wiedzy z zakresu nauk podstawowych, w matym stopniu
ktadac nacisk na uksztattowanie zawodowej sylwetki absolwenta.

Efekty uczenia sie zapewniajg przygotowanie absolwentéw do prowadzenia badan naukowych
i prezentacji ich wynikdw. Wymienic tu mozna takie efekty jak:

e TZiZC_K1_U11 - Posiada umiejetnosci wykonywania obserwacji i pomiaréw, wyznaczania
wartosci oraz oceny doktadnosci pomiaréw w odniesieniu do wielkosci biologicznych,
chemicznych i fizycznych zwigzanych z uzytkowaniem sprzetu technicznego w produkcji
zywnosci i oceny jakosci surowcow oraz produktéw zywnosciowych;
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e TZiZC_K1_U13 - Potrafi planowaé i przeprowadzaé¢ analizy chemiczne zwigzane z ocenag
zywnosci, wykorzystuje metody matematyczno-statystyczne oraz informatyczne do opisu
i analizy zjawisk w procesach technologicznych produkcji zywnosci;
e TZiZC_K1_U17 - Posiada umiejetnosci samodzielnej interpretacji uzyskanych danych
empirycznych i wyciggania wnioskow.
Efekty uczenia sie przewidujg nabycie przez absolwentéw umiejetnosci postugiwania sie jezykiem
obcym na poziomie B2. Efekty uczenia sie zawierajg petny zakres efektéw umozliwiajgcy uzyskanie
kompetencji inzynierskich zgodnych z charakterystykami drugiego stopnia okreslonymi
Rozporzadzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r.
Efekty uczenia sie dla poszczegdlnych zaje¢ zapewniajg uzyskanie wszystkich efektéw uczenia sie
przewidzianych dla ocenianego kierunku. Nalezy jednak zwréci¢ uwage na niewfasciwe opisanie
niektérych kierunkowych efektdw uczenia sie, co przedstawiono powyzej. Zwigzane to jest takze
z efektami uczenia sie okreslonymi dla niektdrych zaje¢, ktorych sformutowanie nie jest prawidtowe.
W tym przypadku réwniez efekty uczenia sie nie odpowiadajg poziomowi 6 PRK. Podobnie jak
w przypadku efektéw kierunkowych brak tu zaawansowanej wiedzy, szczegdlnie w efektach
wplywajacych na sylwetke absolwenta. W zdecydowanej wiekszosci efekty okreslajg dostarczanie
wiedzy, czasami tylko podstawowej lub ogdlnej wiedzy (np.: ma podstawowg wiedze o stosowaniu
przepiséw prawa zywnosciowego, norm oraz wytycznych w projektowaniu i eksploatacji obiektow
technicznych stuzgcych bezpieczenstwu produkcji i przechowalnictwa zywnosci; posiada wiedze
z zakresu oceny sposoby odzywiania i stanu odzywienia organizmu; posiada wiedze z zakresu metod,
technik i oceny wytworzonych potraw oraz potrafi zadba¢ o bezpieczenstwo przygotowywanych
potraw; ma ogdlng wiedze z zakresu oceny jakosci surowcéw pochodzenia roslinnego).

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 1%(kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione czesciowo

Uzasadnienie

Koncepcja i cele ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka wpisujg sie
w misje i strategie Uczelni. Ksztatcenie jest realizowane na studiach ogdélnoakademickich na | stopniu
w formie studidw stacjonarnych i niestacjonarnych. Kierunek nie jest prawidtowo przyporzgdkowany
do dyscyplin. Przeszacowany jest udziat dyscypliny inzynieria mechaniczna, zbyt maty jest udziat
w przypisaniu technologii zywnosci i zywienia. Kadra ocenianego kierunku prowadzi badania
naukowe w dyscyplinach, do ktérych przypisano oceniany kierunek studidw. Koncepcja i cele
ksztatcenia sg zorientowane na potrzeby otoczenia spoteczno-gospodarczego. Uczelnia legitymuje sie
dobrze rozwinietg wspodtpracg z otoczeniem spoteczno-gospodarczym. Koncepcja i cele ksztatcenia
zostaty okreslone we wspétpracy z interesariuszami wewnetrznymi i zewnetrznymi. W koncepcji
ksztatcenia zatozono, ze absolwent studidw | stopnia jest przygotowany do pracy na rdinych
stanowiskach  wrdznych branzach przemystu spozywczego i jednostkach zwigzanych
z przetwoérstwem zywnosci. Efekty uczenia sie sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia na studiach
o profilu ogélnoakademickim oraz z aktualnym stanem wiedzy w dyscyplinie technologia zywnosci

5W przypadku gdy propozycje oceny dla poszczegdlnych poziomdw studidw réznig sie, nalezy wpisaé propozycje oceny dla
kazdego poziomu odrebnie.
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i zywienia, jednak brak jest petnej zgodnosci z aktualnym stanem wiedzy w zakresie inzynierii
mechanicznej. Efekty uczenia sie nie uwzgledniajg uzyskania zaawansowanej wiedzy w zakresie
studiowanego kierunku studiéw zgodnie z poziomem 6 PRK. Efekty uczenia sie umozliwiajg uzyskanie
kompetencji badawczych, znajomosci jezyka obcego odpowiednio na poziomie B2 oraz wszystkich
kompetencji inzynierskich. Efekty uczenia s3 w wiekszosci przypadkéw zdefiniowane w sposéb
umozliwiajgcy stworzenie systemu ich weryfikacji, s3 mozliwe do osiggniecia i sformutowane
W sposdb zrozumiaty.
Podstawa obnizenia oceny jest:
1. Nieprawidtowe przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin naukowych.
2. Nieprawidtowy sposéb sformutowania kierunkowych efektéw uczenia sie - niezgodny z 6
poziomem PRK.
3. Nieprawidtowy sposéb sformutowania efektdw uczenia sie dla zaje¢ - niezgodny z 6
poziomem PRK.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

1. Zaleca sie analize koncepcji ksztatcenia, sylwetki absolwenta i weryfikacje przypisania
ocenianego kierunku do dyscyplin naukowych, odzwierciedlajgcy rzeczywisty ich udziat
w efektach uczenia sie.

2. Zaleca sie skonsolidowanie oraz dostosowanie tresci efektéw uczenia sie na studiach
| stopnia do poziomu 6 PRK z uwzglednieniem zaawansowanej wiedzy w zakresie
studiowanego kierunku studiow.

Kryterium 2. Realizacja programu studidw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 2

Tresci zajeé s w wiekszosci przypadkdéw zgodne z zatozonymi efektami uczenia sie. Program studiow
przewiduje zajecia i tresci odnoszgce sie do aktualnego stanu wiedzy w zakresie technologii zywnosci
i zywienia, w niewielkim stopniu odnoszac sie jednak do dyscypliny inzynieria mechaniczna. Nalezy tu
jednak zauwazyé, ze okreslenie zakresu badan dyscypliny inzynieria mechaniczna jest na dzien
dzisiejszy trudny do sprecyzowania. Dyscyplina powstata z potgczenia kilku dyscyplin (mechaniki,
inzynierii rolniczej, budowy i eksploatacji maszyn, inzynierii produkcji, wtdkiennictwa). Postugujac sie
jednak rozszerzong definicjg inzynierii mechanicznej jako dyscypliny, ktérej obszarem
zainteresowania jest budowa i eksploatacja systemdw mechanicznych, facznie z systemami produkcji
i przetwarzania zywnosciowych i niezywnosciowych surowcéw pochodzenia biologicznego, znajduje
ona pewne odzwierciedlenie w tresciach ksztatcenia na ocenianym kierunku. Wymieni¢ tu mozna
zajecia z zakresu mechaniki ogdlnej i ruchu ptyndéw, grafiki inzynierskiej z elementami geometrii
wykreslnej, materiatéw i opakowan w przemysle spozywczym, maszyn i aparatow przemystu
spozywczego, inzynierii procesowej w przemysle spozywczym czy operacji jednostkowych. W zakresie
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tym prowadzone sg rowniez badania na Uczelni, szczegdlnie na uwage zastugujg wieloletnie badania
z zakresu mechaniki ptyndéw. Nalezy zatem stwierdzi¢, ze tresci ksztatcenia sg zgodne z zakresem
dziatalnosci naukowej Uczelni w dyscyplinach do ktdrych przypisano oceniany kierunek. Brakuje
jednak aktualnych tresci zwigzanych np.: z projektowaniem i modelowaniem urzgdzen technicznych,
proceséw i systemow produkcyjnych z wykorzystaniem nowoczesnych technik komputerowych.

W tresciach zajeé duzg wage przywigzuje sie do zagadnie powigzanych z prowadzonymi na Uczelni
badaniami naukowymi. Wymieni¢ tu mozna zagadnienia zwigzane z analizg jakosci produktéw rolno-
spozywczych, w tym z zastosowaniem technik wizyjnych, analizg jakosSci przypraw suszonych i zidf,
optymalizacjg proceséw produkcji, przetwoérstwa i przechowalnictwa zywnosci oraz produkcji
roslinnej i zwierzecej w tym z zastosowaniem technik pro srodowiskowych i rolnictwa ekologicznego,
badania z zakresu Zzywienia cztowieka zdrowego i chorego, personalizacji zalecen zywieniowych,
oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia w zdrowiu i chorobie, epidemiologii chordb
metabolicznych, prewencji choréb dietozaleznych oraz technologii potraw.

Tresci zaje¢ obejmujgcych te zagadnienia powigzane sg $cisle z efektami uczenia sie, jak np.:

e TZiZC_K1_U11 - posiada umiejetnosci wykonywania obserwacji i pomiardw, wyznaczania
wartosci oraz oceny dokfadnosci pomiaréw w odniesieniu do wielkosci biologicznych,
chemicznych i fizycznych zwigzanych z uzytkowaniem sprzetu technicznego w produkcji
zywnosci i oceny jakosci surowcow oraz produktéw zywnosciowych;

e TZiZC_K1_U13 - potrafi planowaé i przeprowadzaé analizy chemiczne zwigzane z oceng
zywnosci, wykorzystuje metody matematyczno-statystyczne oraz informatyczne do opisu
i analizy zjawisk w procesach technologicznych produkcji zywnosci;

e TZiZC_K1_U19 - potrafi obliczy¢ indywidualne zapotrzebowanie na energie oraz okresli¢
wartos¢ odzywczg i energetyczng diet.

Sylabusy poszczegdlnych zaje¢ sg opracowane w wiekszosci w sposéb prawidlowy. Zawierajg
informacje o tresciach, efektach uczenia sie, formach dydaktycznych i metodach nauczania,
sposobach oceny oraz odniesienia do kierunkowych efektéw uczenia sie. Dostrzezono jednak pewne
nieprawidtowosci. W kilku przypadkach liczba pozycji literatury jest nadmierna. Na przyktad: chemia
produktow rolno-spozywczych — w sumie 9 pozycji (7 literatury podstawowej i 2 uzupetniajacej),
materiafy i opakowania w przemysle spozywczym — w sumie 17 pozycji (10 literatury podstawowej i 7
uzupetniajacej), podstawy produkcji surowcdw roslinnych i zwierzecych — w sumie 12 pozycji (9
literatury podstawowej, 3 uzupetniajgcej). W niektérych przypadkach zauwazono powtarzanie sie
tresci. Jako przyktad mozna wymieni¢ przeptywy ptynéw (fizyka dla inzynieréw I, mechanika ogdlna
i mechanika ptyndéw, inzynieria procesowa w przemysle spozywczym), opis procesu suszenia
(inzynieria procesowa w przemysle spozywczym, procesy i operacje jednostkowe, procesy cieplno-
dyfuzyjne). W wielu przypadkach stwierdzono réwniez nieprawidtowosci w sposobie szacowania
nakfadu pracy wyrazonej w punktach ECTS, przy czym zdecydowanie czesciej nakfad pracy wyrazony
liczbg punktow ECTS byt przeszacowany w stosunku do liczby godzin. Jako przyktady mozna
wymieni¢: matematyka Il — 4 pkt. ECTS za 60 h pracy (w tym 30 h kontaktowych), co daje 15 h na
jeden pkt. ECTS; analiza i ocena jakosci zywnosci — 4 pkt. ECTS za 71 h pracy (w tym 45
h kontaktowych), co daje 17,75 h na jeden pkt. ECTS; chemia fizyczna — 3 pkt. ECTS za 30 h pracy (w
tym 15 h kontaktowych), co daje 10 h na jeden pkt. ECTS; ekonomika i organizacja przemystu
spozywczego — 5 pkt. ECTS za 90 h pracy (w tym 60 h kontaktowych), co daje 18 h na jeden pkt. ECTS;
rolnictwo ekologiczne — 3 pkt. ECTS za 45 h pracy (w tym 30 h kontaktowych), co daje 15 h na jeden
pkt. ECTS; technologia przetworstwa surowcow pochodzenia roslinnego i zwierzecego — 3 pkt. ECTS
za 60 h pracy (w tym 30 h kontaktowych), co daje 20 h na jeden pkt. ECTS; technologia produktéw
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pochodzenia zwierzecego — 6 pkt. ECTS za 90 h pracy (w tym 75 h kontaktowych), co daje 15 h na
jeden pkt. ECTS.), rzadziej nieoszacowany (na przyktad: chemia produktéw rolno-spozywczych — 2 pkt.
ECTS za 75 h pracy (w tym 45 h kontaktowych), co daje 37,5 h na jeden pkt. ECTS). Stwierdzono
rowniez, ze zdecydowanie czesciej w przypadku zaje¢ o charakterze ogélnym lub powigzanym
zinzynieriag mechaniczng wystepowato przeszacowanie punktéw ECTS, a w przypadku zajec
zwigzanych z technologig zywnosci i zywienia szacowano czesciej naktad pracy w goérnej granicy
dopuszczalnej przez prawo (30 h/ECTS). Moze to w efekcie prowadzi¢ do nieprawidtowego
oszacowania udziatu poszczegdlnych dyscyplin w efektach uczenia sie dla kierunku. W przypadku
mechaniki ogdlnej i mechaniki ptyndw oraz maszyny i aparaty przemystu spozywczego watpliwosci
budza réwniez nazwy przedmiotu. W pierwszym przypadku tresci realizowane w ramach zajec
odnoszg sie wytgcznie do mechaniki ptynéw, w drugim dotycza wytacznie urzadzen do realizacji
procesdw mechanicznych, brak tresci o urzadzeniach z zakresu proceséw cieplnych i dyfuzyjnych.
Rekomenduje sie weryfikacje nazw i dostosowanie do tresci przedmiotéw. Tresci programowe sg
kompleksowe i specyficzne dla kierunku studiéw oraz zapewniajg uzyskanie wszystkich efektow
uczenia sie przewidzianych dla ocenianego kierunku. Skomplikowana jest nieco klasyfikacja
przedmiotow. Trudno witasciwe okreslic czym majg sie rézni¢ zajecie zaliczane do podstawowych
i ksztatcenia ogdlnego czy kierunkowe ramowe i kierunkowe ogdlne. Taka klasyfikacja zaciemnia
nieco obraz i utrudnia okreslenie zaje¢ najbardziej istotnych z punktu widzenia ksztatcenia w ramach
kierunku i specjalnosci. Nawet ich kodowanie (KO — ksztatcenia ogdlnego i Ko — kierunkowe) trudne
jest do odrdznienia. Rekomenduje sie w tym przypadku uproszczenie systemu klasyfikacji
przedmiotow. Nalezy rowniez zauwazyé, ze program ksztatcenia jest nadmiernie przesycony
zajeciami o charakterze podstawowym i ogdlnym. Uwzgledniajgc sylwetke absolwenta, nalezy
stwierdzié, ze tresci ksztatcenia zawierajag nadmierne ilosci zaje¢ z zakresu matematyki i fizyki.
Prowadzi to w niektdrych przypadkach do powielania tresci (jak. np.: zaje¢ z zakresu hydrostatyki —
wystepujacych na zajeciach z fizyki, mechaniki ogdlnej i mechaniki ptyndw, inZynierii procesowej
w przemysle spozywczym). Tresci programowe sg jednak kompleksowe i specyficzne oraz zapewniaja
uzyskanie wszystkich efektéw uczenia sie.

Studia zaréwno na studiach stacjonarne i niestacjonarnych trwajg 7 semestréow, przy koniecznym
nakfadzie pracy studenta 210 punktéw ECTS. Przewidywany czas studiéw oraz naktad pracy pozwala
na osiggniecie zaktadanych efektow uczenia sie. Analiza planéw i programéw studiéw pozwala jednak
stwierdzi¢ nieprawidtowosci w szacowaniu naktadu pracy wyrazonego punktami ECTS. Jako przyktad
mozna poda¢ matematyka | oraz chemia fizyczna. W pierwszym wypadku 60 h kontaktowych (30
wyktadu i 30 ¢éwiczen), a w drugim 15 h kontaktowych (30 h wyktadu). W obu przypadkach 3 pkt.
ECTS. Stwierdzono tu przeszacowany naktad w przypadku drugiego przedmiotu. Bardziej szczegdétowo
wskazane nieprawidtowosci opisano powyzej.

Liczba godzin zaje¢ (bez uwzglednienia praktyki — 4 tygodnie, bez wzgledu na ich forme)
wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw wynosi na studiach
stacjonarnych 2580 i 1550 na studiach niestacjonarnych. W raporcie podano niestety btedne wartosci
ECTS (205 pkt. ECTS). Przeliczajgc jednak wartosci godzin w bezposrednim kontakcie daje to
(w zaleznosci od specjalnosci) 86 lub 103,2 ECTS (studia stacjonarne) i 51,7 lub 62 ECTS (studia
niestacjonarne). Uwzgledniajgc 5 pkt. ECTS przypisane praktyce zawodowej daje to w sumie 91 lub
108,3 (studia stacjonarne) i 56,7 lub 67 ECTS (studia niestacjonarne). Nalezy zatem stwierdzi¢, ze
uwzgledniajgc liczbe godzin zaje¢ oraz praktyki, wymagania Ustawy odnosnie liczby godzin
z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich bedg spetnione.

Profil ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjne;j | 14



Na studiach | stopnia po drugim roku studenci wybierajg specjalnosci. Obecnie na studiach
stacjonarnych i niestacjonarnych, do wyboru sg dwie specjalnosci — jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci
oraz zywienie cztowieka i dietetyka.

Zajecia realizowane przez studentéw podzielone sg na szes¢ grupy: podstawowe, ksztatcenia
ogdlnego, kierunkowe ramowe, kierunkowe ogdlne, humanistyczno-spoteczne i kierunkowe.
W trakcie pierwszych czterech semestréow prowadzone s3 zajecia podstawowe, ksztatcenia ogélnego,
kierunkowe ramowe ikierunkowe ogdlne, miedzy innymi takie jak: matematyka | i Il, fizyka dla
inzynieréw | i ll, statyka, chemia ogdlna i nieorganiczna, podstawy ekologii i ochrony srodowiska,
chemia organiczna, chemia produktdw rolno-spozywczych, chemia fizyczna, biochemia ogdlna,
analiza i ocena jako$ci zywnosci, mikrobiologia techniczna, magazynowanie i transport, toksykologia
Zywnosci, procesy i operacje jednostkowe, operacje cieplno-dyfuzyjne. W drugim semestrze
w ramach bloku humanistyczno-spotecznego studenci majg mozliwos¢ wyboru zajec¢ z zakresu nauk
spotecznych i humanistycznych. Od pigtego semestru realizowane sg zajecia specjalnosciowe,
okreslone w programie jako kierunkowe. W szdstym semestrze dodatkowo studenci realizujg prace
przejsciowg, a w siddmym rozwijajg swoje umiejetnosci przez wykonywanie pracy dyplomowej
i udziat w seminariach.

Proces ksztatcenia zaktada stopniowy rozwdj wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych
studentdw. Studenci nabywajg efekty uczenia sie zaczynajgc od zaje¢ z grupy zaje¢ ksztatcenia
podstawowego i ogdlnego, stopniowo wprowadzane sg tresci ksztatcenia w ramach ksztatcenia
kierunkowego ramowego i ogolnego oraz kierunkowego (specjalnosciowego). Duzg cze$¢ zajec
stanowig zajecia o charakterze praktycznym (¢wiczenia, laboratoryjne, projektowe, seminaria).
W zaleznosci od formy studiéw stanowig one od 50,3% (studia niestacjonarne) do 50,6% (studia
stacjonarne) zajec¢ realizowanych na ocenianym kierunku. Dobér form zaje¢ oraz sekwencja zajec
w wiekszosci przypadkéw jest prawidtowa. Stwierdzono jednak pewne nieprawidtowosci, jak np.:
mechanika ogdlna i pfyndw powinna nastgpi¢ po zajeciach z zakresu matematyki; podstawy
biotechnologii zywnosci, utrwalanie zywnosci, technologia spozywczych produktdw fermentowanych
po zajeciach z zakresu mikrobiologii technicznej oraz mikrobiologii surowcdéw i produktow.
Rekomenduje sie analize sekwencji zaje¢ z uwzglednieniem wymagan okreslonych dla
poszczegdlnych modutdow i wiedzy niezbednej do opanowania poszczegdlnych kurséow.

Studenci majg mozliwosci ksztattowania sciezki ksztatcenia. Majg mozliwos¢ wyboru jednej z dwéch
specjalnosci (studia stacjonarne i niestacjonarne) - 48 pkt. ECTS, a z wyborem pracy dyplomowej 63
pkt. ECTS. Dodatkowo majg mozliwos¢ wyboru przedmiotéw z bloku humanistyczno-spotecznego
i zajec¢ z zakresu jezyka obcego. W sumie zajeciom do wyboru przyporzagdkowano 68 pkt. ECTS (32,4
%). Nalezy jednak zwrdci¢ uwage, ze ze wzgledu na matg liczbe studentéw i konieczno$é wyboru
(demokratycznego) jednej specjalnosci, wybdr jest ograniczony. Rekomenduje sie w tym przypadku
stworzenie mozliwosci wyboru przedmiotdw wewnatrz specjalnosci, tak aby zwiekszy¢ i stworzyc
realne warunki wyboru zaje¢ przez wszystkich studentéw.

Liczba godzin obejmujgcych zajecia zwigzane z dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie technologia
Zywnosci i Zywienia oraz inzynieria mechaniczna, do ktérych przypisane sg efekty uczenia, wynosi dla
studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych od 111 (specjalnos¢ Zywienie cztowieka i dietetyka) do 118
(specjalnos¢ jakosc i bezpieczeristwo zywnosci) pkt. ECTS. We wszystkich przypadkach wartosci te
przekraczajg 50% ECTS i s zgodne wymaganiami dla studiéw o profilu ogdInoakademickim.

W programie studidw przewidziano zajecia poswiecone ksztatceniu w zakresie jezyka obcego. Na
studiach stacjonarnych w wymiarze 120 h i niestacjonarnych 80 h (8 ECTS). Studenci majg do wyboru
jezyk niemiecki lub angielski. Zgodna z obowigzujgcymi wymaganiami jest liczba punktéw ECTS za
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zajecia z dziedziny nauk humanistycznych (5 ECTS). Program studidw nie przewiduje zajec
prowadzonych metodami i technikami ksztatcenia na odlegtosc.
Dobdr metod i form ksztatcenia w przedstawionym programie studidw nie budzi zastrzezen. Wyktady
majg charakter problemowy z elementami dyskusji i konwersacji oraz sg wspomagane prezentacjami
multimedialnymi. Na ¢wiczeniach prowadzone sg aktywne metody pracy z grupg w formie dyskus;ji,
rozwigzywania probleméw, projektowania, analizy danych, prezentacji, wykorzystywane jest
aktualne oprogramowanie komputerowe. Metody te zachecajg studentéw do aktywnosci,
samodzielnosci i wspdtpracy w zespotach.
Studenci otrzymujg przygotowanie do prowadzenia dziatalnosci naukowej zgodnie z wymaganiami
profilu ogélnoakademickiego, obejmujgce formutowanie i analize problemdéw badawczych, dobdr
wiasciwych metod, zaplanowanie eksperymentu i ocene jego wynikéw. Umiejetnosci te pogtebiajg
realizujgc prace przejsciowe i dyplomowe, a takie biorgc udziat w seminariach. Plan studiéw
przewiduje zajecia z jezyka obcego realizowane w formie lektoratow.
Metody ksztatcenia uwzgledniajg zréznicowane potrzeby studentéw. W regulaminie studiow PO
opisano indywidualng organizacje studiow (IOS). Polega ona na realizowaniu przez studenta
obowigzujgcego programu studidow przez co najmniej jedno, z nastepujgcych dostosowan:

e indywidualny dobdr przedmiotéw, metod i form ksztatcenia;

modyfikacje formy zaliczen i egzamindw;
e modyfikacje liczby punktéw ECTS wymaganych do zaliczenia semestru studiéw;
e modyfikacje tygodniowego terminarza zajeé, poprzez wyboér grupy zajeciowej i / lub godzin
zaje¢, w sposOb umozliwiajgcy realizacje obowigzujgcego programu  studiow
z dostosowaniem do mozliwosci czasowych studenta;
e zmiany terminu egzamindw i zaliczen w porozumieniu z nauczycielem akademickim
prowadzgcym przedmiot lub zajecia.
Z indywidualnej organizacji studiéw mogga skorzystaé osoby: szczegdlnie uzdolnione i wyrdzniajace
sie; odbywajace praktyki i staze w ramach zawartej umowy; osoby bedgce cztonkami sportowej kadry
narodowej, olimpijskiej lub uniwersjadowej, posiadajgce co najmniej | klase sportowa,
reprezentujgce Uczelnie w rozgrywkach ligowych w grach zespoftowych, na poziomie co najmniej
rozgrywek pierwszej ligi, prowadzonych przez polskie zwigzki sportowe, a takie reprezentantéw
Uczelni w akademickich mistrzostwach Polski, ktérzy zajeli 1-3 miejsce; osoby wychowujgce dzieci lub
sprawujgce opieke nad najblizszym cztonkiem rodziny, ktérego student jest jedynym opiekunem;
osoby bedgce osobami niepetnosprawnymi; osoby odbywajgce studia na wiecej niz jednym kierunku
studidw; osoby wybrane do organéw kolegialnych Uczelni; stypendysci programu stypendialnego
Prezydenta Miasta Opole dla olimpijczykdw oraz osoby przyjete na studia w trybie potwierdzenia
efektdw uczenia sie. Dopuszcza sie réwniez inne wazne przypadki, a osobg decydujagcg w tym
przypadku jest Dziekan.
Indywidualng organizacje studidw dla osoby niepetnosprawnej dostosowuje sie do jej
indywidualnych potrzeb i mozliwosci pod wzgledem: dostosowania materiatéw dydaktycznych,
dostosowania warunkéw odbywania zajeé, formy zaje¢, dodatkowego wsparcia.
Wazng czescig programu studidéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg praktyki
zawodowe. Metody dydaktyczne w tracie realizacji praktyki zawodowe] sg zwigzane ze specyfika
instytucji, w ktérych odbywa sie praktyka. Tresci programowe i wymiar praktyk w odpowiednio
dobranych miejscach jak réwniez umiejscowienie ich w planie studiéw, zapewniajg osiggniecie przez
studentdw zatozonych efektdw uczenia sie zgodnych z efektami uczenia sie przypisanymi do
pozostatych zaje¢. Student ma mozliwo$é zapoznania sie z réznorodnymi technologiami majgcymi
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zastosowanie w produkcji zywnosci i jej przechowywaniu oraz zagadnieniami inzynierskimi
przydatnymi w technologii zywnosci. Zatozenia dla praktyk dla studidw stacjonarnych
i niestacjonarnych pokrywajg sie. W obu przypadkach trwajg 4 tygodnie (160 godzin) i odbywajg sie
w trakcie 7 semestru. Zgodnie z kartg opisu przedmiotu oraz programem i planem studiéw, praktyka
zawodowa ma przypisane punkty ECTS w liczbie 5 punktéw. Dokumentacja dotyczaca realizacji
praktyk, zawarta jest w formularzu ,Sprawozdanie z realizacji praktyki studenckiej”. Organizacja
praktyk zawodowych na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka odbywajg sie zgodnie
z Regulaminem Praktyk Studenckich w Politechnice Opolskiej, ktory stanowi zatacznik Zarzadzenia
Rektora Politechniki Opolskiej nr 68/2021 z dnia 9 sierpnia 2021, z pdzniejszymi zmianami 77/2021,
56/2022 oraz Wydziatowymi zasadami praktyk studenckich na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka | stopnia o profilu ogdlnoakademickim. Uszczegdtowione zasady organizacji
praktyk wraz z ich programami oraz wymaganiami dotyczgcymi zaliczania praktyk mozna znalezé na
stronie Wydziatu Inzynierii Produkcji i Logistyki. Karta opisu przedmiotu dla praktyk zawiera
szczegdtowe cele jakie student ma osiggna¢ w trakcie odbywania praktyk. Celem praktyk
zawodowych jest zapoznanie studenta z profilem produkcyjnym i specyfikg wybranego zaktadu
produkcyjnego przemystu spozywczego, zaktadu zywienia zbiorowego, nabycie wiedzy praktycznej
z zakresu zaplecza surowcowego zaktadu wybranej branzy, jego wyposazenia technicznego oraz
przyswojenie umiejetnosci praktycznych w dziedzinie przetwdrstwa i ekspedycji produktow
pochodzenia roslinnego czy zwierzecego oraz oceny ich jakos$ci. Natomiast w instytucjach czy
zaktadach kontroli i nadzoru nad produkcjg zywnosci student powinien poznac zakres, zasady
i kierunki kontroli jakosci surowcow i produktéw spozywczych oraz praktycznie uczestniczyc
w pracach laboratorium kontrolno-badawczego. Cel i program praktyki powinny pozwoli¢ na
praktyczng weryfikacje wiedzy nabytej podczas studidw, oraz nabycie umiejetnosci pracy w zespole
przy wykonywaniu zadan techniczno-wytwérczych z dziedziny technologii zywnosci i zywienia
cztowieka. Zatozono, ze student musi zdoby¢ podstawowg znajomosé warunkdéw pracy w przemysle
spozywczym oraz instytucjach nadzorujgcych jakosé¢ zywnosci. Oczekuje sie takze, ze nabedzie
podstawowe umiejetnosci zwigzane z technologig zywnosci i zywieniem cztowieka, a takze zdobedzie
tzw. umiejetnosci miekkie np. umiejetnosé¢ pracy indywidualnej oraz w grupie. Karta opisu
przedmiotu dla praktyk uszczegétawia zadania, ktdre muszg zosta¢ wykonane w trakcie praktyk dla
poszczegdlnych miejsc odbywania praktyk. | tak, w trakcie praktyki w zaktadzie przetwérczym student
powinien zapozna¢ sie z podstawowg charakterystykg zaktadu, poznaé zdolnosci produkcyjne, zakres
asortymentowy, czy ogdlng strukturg organizacyjng zaktadu, dziaty produkcyjne i pomocnicze,
administracje, planowanie, organizacje produkcji, zarzgdzanie zasobami czy kontrole i kierowanie
procesem produkcyjnym oraz technologiami wytwarzania produkowanych grup asortymentowych
wyrobow, zakup surowcéw, kolejne fazy przetwarzania, magazynowania az do dystrybucji gotowych
produktéw. Student powinien réwniez zaznajomic¢ sie z systemem HACCP w zaktadzie w tym
rozmieszczeniem krytycznych punktéw kontroli, rozmieszczeniem i dziataniem aparatury kontrolno—
pomiarowej. W trakcie praktyki w zakfadzie gastronomicznym student powinien zapoznac sie
zorganizacja pracy charakterystyczng dla tego miejsca, procesami technologicznymi
w poszczegdlnych dziatach produkcyjnych i wyposazeniem technicznym zaktadu, poznaé prace
poszczegdlnych dziatdw, zebraé¢ informacje o administrowaniu zaktadem gastronomicznym,
planowaniu, zuzyciu energii, kontroli i kierowaniu procesem produkcyjnym, zapoznac sie z pracg na
réznych stanowiskach przygotowania produktéw i obstugi konsumenta. Opisano réwniez zadania dla
praktyk w zaktadach produkcji surowcow (zaktady produkcji rolnej i ogrodniczej) i zatozono, ze
student powinien zapoznac¢ sie ze strukturg organizacyjng zaktadu, warunkami produkcji surowcéw,
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przeznaczeniem przetwdrczym, metodami uprawy czy hodowli, magazynowania i dystrybucji oraz
metodami oceny jakosci materialu wyjsciowego i produktu finalnego. W trakcie praktyki
w instytucjach i zaktadach kontroli i nadzoru nad produkcjg zywnosci, np. w stacjach sanitarno-
epidemiologicznych, laboratoriach analitycznych, laboratoriach naukowo-badawczych, laboratoriach
przyzaktadowych, zajmujgce sie badaniem Zzywnosci i inne jednostki urzedowej kontroli jakosci,
student powinien czynnie uczestniczy¢ w pracach i powinien zapoznaé sie z zakresem, zasadami
i kierunkami kontroli oraz nadzoru nad higieng i jakoscig oraz metodami przeprowadzania kontroli
i egzekwowania realizacji zaleced pokontrolnych. Powinien réwniez zapozna¢ sie z dokumentacja
i odnosnymi przepisami, stanowigcymi podstawe dziatania zaktadu. Zaliczenie praktyki i przyznanie
punktéw ma miejsce pod koniec 7 semestru studiéw, ale nie koliduje to we wczesniejszym odbyciu
praktyki na podstawie § 2 ust. 6 Regulaminu Praktyk Studenckich w Politechnice Opolskiej. Nadzér
merytoryczny nad przebiegiem praktyk zawodowych oraz warunkami jej realizacji sprawuje Opiekun
Praktyk, powotany przez Dziekana Wydziatu Inzynierii Produkcji i Logistyki sposrdd nauczycieli
akademickich kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Studenci mogg realizowac praktyki
indywidualnie lub grupowo w wybranej przez siebie instytucji, ktorej zakres dziatalnosci jest zgodny
z kierunkiem lub specjalnosci studiéw oraz zapewnia realizacje efektow uczenia sie przypisanych do
praktyki zawodowej. Student tez moze odby¢ praktyke w zaktadzie, w ktérym jest zatrudniony, ale
musi by¢ zawarta osobna umowa na odbycie praktyki iwszelkie warunki muszg by¢ zgodne
z przyjetymi zasadami odbywania praktyk. Praktyka zawodowa moze zosta¢ rdéwniez odbyta
w jednostce organizacyjnej Uczelni na podstawie skierowania wystawionego przez Dziekana
i zaakceptowanego przez Kierownika jednostki organizacyjnej Uczelni, w ktdrej praktyka ma by¢
odbywana. Dodatkowo Dziekan moze wyrazi¢ zgode na odbycie przez studenta praktyki dodatkowej,
ktdra nie zostata przewidziana w programie studidéw, w instytucji wybranej przez studenta. Realizacja
praktyki dodatkowe] zostaje odnotowana w dokumentacji przebiegu studiow i w suplemencie do
dyplomu ukonczenia studidow. Podstawe realizacji praktyk zawodowych stanowi porozumienie
zawarte w formie umowy pomiedzy studentem, Uczelnig oraz przedsiebiorstwem, w ktérym ma
odby¢ sie praktyka. Przedstawiono wzdér umowy. Umowa zawiera szczegétowy program praktyk
i podpisanie jej przez przedstawiciela zaktadu czy instytucji jest zgoda na dostosowanie sie
i zaakceptowanie wymagan. Chociaz miejsca praktyk nie s3 odwiedzane czy hospitacje nie sg
prowadzone przez Opiekuna Praktyk z ramienia Uczelni, to kontakt z przedstawicielami zaktadow jest
ciagly i opiera sie na wzajemnej wspotpracy.

Podstawg zaliczenia praktyki zawodowe] przez studenta jest jej odbycie w petnym wymiarze czasu,
ktory wynika z programu studidéw i wydziatowych zasad praktyk studenckich oraz ztozenie
sprawozdania z przebytej praktyki zawodowej. Zaliczenia praktyki dokonuje Opiekun Praktyk na
podstawie zaliczenia praktyki przez przedstawiciela zaktadu, z ktérym pracownik Uczelni
odpowiedzialny za praktyki ma ciggty kontakt. Zaliczenie praktyki zawodowej potwierdza sie poprzez
wpisanie w systemie USOS oceny wraz z podaniem charakteru zaliczanej praktyki (obowigzkowa lub
dodatkowa). Wszelkie watpliwosci wynikajgce z trybu zaliczenia praktyki zawodowej rozstrzyga
Dziekan Wydziatu. Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka odbywajg praktyki
zarowno w globalnych firmach, majacych odziaty w Opolu, w opolskich przedsiebiorstwach,
spotdzielniach, ale takie w instytucjach samorzadowych. Sg to m.in. Okregowa Spodtdzielnia
Mleczarska w Olesnie, Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa w Strzelcach Opolskich,
Mleczarnia TUREK zaktad w Gtubczycach, NUTRICIA Zaktady Produkcyjne w Opolu, GoodMills Polska
w Straduni, Karpinski Prawdziwe Lody w Opolu, Zott Sp. z 0.0. w Opolu, Wojewddzka Stacja
Sanitarno-Epidemiologiczna w Opolu, Ubojnia zwierzat rzeznych Z. SEMBA Wieruszéw, Cukiernia
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Malik w Opolu, Przedsiebiorstwo Produkcji Chtodniczej i Przetwérstwa Rolno-Spozywczego,
Dziatoszyn, - "Piekarnia - Cukiernia" s.c. P. Jeziorna, T. Jeziorny, M. Jeziorny, M. Kopacka w Kepnie,
Hotel Karolinka— mata gastronomia, a takze Karczma — Korczowa- mata gastronomia, Polskie Mtyny
S.A. Elewator Opole port, Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Czestochowie, Pizzeria
Alibaba, w Ozimku, Animex Foods Sp. z 0.0. sp. k. Oddziat w Opolu, Piekarnia Winnik Ewa, Rozmierka,
Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Krapkowicach, RzeZnictwo-Wedliniarstwo Wrzéd
s.c., IT Component w Opolu, Agencja Rynku Rolnego Opole, Romana Horoszkiewicza w Opolu,
Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa w Strzelcach Opolskich, Okregowa Spétdzielnia
Mleczarska w Radomsku, Joker- Herby zaktad produkcyjny (przetwérstwo miesno warzywno-
owocowe), ZPS JAMAR Szczepaniak sp. j.,, Mieszko SA Racibdrz, Cukiernictwo i sklep Continent
Bogdan Klimczak w Wieluniu czy Produkcja Garmazerki Andrzej Marciniak w Opolu. We wszystkich
tych firmach studenci odbyli praktyki w latach 2017-2021. Podczas wizytacji zespotu oceniajgcego
przedstawiono dzienniki praktyk, ktore potwierdzity spetnienie ustalonych zasad. W czasie pandemii
wszystkie praktyki odbywaty sie na miejscu w zaktadach produkcyjnych czy instytucjach, nie
prowadzono praktyk zdalnych, ewentualnie byly przesuniete o rok. Przedstawiono Porozumienie
w sprawie organizacji praktyk dla studentéw Wydziatu Inzynierii Produkcji i Logistyki Politechniki
Opolskiej. Porozumienie zawiera informacje o celach jakie majg by¢ osiggniete podczas odbywania
praktyki zawodowej i zawiera program praktyki. Do Porozumienia dotgczone jest sprawozdanie
z praktyki, w ktérych zawarto opis dziatalnosci studenta w poszczegdlnych tygodniach. Sprawozdanie
z praktyki zawiera wnioski studenta, potwierdzenie odbycia i ocena praktyk przez opiekuna ze strony
zaktadu oraz zaliczenia praktyk przez uczelnianego opiekuna praktyk oraz informacje zakfadu
0 osiggnieciu przedmiotowych efektéw uczenia sie, ktére zawarte s3 w zatgczniku dotgczonym do
Umowy o organizacje praktyki studenckich dotyczace wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych
opisanych w zatgczniku ,Wykaz przedmiotowych efektdw uczenia sie przewidzianych dla praktyki”.
Zajecia na studiach stacjonarnych odbywajg sie od poniedziatku do pigtku w godzinach od 7.30 do
20.45. Rozktad zaje¢ umozliwia efektywne wykorzystanie czasu i daje czas na samodzielne uczenie
sie. Na studiach niestacjonarnych zajecia odbywajg sie w trakcie 10 dwudniowych zjazdéw (sobota,
niedziela) w godzinach od 7.30 do 20.45. Terminy egzaminéw s3g konsultowane ze studentami. Czas
przeznaczony na sprawdzanie i ocene efektéw uczenia sie umozliwia ich wtasciwg weryfikacje
i zapewnia odpowiednig informacje zwrotna.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 2 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione cze$ciowo

Uzasadnienie

Tresci realizowane w ramach zaje¢ na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka s3
w wiekszosci przypadkow zgodne z efektami uczenia sie zdefiniowanymi dla ocenianego kierunku,
aktualnym stanem wiedzy i metodami badan w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, w zbyt
matym stopniu, w stosunku do udziatu, odnosza sie jednak do dyscypliny inzynieria mechaniczna.
TreSci realizowane w ramach zaje¢ o charakterze kierunkowym ogdlnym i ramowym oraz
kierunkowym (specjalno$ciowym) sg zgodne z zakresem dziatalno$ci naukowej pracownikéw Uczelni.
Tresci programowe, metody ksztatcenia oraz udziat réznych form zajec sg kompleksowe i specyficzne
dla poszczegdlnych zajeé tworzacych program studidow, a w efekcie zapewniajg uzyskanie wszystkich
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okreslonych efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych,
zapewniajgc rowniez nabycie odpowiednich kompetencji inzynierskich. Czas trwania studiéw oraz
oszacowany naktad pracy wyrazony w punktach ECTS zapewnia osiggniecie przez studentéw
zaktadanych efektéw uczenia sie. Sposéb szacowania naktadu pracy wyrazony punktami ECTS
w przypadku niektdrych zajec jest niewtasciwy. Liczba punktéw ECTS uzyskiwana w ramach zajec
wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich jest zgodna z przepisami. Sekwencja
zajec jest w niektdérych przypadkach niewtfasciwa. Uczelnia oferuje w ramach kierunku wybér zajeé
w wymiarze ponad 30% sumy liczby punktéw ECTS. Udziat zaje¢ zwigzanych z prowadzong w Uczelni
dziatalnoscig naukowag w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz inzynieria mechaniczna
przekracza 50% i spetnia wymagania dla studidw ogdlnoakademickich. W programie studidow
przewidziano w odpowiedniej liczbie zajecia z nauk humanistycznych i spotecznych. Wykorzystywane
metody ksztatcenia sg réznorodne i dopasowane do realizowanych z ich wykorzystaniem efektéow
uczenia sie, uwzgledniajgc udziat studentdw w zajeciach przygotowujacych do prowadzenia badan
naukowych oraz zapewniajg mozliwos¢ ich udziatu w tej dziatalnosci. Program studiéw uwzglednia
mozliwos¢ uzyskania kompetencji w zakresie znajomosci jezyka obcego na poziomie B2. Studenci
majg mozliwo$é dostosowania procesu osiggania zatozonych efektdw uczenia sie do ich
zréznicowanych potrzeb, w tym dla potrzeb studentéw z niepetnosprawnosciami.
Ocena osiggniecia efektéw uczenia sie dokonywana przez Opiekuna Praktyk ma charakter
kompleksowy i odnosi sie do kazdego z zaktadanych efektéw uczenia sie. Okreslono kryteria, ktére
muszg spetniac placéwki, w ktérych studenci odbywajg praktyki zawodowe oraz reguty zatwierdzania
miejsc odbywania praktyki samodzielnie wybranego przez studenta, zadania opiekundw praktyk
w miejscu ich odbywania. Kompetencje, doswiadczenie i kwalifikacje opiekunéw praktyk umozliwiaja
prawidtowa realizacje praktyk.
Rozktad zaje¢ umozliwia efektywne wykorzystanie czasu poswieconego na nauke, a organizacja
i metody stosowane w celu oceny stopnia osiggniecia efektéw uczenia umozliwiajg ich wtasciwa
weryfikacje.
Podstawg obnizenia oceny jest:

1. Nieprawidtowe oszacowanie naktadu pracy wyrazonego punktami ECTS w ramach

poszczegdlnych modutdw oraz w programie ramowym.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

1. Zaleca sie weryfikacje oszacowania naktadu pracy wyrazanego punktami ECTS w ramach
poszczegdlnych modutdw zajeé i programie ramowym, zgodnie Ustawg z dnia 20 lipca 2018 .
- Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéow efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 3
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Proces rekrutacji na kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka prowadzony na Wydziale
Inzynierii Produkcji i Logistyki Politechniki Opolskiej szczegétowo opisany zostat w procedurze PO P-
04 Proces rekrutacji na studia I-go, Il-go stopnia i jednolite studia magisterskie wprowadzonej
zarzadzeniem nr 97/2021 Rektora PO. Aktualnie obowigzujg warunki rekrutacji wprowadzone
uchwata nr 112 Senatu Politechniki Opolskiej z dnia 30 czerwca 2021 r. w sprawie warunkow, trybu
oraz terminu rozpoczecia i zakonczenia rekrutacji na studia w Politechnice Opolskiej w roku
akademickim 2022/2023 oraz Uchwale Zmieniajgcej Nr 166 Senatu Politechniki Opolskiej z dnia 9
marca 2022 roku. Szczegdtowe zasady organizacji rekrutacji dla kandydatow bedgcymi obywatelami
polskimi przedstawiono w Zarzgdzeniu nr 37/2022 Rektora PO z dnia 19.05.2022 r., a dla kandydatow
niebedacymi obywatelami polskimi w Zarzadzeniu nr 42/2022 Rektora PO z dnia 30.05.2022r.
Podstawa przyjecia na studia | stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest
wskaznik rekrutacyjny R, obliczany z uwzglednieniem dwéch przedmiotow z grupy - biologia, chemia,
fizyka, informatyka, matematyka (wspdtczynnik wagowy 2) oraz jezyka polskiego i jezyka obcego
(wspodtczynnik wagowy 0,5). Z postepowania rekrutacyjnego zwolnieni sg laureaci i finalisci olimpiad
stopnia centralnego oraz laureaci konkurséow ogdlnopolskich, zgodnie z Uchwatg Senatu Uczelni
w sprawie zasad przyjmowania na studia laureatéw i finalistéw olimpiad stopnia centralnego, a takze
laureatow konkurséw ogdlnopolskich. Przedstawiony w przywotfanych powyzej dokumentach proces
rekrutacyjny jest przejrzysty i selektywny, umozliwia dobdér kandydatéw posiadajgcych wiedze
i umiejetnosci na poziomie umozliwiajgcym osiaggniecie efektéw uczenia sie zaktadanych dla kierunku
studidw. Przedstawia rowniez ogdlne i szczegdétowe kryteria postepowania kwalifikacyjnego. Nalezy
stwierdzi¢, ze proces w wiekszosci przypadkdw zapewnia réwne szanse dla kandydatow na studia na
ocenianym kierunku, gwarantuje bezstronnos¢ zasad i procedur rekrutacji. Pewne watpliwosci budzi
jednak preferowanie oséb z dyplomem zawodowym. Chociaz nalezy uzna¢, ze uwzglednienie
posiadania dyplomu zawodowego w procesie rekrutacji jest zgodne z wymogami prawnymi, to
jednak brak wskazania grupy dyplomow, ktére sg dodatkowo punktowane, a w efekcie preferowanie
absolwentéw z dowolnym dyplomem zawodowym jest nieuzasadnione. Rekomenduje sie w tym
przypadku doprecyzowania informacji w tym zakresie, na przyktad poprzez okreslenie grupy
dyploméw zawodowych skutkujgcych uzyskaniem dodatkowych punktdw w procesie rekrutacji.
W warunkach rekrutacji brak jest informacji o oczekiwanych kompetencjach cyfrowych kandydatéw.
Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektéw uczenia sie oraz sposéb powotywania i tryb dziatania
komisji weryfikujacych efekty uczenia sie uzyskane poza systemem studidow okreslajg na Politechnice
Opolskiej Uchwata Senatu Politechniki Opolskiej w sprawie okres$lania zasad, warunkdow i sposobu
potwierdzania efektéw uczenia sie w Politechnice Opolskiej, zarzadzenie Rektora w sprawie
wprowadzenia wzorow dokumentdéw dotyczacych potwierdzania efektéw uczenia sie Nr 5/2020
z21.01.2020 r., Regulamin Studiéw w Politechnice Opolskiej oraz w Procedura PO P-05 stanowigca
zatacznik nr 10 do zarzadzenia nr 97/2021 Rektora PO ustanawiajgca i systematyzujgca podstawowe
wymagania dotyczace procesu potwierdzania efektow uczenia sie w sposdb nadzorowany formalnie
i merytorycznie. Potwierdzanie efektow uczenia sie odbywa sie na pisemny wniosek osoby, ktora sie
oto ubiega, kierowany do Dziekana za posrednictwem Dziatu Ksztatcenia PO. W celu
przeprowadzenia procedury Dziekan powotuje komisje sktadajacag sie z wyznaczonego przez niego
Prodziekana, petnigcego role przewodniczacego oraz co najmniej dwdch nauczycieli akademickich.
Komisja dokonuje oceny, biorgc pod uwage: dokumenty przedtozone przez kandydata, wyniki
przeprowadzonych sprawdzianéw wiedzy i umiejetnosci kandydata. Wedtug uzyskanych informacji
nie prowadzono dotychczas takiego postepowania. Jednak przedstawione procedury zapewniajg
mozliwo$¢ identyfikacji efektéw uczenia sie uzyskanych poza systemem szkolnictwa wyiszego
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i prawidtowg ocene ich zgodnosci z efektami okreslonymi dla danego kierunku studidw.
W warunkach rekrutacji nie uwzgledniono oczekiwan w zakresie kompetencji cyfrowych kandydatéw,
wymaganiach sprzetowych zwigzanych z technikami ksztatcenia na odlegtos¢ oraz wsparciu Uczelni
w zapewnieniu dostepu do tego sprzetu.

Proces dyplomowania na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka przebiega wedtug zasad
okreslonych w Regulaminie studiéw oraz procedurze PO P-03 Proces dyplomowania. Procedura
obejmuje zgtaszanie i zatwierdzanie tematu pracy dyplomowej, wydawanie studentom tematu pracy
i przygotowanie pracy dyplomowej, ztozenie pracy dyplomowej do obrony, recenzje pracy
dyplomowej oraz sprawdzenie pracy programem antyplagiatowym (JSA). Zgodnie z przyjetymi
zasadami studenci dokonujg wyboru tematu pracy na poczatku przedostatniego semestru studidw,
co jest dokumentowane w karcie tematu pracy dyplomowej generowanej w systemie APD na
indywidulanych kontach studentéw oraz promotoréw. Tematy prac dyplomowych ustala promotor
w porozumieniu z kierownikiem jednostki organizacyjnej, w ktorej praca jest realizowana.
Zaproponowane tematy monitorowane sg przez trzyosobowg komisje, ktéra sktada sie z Prodziekana
ds. dydaktyki, kierownika, w ktérego jednostce dana praca ma by¢ realizowana oraz
przewodniczgcego rady dydaktycznej kierunku studiéw. Studenci mogg wybiera¢ tematy prac
z zaoferowanej puli przygotowanej przez przysztych promotoréw. Student moze zaproponowad
wilasny temat pracy dyplomowej. Recenzenci powotywani sg sposrdod pracownikéw naukowych,
naukowo-dydaktycznych lub dydaktycznych, specjalizujgcych sie w danej tematyce. Promotor
i recenzent wypetniajg recenzje réwniez bezposrednio przez modut Archiwum Prac Dyplomowych
(APD). Warunkiem przystgpienia studenta do egzaminu dyplomowego jest osiggniecie wszystkich
efektdw uczenia sie, zatwierdzonych przez Senat PO dla programu studidéw i uzyskanie pozytywnej
oceny z pracy dyplomowej. Sktad komisji egzaminu dyplomowego oraz listy studentéw okresla
Prodziekan ds. dydaktyki w oparciu o Regulamin Studiéw. Promotorem pracy dyplomowej
(inzynierskiej) powinien by¢ nauczyciel akademicki posiadajgcy co najmniej stopien doktora,
a w uzasadnionych przypadkach promotorem pracy dyplomowej moze by¢ specjalista spoza Uczelni,
posiadajgcy co najmniej tytut zawodowy. Recenzentem pracy dyplomowe] powinien by¢ nauczyciel
akademicki posiadajacy tytut profesora lub stopied naukowy doktora habilitowanego, jednak
dopuszcza sie, aby recenzentem byta osoba ze stopniem naukowym, jezeli promotorem pracy
dyplomowej jest nauczyciel akademicki posiadajgcy tytut profesora lub stopien naukowy doktora
habilitowanego.

Egzamin dyplomowy przeprowadza komisja powotywana przez Dziekana, w sktad ktdorej wchodzg co
najmniej trzy osoby, w tym: przewodniczgcy, promotor i recenzent. W uzasadnionych przypadkach
recenzenta lub promotora moze zastgpi¢ nauczyciel akademicki wskazany przez Dziekana. Komisji
egzaminu dyplomowego przewodniczy dziekan, wyznaczony przez Dziekana prodziekan albo
nauczyciel akademicki posiadajacy tytut profesora lub stopienn naukowy doktora habilitowanego.
W przypadku przygotowania pracy dyplomowej na potrzeby danego pracodawcy Dziekan moze
powotaé¢ w sktad komisji egzaminu dyplomowego, z gtosem doradczym, przedstawiciela tego
pracodawcy. Na egzaminie dyplomowym student przedstawia prace dyplomows i odpowiada na
pytania dotyczgce pracy (obrona pracy dyplomowej), a nastepnie sktada egzamin koricowy. Podczas
egzaminu koncowego student otrzymuje trzy pytania egzaminacyjne z zakresu danego kierunku
studidw. Zagadnienia egzaminacyjne ogtasza sie na stronie internetowej Wydziatu przed
rozpoczeciem ostatniego semestru studidw. Analiza wybranych prac dyplomowych pozwala
stwierdzi¢, ze s3 one na dobrym poziomie, a ich tematyka odpowiada efektom uczenia sie
zdefiniowanym dla ocenianego kierunku studiéw. Stosowane zasady i procedury dyplomowania s3
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specyficzne, zostaty trafnie okreslone i zapewniajg potwierdzenie osiggniecia przez studentéw
efektdw uczenia sie na zakonczenie studidw. Jedynym mankamentem jest brak silniejszej korelacji
tematyki prac z dyscypling inzynieria mechaniczna, ktdéra zostata okreslona jako wiodaca dla
ocenianego kierunku studiow.

Metody sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw zamieszczono w sylabusach przedmiotéw oraz
przekazywane sg studentom na pierwszych zajeciach. Stosowane metody weryfikacji efektéw uczenia
sie uwzgledniajg specyfike zdefiniowanych dla przedmiotu efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych oraz kompetencji jezykowych. Weryfikacji osigganych przez
studentdw efektéw uczenia dokonuje sie w oparciu o egzamin pisemny, egzamin ustny, zaliczenie
pisemne, zaliczenie ustne, na podstawie ocen czgstkowych z odpowiedzi ustnych, na podstawie ocen
czastkowych z odpowiedzi pisemnych, prace kontrolne, oceny ze sprawozdan, oceny z przebiegu
¢wiczen, oceny z przygotowania do ¢éwiczen, oceny z przebiegu realizacji projektu, oceny z pisemnej
realizacji projektu, oceny z obrony projektu, oceny formy prezentacji, oceny tresci prezentacji,
obserwacji aktywnosci na zajeciach, obserwacji systematycznosci. Zakres prac etapowych (raportéw,
projektéw, prezentacji, kolokwidéw zaliczeniowych, egzaminéw) obejmuje tresci ksztatcenia wskazane
w sylabusach przedmiotéw. Koncowym potwierdzeniem uzyskania przez studenta kompetencji
jezykowych w zakresie znajomosci jezyka obcego jest egzamin z danego jezyka na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Metody weryfikacji efektéw osigganych na
praktykach zawodowych podlegajg przede wszystkim na analizie sprawozdania z realizacji praktyk
wraz z oceng i opinig zaktadowego Opiekuna Praktyki. W przypadku kwestionowania prawidtowosci
formy lub przebiegu egzaminu studentowi przystuguje prawo wnioskowania o przeprowadzenie
egzaminu komisyjnego na zasadach okreslonych w Regulaminie Studidéw. Dziekan moze zarzadzi¢
egzamin komisyjny, stosownie do ztozonego wniosku lub z witasnej inicjatywy. Prawo do ztozenia
wniosku o przeprowadzenie egzaminu komisyjnego  przystuguje réwniez nauczycielowi
przeprowadzajgcemu egzamin oraz wydziatowemu organowi samorzadu. Egzamin komisyjny
powinien sie odby¢ w ciggu siedmiu dni roboczych od dnia ztozenia. W sktad wyznaczanej przez
Dziekana komisji egzaminu komisyjnego, wchodza: 1) dziekan lub prodziekan, a w przypadku jezykéw
obcych dyrektor lub zastepca dyrektora centrum jezykowego - jako przewodniczacy; 2) dwdch
nauczycieli akademickich wyktadajgcych ten sam lub pokrewny przedmiot, nieuczestniczacych
w egzaminie, do ktdrego zgtoszono zastrzezenia. Na wniosek studenta w egzaminie komisyjnym
moze uczestniczy¢ jako obserwator przedstawiciel samorzadu studenckiego wskazany przez
przewodniczgcego samorzadu. W przypadku studenta bedacego osoba niepetnosprawng Dziekan,
a w przypadku jezykdw obcych dyrektor centrum jezykowego, ustalajgc dodatkowy termin egzaminu,
biorg pod uwage dostosowanie wymogow egzaminu do indywidualnych potrzeb i mozliwosci osoby
niepetnosprawnej. W Regulaminie studiéw okreslono réwniez zasady postepowania w sytuacjach
konfliktowych zwigzanych z weryfikacjg i oceng efektdw uczenia sie oraz sposoby zapobiegania
i reagowania na zachowania nieetyczne i niezgodne z prawem.

Ogdlne zasady weryfikacji oceny osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie oraz postepdw
w procesie nauczania umozliwiajg réowne traktowanie studentéw, uwzgledniono takze mozliwosc
adaptowania metod i organizacji sprawdzania efektdw uczenia sie do potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscig. Zasady te zapewniajg bezstronno$é, rzetelnos$¢ i przejrzystos¢ procesu
weryfikacji oraz wiarygodnos¢ i porownywalno$¢ ocen. Okreslajg zasady przekazywania studentom
informacji zwrotnej dotyczacej stopnia osiggniecia efektéw uczenia sie na kazdym etapie studiow
oraz na ich zakonczenie.
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Przejrzysto$¢ procesu oceniania realizowana jest poprzez udostepnianie studentom informacji
0 wystawionej ocenie, popetnionych btedach wraz z komentarzami. Istnieje mozliwos¢ dostosowania
systemu do potrzeb studentéw niepetnosprawnych, jednak na dzied dzisiejszy na ocenianym
kierunku nie studiujg studenci z niepetnosprawnoscia. Prace pisemne (sprawdziany, testy, kolokwia,
sprawozdania z laboratoriéw, prace egzaminacyjne) sa przechowywane minimum 1 rok. Aktualnie
wiekszos¢ tych prac przechowywana jest w formie elektronicznej na platformie e-learningowej
Moodle. Sprawozdania z realizacji praktyki zawodowej, prace dyplomowe oraz protokoty z egzaminu
dyplomowego umieszczane sg w teczkach osobowych studentéw i przekazywane do Archiwum PO.
Efekty uczenia sie osiggniete przez studentdéw sg uwidocznione w postaci prac etapowych
i egzaminacyjnych oraz ich wynikdw, projektéw, prac dyplomowych, dziennikéw praktyk.
Analizowane przez cztonkdéw zespotu oceniajgcego PKA prace etapowe i egzaminacyjne miaty
zréznicowane formy, dostosowane do analizowanych tresci. Tematy egzaminacyjne lub prace
projektowe byly na wifasciwym poziomie trudnosci, a weryfikacja efektéw uczenia sie byta
przeprowadzana zgodnie z sylabusami przedmiotéw. Prace byly oceniane rzetelnie.

W przypadku stosowania metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢, metody weryfikacji i oceny
osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie gwarantujg identyfikacje studenta i bezpieczenstwo
jego danych osobowych, dzieki obligatoryjnemu korzystaniu z indywidualnego konta pocztowego
przypisanego do numeru albumu oraz komunikowanie sie wytgcznie za pomocy poczty w domenie
PO.

Metody weryfikacji i oceny osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie oraz postepéw
W procesie uczenia sie umozliwiajg sprawdzenie i ocene przygotowania do prowadzenia dziatalnosci
naukowej lub udziatu w tej dziatalnosci. Zespdt oceniajgcy pozytywnie ocenit udziat studentéw
w pracach badawczych oraz prezentowanie swoich osiggnie¢ badawczych swiadczace o ich dobrym
przygotowaniu do prowadzenia badan naukowych i potwierdzajgce réwnoczesnie osiggniecie
zaktadanych efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy i umiejetnosci. Studenci ocenianego kierunku sg
rowniez angazowani w badania prowadzone w Uczelni, publikujac wspdlnie z pracownikami artykuty
naukowe w czasopismach krajowych i zagranicznych oraz prezentujagc je na konferencjach
naukowych. Wedtug uzyskanych danych studenci byli w okresie 2017-2021 wspétautorami 20 prac
naukowych.

Metody weryfikacji oceny osiggniecia przez studentéw efektdw uczenia sie oraz postepdw w procesie
uczenia sie zapewniajg skuteczng weryfikacje i ocene stopnia osiggniecia wszystkich efektow uczenia
sie, w tym przygotowania do prowadzenia dziatalnosci naukowej w zakresie technologii zywnosci
i zywienia. Umozliwiajg takze sprawdzenie i ocene opanowania jezyka obcego na odpowiednim
poziomie. Jednak wedtug zespotu oceniajgcego nie przygotowuja do dziatalnosci naukowej w zakresie
inzynierii mechanicznej proporcjonalnie do jej udziatu w efektach uczenia sie i jej roli jako dyscypliny
wiodacej. Potwierdzeniem osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie sg wyniki badan pozycji
absolwentéw na rynku pracy prowadzonych przez Uczelnie. Zgodnie z przyjetymi procedurami
ankiety wysytane sg do absolwentéw studidw po roku od ukonczenia studidw. Wysytaniem
i opracowaniem ankiet zajmuje sie ABK. Ankiety sg anonimowe. Wyniki ankiet przekazywane sg
Dziekanowi wydziatu. Badanie Loséw Zawodowych Absolwentéw przeprowadzone byto w 2018, 2019
i 2020.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 3 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione
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Uzasadnienie

Proces rekrutacji na kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest transparentny
i zrozumiaty. Zasady i procedury rekrutacji zapewniajg wtasciwy dobdr kandydatow do podjecia
ksztatcenia na ocenianym kierunku studidw. Zasady dyplomowania sg trafne i zapewniajg
potwierdzenie osiggniecia przez studentdw efektéw uczenia sie na zakonczenie studidw.
W ocenianych pracach inzynierskich absolwenci wykazali sie stosowng wiedzg i umiejetnosciami dla
studidw inzynierskich na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Oceny opiekundéw prac
oraz recenzentéw sg spéjne i adekwatne do poziomu prac. Zasady weryfikacji efektéw uczenia sie sg
przedstawiane na pierwszych zajeciach w semestrze oraz sq dostepne w sylabusach. Analizowane
prace etapowe i egzaminacyjne byly na witasciwym poziomie trudnosci i rzetelnie sprawdzane.
Lektoraty prowadzone sg w sposéb umozliwiajacy osiggniecie umiejetnosci komunikacji w jezyku
obcym na poziomie B2.

Metody weryfikacji oceny osiggniecia przez studentéw efektdw uczenia sie oraz postepdw w procesie
uczenia sie zapewniajg skuteczng weryfikacje i ocene stopnia osiggniecia wszystkich efektow uczenia
sie, w tym przygotowania do prowadzenia dziatalnosci naukowej w zakresie technologii zywnosci
i zywienia. Potwierdzone to jest udziatem studentéw w licznych publikacjach naukowych. Uczelnia
prowadzi monitoring osiggniecia efektéw uczenia sie przez studentédw poprzez badanie pozycji
absolwentéw na rynku pracy.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 4. Kompetencje, do$wiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 4

Na ocenianym kierunku na studiach pierwszego stopnia w roku akademickim 2022/2023 zajecia
dydaktyczne prowadzone sg przez 14 nauczycieli akademickich oraz dwdéch doktorantéw. Przy
aktualnej liczbie 41 studentéw na ocenianym kierunku, liczba nauczycieli akademickich jest
wystarczajgca i umozliwia prawidtowa realizacje zajec.

Z analizy struktury kwalifikacji kadry dydaktycznej wynika, ze zajecia dydaktyczne na ocenianym
kierunku prowadzi 5 doktorow habilitowanych, 8 doktoréw, jeden magister oraz dwdch
doktorantéw. Pie¢ oséb zatrudnionych jest na stanowisku profesora Uczelni, osiem oséb na
stanowisku adiunkta, jedna osoba na stanowisku asystenta. Dwanascie osdb jest zatrudnionych
w Politechnice Opolskiej jako w podstawowym miejscu pracy.

Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia z przedmiotéw podstawowych, kierunkowych oraz
specjalistycznych, do ktérych uprawnia ich posiadany dorobek naukowy, reprezentujg m.in. takie
dyscypliny naukowe, jak: inzynieria mechaniczna, technologia zywnosci i Zywienia, inzynieria
Srodowiska, gérnictwo i energetyka inzynieria chemiczna, inzynieria materiatowa, w ktérych uzyskali
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stopnie naukowe i/lub posiadajg dorobek naukowy. Na podstawie aktualnych oswiadczen
pracownikdéw dotyczacych prowadzenia dziatalnosci naukowej kadry prowadzacej zajecia na
ocenianym kierunku wynika, ze w dyscyplinie naukowej inzynieria mechaniczna badania prowadzi 6
0s6b (w tym 3 osoby w 75%) a w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia 2 osoby, s3 to
dyscypliny naukowe do ktérych Uczelnia przypisata oceniany kierunek. Natomiast po
przeprowadzeniu ogdlnej analizy, badan naukowych wykonywanych przez kadre akademickg na
ocenianym kierunku efektem ktérych sg publikacje, zauwaza sie réwniez jej szersze doswiadczenie
i kompetencje w obszarze technologii zywnosci i Zzywienia niz wynika to ze ztozonych oswiadczen. Do
zdefiniowanych efektdw uczenia sie i przekazywanych tresci programowych kompetencje kadry s3
odpowiednie. Czes¢ kadry prowadzaca zajecia z przedmiotdw kierunkowych i specjalistycznych
posiada tytut zawodowy inzyniera oraz doswiadczenie we wspétpracy z przemystem (np. w ramach
projektéw), co gwarantuje prawidtowa realizacje zajec¢ na kierunku inzynierskim. Kadra dydaktyczna
posiada, w wiekszosci, udokumentowany dorobek naukowy, znaczgce osiggniecia dydaktyczne i/lub
ukoniczone specjalistyczne kursy powigzane tematycznie ze specyfika prowadzonych zaje¢. Na
podstawie danych dotyczacych obsady zaje¢ dydaktycznych na ocenianym kierunku zawartych
w raporcie samooceny oraz informacji uzyskanych podczas wizytacji dotyczacych dorobku
publikacyjnego oraz doswiadczenia dydaktycznego i praktycznego kadry akademickiej, w pozytywnie
ocenia sie zgodnos$¢ dorobku nauczycieli prowadzacych zajecia w ramach poszczegdlnych
przedmiotdéw z programami tych przedmiotdw i powigzanymi z nimi efektami uczenia sie.

Kazdy z nauczycieli akademickich prowadzi aktywng dziatalno$é naukows i/lub wdrozeniowg efektem
ktérej sg liczne publikacje m.in. w czasopismach o zasiegu krajowym i miedzynarodowym,
monografiach oraz patenty i zgtoszenia patentowe np. zgtoszenie patentowe, 2017, P.420854 —
Brzeczka miodowa i sposdb jej otrzymywania; zgtoszenie patentowe, 2021, P.438921 — Kompozycja
ttuszczowa i sposob jej wytwarzania. Nauczyciele zaangazowani sg rowniez w wykonywanie recenzji
w czasopismach naukowych m.in. w: Agriculture; Appllied Science; Agronomy; Plants; Processes;
Sensors; Sustainability; Open Chemistry; International Journal of Agriculture.

Kompetencje dydaktyczne kadry prowadzacej zajecia na ocenianym kierunku s wystarczajace do
prawidtowego prowadzenia zaje¢ dydaktycznych i do przekazywania studentom wiedzy
i umiejetnosci na kierunku ogdlnoakademickim. Potwierdzeniem powyziszego jest stosowanie
zréznicowanych metod dydaktycznych zorientowanych na zaangazowanie studentéw w proces
uczenia sie, wykorzystanie réznych metod ksztatcenia i nowych technologii charakterystycznych dla
zakresu dziatalnosci zawodowej w obszarach rynku pracy zwigzanych z technologiag zywnosci
i zywieniem cztowieka. Nauczyciele akademiccy sg réwniez przygotowani do prowadzenia zajeé
zdalnych z zastosowaniem platformy e-learningowej Moodle. Prowadzacy zajecia na ocenianym
kierunku biorg réwniez czynny udziat w projektach dydaktycznych EDUCATUS. Zajecia przydzielane s3
zgodnie z wiedza, kompetencjami oraz doswiadczeniem zawodowym i dydaktycznym danego
nauczyciela. Na ocenianym kierunku za przydziat zaje¢ dydaktycznych odpowiada dziekan Wydziatu
Inzynierii Produkcji i Logistyki, ktéry przy doborze kadry kieruje sie zgodnoscia dorobku
naukowego/dydaktycznego i/lub doswiadczenia zawodowego z treSciami poszczegdlnych
przedmiotow jak rowniez dodatkowymi szkoleniami, kursami odbytymi przez pracownikéw
dydaktycznych; brana jest takie pod uwage umiejetno$¢ realizacji zaje¢ z zastosowaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegto$¢. Przydziat zaje¢ i obcigzenie godzinowe nauczycieli akademicki
umozliwia ich prawidtowag realizacje.
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Maksymalne obcigzenia nauczycieli akademickich zatrudnionych w Uczelni jako podstawowym
miejscu pracy, w roku akademickim 20022/2023, sg zgodne z Regulaminem pracy obowigzujgcym na
Uczelni. Obcigzenie godzinowe prowadzeniem zaje¢ nauczycieli akademickich zatrudnionych
w Uczelni jako podstawowym miejscu pracy jest zgodne z wymaganiami Na podstawie
przeprowadzonych hospitacji zaje¢ dydaktycznych w trakcie wizytacji mozna stwierdzi¢, ze zajecia
realizowano prawidtowo, a prowadzacy byli dobrze przygotowani merytorycznie.

Polityka kadrowa Uczelni i Wydziatu jest realizowana na ogdlnie przyjetych zasadach, regulowanych
odpowiednimi przepisami prawa. Na ocenianym kierunku za polityke kadrowg odpowiada Dziekan.
Whniosek o zatrudnienie nowego pracownika sktadany jest przed Rade Dziekariskg lub Rade
Dyscypliny, réwniez Rektor moze wystgpi¢ z wnioskiem o zatrudnienie nauczyciela akademickiego.
Zatrudnienie odbywa sie na drodze otwartego konkursu przeprowadzanego przez powotang przez
Dziekana komisje konkursowg, ktéra sktada rekomendacje do rektora dotyczacg zatrudnienia.
Stwierdza sie, ze polityka kadrowa jest prowadzona w sposéb transparentny i adekwatny do potrzeb
zwigzanych z prawidtowa realizacjq zajec.

Zaspokajane sg potrzeby szkoleniowe nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia w zakresie
podnoszenia kompetencji dydaktycznych, w tym zwigzanych z ksztatceniem z wykorzystaniem metod
i technik ksztatcenia na odlegtos¢, zapewnione jest wtasciwie wsparcie techniczne, jak rowniez
monitorowane jest zadowolenie nauczycieli akademickich z funkcjonalnosci stosowanych platform
i narzedzi do nauczania zdalnego, a wyniki monitorowania sg wykorzystywane w ich doskonaleniu.
Jako przyktad mozna podaé zdiagnozowanie problemu braku dostepu doktorantéw do platformy
Moodle ipodjecie natychmiastowych dziatan powodujacych usuniecie problemu; jak rdéwniez
stwierdzenie podczas hospitacji zaje¢ probleméw z obstugg platformy Moodle, przez jednego
z nauczycieli i podjecie dziatan doskonalgcych poprzez przeprowadzenie szkolenia z obstugi
platformy.

Nauczyciele akademiccy podlegajg okresowej ocenie wg sformalizowanych kryteridw. Ocena kadry
dydaktycznej odbywa sie raz na cztery lata. Ostatnia ocena miata miejsce w roku 2020. Regularnie
prowadzone sg hospitacje zaje¢ dydaktycznych. Podczas hospitacji oceniany jest nauczyciel
akademicki oraz infrastruktura dydaktyczna. Wyktady sg hospitowane przez doswiadczonych
i uznanych nauczycieli akademickich, a pozostate formy przez koordynatorow przedmiotdw. Zajecia
ujete w programie studiow podlegajg hospitacji z czestotliwoscig minimum raz na piec lat. Natomiast
nauczyciel akademicki minimum raz na dwa lata. W semestrze letnim roku akademickiego 2021/2022
hospitowano zajecia realizowane na ocenianym kierunku. Byly to zajecia z przedmiotéw dietetyka
i suplementacja, materiaty i opakowania w przemysle spozywczym oraz ogdlna technologia zywnosci.
Na Woydziale przygotowywany jest plan hospitacji w ramach ktérego uwzgledniane s3g zajecia
prowadzone na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.

Nauczyciele akademiccy sg oceniani przez studentdw po zakonczeniu kazdego cyklu zajec
dydaktycznych. Oceny nauczycieli akademickich dokonujg réwniez absolwenci, konczacy studia
w danym roku.

Na ocenianym kierunku, na podstawie oceny nauczycieli akademickich dokonywanych przez
studentdw, wprowadzane sg dziatania doskonalgce. Przyktadem takiego dziatania jest zmiana
prowadzacego jednego z przedmiotéw. Zmiana zostata wprowadzona po negatywnej ocenie przez
studentdw prowadzonego przedmiot i dogtebnej analizie przyczyn problemu. W efekcie tych analiz
rozwigzano umowe 0 prace z nauczycielem a prowadzone przez niego zajecia zostaty przekazane
innemu nauczycielowi.
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W Uczelni zostato wdrozonych szereg dziatann w celu wzmocnienia potencjatu kadrowego. Mozna do
nich zaliczyé: mozliwo$¢ obnizenia pensum zgodnie z zasadami zawartymi w Regulaminie Pracy,
ubieganie sie o urlop naukowy, mozliwos¢ ubiegania sie o grany i Projekty Rektora na cel badawcze
i dydaktyczne. Kadra dydaktyczna prowadzgca zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienia
cztowieka, aktywnie uczestniczy w pozyskiwaniu i realizacji takich grantow. Nauczyciele akademiccy
mogg rowniez wystgpi¢ o Nagrody Rektora za osiggniecia w pracy zawodowej oraz nagrody
projakosciowe za awans naukowy i wysoko punktowane osiggniecia naukowe oraz nagrody za
dziatania znaczace i majgce wptyw na rozwdéj Uczelni. Dwunastu nauczycieli prowadzacych zajecia na
kierunku otrzymato w roku akademickim 2021/2022 takie nagrody. Nauczyciele akademiccy
ocenianego kierunku brali takze udziat w szkoleniach w ramach projektu Daé szanse! Uczelnia na
miare XXI wieku.

Realizowana na ocenianym kierunku polityka kadrowa umozliwia ksztattowanie kadry prowadzacej
zajecia zapewniajgce prawidtowg ich realizacje, sprzyja stabilizacji zatrudnienia i trwatemu rozwojowi
nauczycieli akademickich. Nauczyciele akademiccy majg mozliwo$é rozwoju, doskonalenia i awansu
naukowego. W latach 2016-2021 trzech pracownikéw prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku
otrzymato stopien doktora, a dwdch stopien doktora habilitowanego. Organizowane sg réwniez
spotkania w ktérych uczestniczg nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku
na ktérych sg m.in. omawiane problemy badawcze, sprawy dotyczgce wspodtpracy z przemystem oraz
inicjowane nowe dziatania w rownych obszarach Pracownicy zaangazowani sg w organizacje
konferencji, warsztatow naukowych np. ,Nowe technologie analizy gleby”, ,Studencie, kawa to
owoc”.

Realizowana polityka kadrowa obejmuje zasady rozwigzywania konfliktdw, a takze reagowania na
przypadki zagrozenia lub naruszenia bezpieczenstwa, jak rowniez form dyskryminacji i przemocy
wobec cztonkéw kadry prowadzacej ksztatcenie oraz formy pomocy ofiarom. W przypadku
wystgpienia zjawiska mobbingu, molestowania, molestowania seksualnego lub dyskryminacji nalezy
zgtosi¢ zaistniatg sytuacje do rektora na specjalnym druku. W celu wyjasnienia zaistniatej sytuacji
powotywana jest komisja wyjasniajgca. Na Uczelni funkcjonujg rowniez uczelniane komisje
dyscyplinarne dla pracownikdw. Uczelniana komisja dyscyplinarna orzeka w sprawach
dyscyplinarnych nauczycieli akademickich. Na ocenianym kierunku zaobserwowano kilka sytuacji
konfliktowych, nie byto doniesien o przemocy, molestowaniu.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 4 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Dorobek naukowy, doswiadczenie w prowadzeniu badan naukowych oraz kompetencje dydaktyczne
nauczycieli akademickich, prowadzacych zajecia na kierunku studidéw technologia zywnosci i zywienie
cztowieka zapewniajg wtasciwg realizacje programu studidow i zaktadanych efektéw uczenia sie.

Przy doborze pracownikéw etatowych brana jest pod uwage dziatalno$¢ naukowa nauczyciela
akademickiego, jego publikacje w obszarze zwigzanym z kierunkiem, przygotowanie dydaktyczne oraz
umiejetno$¢ prowadzenia zaje¢ z zastosowanie technik uczenia na odlegtosé. Polityka kadrowa
umozliwia poprawny dobdér i zapewnia stabilnos¢ kadry, motywuje réwniez nauczycieli akademickich
do podnoszenia kwalifikacji naukowych i rozwijania kompetencji dydaktycznych. Obcigzenie
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godzinowe prowadzeniem zaje¢ nauczycieli akademickich zatrudnionych w Uczelni jako
podstawowym miejscu pracy jest zgodne z wymaganiami.

Rozwdj kadry prowadzacej zajecia dydaktyczne na ocenianym kierunku monitorowany jest poprzez
okresowy przeglad kadry dydaktycznej za pomoca takich narzedzi jak: ankieta oceny nauczycieli,
wynikdéw hospitacji zaje¢ prowadzonych przez nauczyciela oraz gromadzenie danych o dziatalnosci
dydaktycznej i naukowej (raz na cztery lata).

Nauczyciele akademiccy s nagradzani za osiggniecia dydaktyczne, naukowe i organizacyjne.
Realizowana polityka kadrowa Wydziatu obejmuje zasady rozwigzywania konfliktéw.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw
oraz ich doskonalenie

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 5

Budynki, w ktérych znajduje sie Wydziat Inzynierii Produkgji i Logistyki (WIPiL), na ktérym realizowany
jest oceniany kierunek, podlegajg obecnie modernizacji. W czasie remontu zajecia sg realizowane
w trzech miejscach Uczelni na ul. Ozimskiej 75, ul. Prdészkowskiej 76 i ul. Mikotajczyka 5. Po
zakonczeniu remontu powstang trzy nowoczesne pomieszczenia laboratoryjne w ktérych beda
odbywaty sie zajecia dla studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienia i przystosowane do
specyfiki zaje¢ prowadzonych na tym kierunku. Do tej pory zajecia odbywaty sie w sali wyktadowej
(ok.100 m?), sali éwiczeniowej (ok. 40 m?), 8. pomieszczeniach laboratoryjnych (od 20 do 60 m?)
i trzech pracowniach (od 12 do 40 m?). Laboratoria i pracownie wyposazone s3 w sprzet
specjalistyczny i urzadzenia pomiarowe umozliwiajgce realizacje zaje¢ o charakterze praktycznym
i doswiadczalnym. Wydziat posiada dwa laboratoria badawcze, laboratorium inzynierii
gastronomicznej, laboratorium biologiczno-mikrobiologiczne, laboratorium analizy i chemii zywnosci,
laboratorium proceséw ioperacji jednostkowych, laboratorium biotechnologii, laboratorium
biochemii, laboratorium komputerowej analizy obrazu i teksturometrii, pracownia mieszania
surowcow, pracownia dietetyki oraz pracownie komputerowa. W czasie wizytacji ze wzgledu na
remont pracownia dietetyki i jedna z pracowni ¢wiczeniowych byty wytgczone z mozliwosci
prowadzenia zaje¢ dydaktycznych. Ograniczenie liczby pomieszczen nie wptywa jednak na
prawidtowq realizacje zaje¢, ktore prowadzone sg w salach Wydziatu Mechanicznego. Sprzet
niezbedny do zaje¢ znajdujacy sie w pracowni dydaktyki mozna przenosi¢ do innego pomieszczenia.
W pomieszczeniach wykfadowych, w ktérych odbywajg sie zajecia na ocenianym kierunku znajduja
sie projektory oraz tablice. Wiekszo$¢ nauczycieli akademickich ma na wyposazeniu laptop,
w przypadkach awaryjnych nauczyciel moze wypozyczy¢ laptop i projektor multimedialny bedacy na
stanie Katedry Inzynierii Biosystemdw i Procesdw Chemicznych, w ktérej zatrudniona jest wiekszos¢
nauczycieli prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku. Studenci majg mozliwos¢ korzystania
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z laboratoriéw poza zajeciami dydaktycznymi w celu przygotowania prac dyplomowych, prowadzenia
prac badawczych w SKN Zubr pod nadzorem nauczyciela akademickiego.

Laboratoria wyposazone sg w niezbedny sprzet do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych i prac
badawczych na ocenianym kierunku. Przyktadowo laboratorium inzynierii gastronomicznej
wyposazone jest w sprzet gastronomiczny m.in.: piec konwekcyjno-parowy, piec do pizzy, komore
wedzarniczg, lodowki, schfadzarke szokowg, teksturometr i kolorymetr do wykonywania oznaczen
parametréw  jakosciowych produktéw  rolno-spozywczych. Laboratorium biologiczno-
mikrobiologiczne wyposazono w stanowiska do mikroskopowania, cieplarke do inkubacji
mikroorganizméw oraz analizator mleka, krioskop, autoklaw i komore laminarng. W laboratorium
analizy i chemii zywnos$ci znajdujg sie stanowiska do prowadzenia oznaczen wybranych parametréw
fizykochemicznych zywnosci. Laboratorium to posiada m in. stanowisko do oznaczania zawartosci
ttuszczéw, oznaczania witaminy C, oznaczania lepkosci olejéw, oznaczania kofeiny w kawie,
oznaczania kwasowosci produktéw nabiatowych, destylacji z parg wodg. Natomiast w laboratorium
komputerowej analizy obrazu i teksturometrii znajdujg sie m in. twardosciomierz, spektrofotometr,
mikroskopy, w tym mikroskop wyposazony w kamerke oraz stanowisko do akwizycji obrazu.
Pracownia komputerowa wyposazona jest w 18 komputeréw stacjonarnych. W komputerach
zainstalowane sg oprogramowania Windows 10 PRO, Office 2016, Statistica 13, FreeCad 0.19,
AutoCad 2022, Edgecam Part Modeler Student Edition 2009, Tecnomatrix Plan Simulation 13.2.
Ponadto kazdy komputer ma dostep do Internetu przez co studenci na zajeciach mogg korzystac
z dostepu (w chmurze) do programu Kcalmar (dostep przydzielany jest przez Administratora).
Wyposazenie laboratoriéw, oprécz laboratorium ptyndéw, nie obejmujg wyposazenia niezbednego dla
prowadzenia zaje¢ w obszarze inzynierii mechanicznej. Swiadczy to o tym, ze wiekszo$¢ laboratoriow
prowadzonych na kierunku jest z obszaru technologii zywnosci i zywienia.

Uczenia posiada Biblioteke, ktdra jest ogdlnouczelniang jednostka organizacyjng. Petni ona funkcje
osrodka informacji naukowej oraz ogélnodostepnej biblioteki naukowej. Biblioteka stanowi podstawe
jednolitego systemu biblioteczno-informacyjnego Politechniki Opolskiej w sktad, ktérego wchodza 4
biblioteki wydziatowe oraz jedna miedzywydziatowa. Biblioteka wyposazona jest w serwery,
komputerowe stanowiska dostepu, w tym stanowiska studenckie, skanery, drukarki oraz
samoobstugowe kserokopiarki. W Bibliotece i bibliotekach wydziatowych jest dostep do
bezprzewodowego Internetu. W skitad bibliotek wydziatowych wchodzi m.in. biblioteka, w ktdrej
znajduja sie zbiory dedykowane Wydziatowi Inzynierii Produkcji i Logistyki.

Zaréwno w Bibliotece miedzywydziatowej jak i wydziatowe] znajdujg sie zbiory dedykowane dla
studentdw ocenianego kierunku i wiekszos¢ z tych pozycji jest zalecana w sylabusach przedmiotéw
realizowanych na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Studenci i nauczyciele
akademiccy mogg korzystac z biblioteki wirtualnej w zakresie przeszukiwania i wyszukiwania zbioréow
majac jednoczesnie dostep do podkatalogu elektronicznego zawierajgcego literature z sylabusow
poszczegdlnych przedmiotdw prowadzonych na ocenianym kierunku. Z pomoca biblioteki wirtualnej
istnieje mozliwos¢ proponowania zakupu literatury oraz e-szkolen na platformie e-learningowej.
Biblioteka oferuje dostep do szeregu zasobdéw elektronicznych m.in.: komputerowego katalogu
zasobow, Bazy Wiedzy Politechniki Opolskiej, BAZTECH, Dolnoslaskiej Biblioteki Cyfrowej, IBUK Libra,
BG-Academica.

W laboratoriach znajdujg sie instrukcje BHP. Baza dydaktyczna Wydziatu spetnia wymagania pod
wzgledem przepisow BHP, a pomieszczenia (w tym sale i laboratoria) sg przystosowane do potrzeb
studentdw z niepetnosprawnosciami.
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Budynki, w ktérych odbywajg sie zajecia na ocenianym kierunku sg dostosowane do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami. W budynku przy ulicy Mikofajczyka 5, w ktérym odbywa sie wiekszosc¢
zaje¢ na ocenianym kierunku posiada udogodnienia dla oséb z niepetnosprawnosciami m.in.
dostosowane windy, korytarze i toalety, oznakowanie miejsc przeznaczonych dla o0séb
z niepetnosprawnoscig. Do dyspozycji oséb z niepetnosprawnoscig jest specjalistyczny sprzet
znajdujacy sie w Wypozyczalni Specjalistycznego Sprzetu m.in. klawiatura Big Keys LX1; klawiatura
Maltron 3D; 3mysz komputerowa SmartNav Natural Point; nagtowny mikrofon 3M35; petla
indukcyjna, przenos$na LA90; dyktafon i odtwarzacz ksigzek, kalkulator méwigcy. Na gtéwnej stronie
internetowej Politechniki Opolskiej jest umieszczony piktogram MIGAM, poprzez ktéry jest
mozliwos$é bezposredniego potaczenia z ttumaczem polskiego jezyka migowego. Wyznaczone sg
rowniez miejsca parkingowe przeznaczone dla osdb z niepetnosprawnoscia. Liczba i wielko$é oraz
uktad pomieszczen oraz ich wyposazenie zapewniajg prawidtowq realizacje zaje¢ w tym samodzielne
wykonywanie czynnosci praktycznych i jest w petni dostosowana do 0séb z niepetnosprawnoscia.
Studenci i pracownicy majg dostep, we wszystkich obiektach, do bezprzewodowego Internetu.
W laboratorium komputerowym studenci majg dostep do tzw. sztywnego tgcza. Kazdy student oraz
pracownik posiadajg uczelniane konto. Infrastruktura informatyczna i oprogramowanie stosowane w
ksztatceniu z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ stosowane na ocenianym
kierunku umozliwia synchroniczng i asynchroniczng interakcje miedzy studentami a nauczycielami
akademickimi. Stosowane jest do tego celu oprogramowanie e-learingowe Moodle. Za pomoca
oprogramowania udostepniane sg materiaty dydaktyczne dla studentéw w formie elektroniczne;.
Zdalny dostep do laboratoriow zapewniony jest dzieki wirtualnym laboratorium. Na komputerach
zainstalowane jest oprogramowanie za pomocg, ktérego studenci majg mozliwos¢ podtaczenia sie
zdalnego do komputerdw znajdujacych sie laboratorium.

W budynku, w ktérym odbywa sie wiekszos¢ zajec¢ dla studentéw kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka, znajduje sie dedykowana przestrzen socjalna. Jest ona wyposazona w stoliki,
stoty, krzesta i pufy. Obok znajduje sie sprzet do przygotowywania cieptych napoi i positkow. Studenci
moga tez korzystac z automatéw z piciem i jedzeniem.

Na Wydziale monitorowany jest stan bazy dydaktycznej. Gtdwnym narzedziem sg Karty Doskonalenia
Przedmiotu. Zagadnienia dotyczace potrzeb dydaktycznych omawiane sg na cyklicznych spotkaniach
pracownikéw katedr. Za infrastrukture na ocenianym kierunku odpowiada Rada Dydaktyczna.
W spotkaniach Rady biorg udziat takze studenci, ktérzy moga réwniez wskaza¢ braki w obszarze
infrastruktury dydaktycznej. Na podstawie zebranych informacji oraz zgtaszanych na biezgco potrzeb
realizowane sg odpowiednie zakupy w miare posiadanych s$rodkéw. Pracownicy mogg réwniez
zgtaszac do Biblioteki potrzeby zwigzane z zasobami bibliotecznymi.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 5 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione
Uzasadnienie

Baza dydaktyczna niezbedna do powadzenia zaje¢ na ocenianym kierunku jest dobrze przygotowana
do wyktaddéw, ¢wiczen, projektdw i zajec laboratoryjnych, a dzieki odpowiedniemu wyposazeniu
i infrastrukturze gwarantuje ich odpowiedni poziom. Jednostka zapewnia baze dydaktyczng do
prowadzenia zaje¢ umozliwiajgcych uzyskanie umiejetnosci zgodnych z aktualnym stanem wiedzy
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zwigzanej z ocenianym kierunkiem oraz daje mozliwo$¢ na prowadzanie zaje¢ o charakterze
inzynierskim.

Laboratoria informatyczne wyposazone sg komputery i niezbedne oprogramowanie. Udostepniane
studentom wyposazenie oraz oprogramowanie zapewniajg pozyskanie przez nich umiejetnosci
obstugi systeméw informatycznych z zakresu ocenianego kierunku.

Wyposazenie laboratoridw umozliwia takze prowadzenie badan przez studentéw np. w ramach koét
naukowych. Zapewniony jest réwniez dostep do Internetu.

Jednostka zapewnia studentom ocenianego kierunku mozliwos¢ korzystania z zasobow
bibliotecznych i informacyjnych, a ich wielkosé¢ w petni pokrywa zapotrzebowanie w zakresie studidow
literaturowych. Infrastruktura dydaktyczna, naukowa, biblioteczna i informatyczna oraz aparatura
badawcza podlegajg systematycznym przeglagdom, ktérych wyniki sg wykorzystywane w dziataniach
doskonalgcych. Budynki sg w petni przystosowane do potrzeb studentow z niepetnosprawnosciami.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowié¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 6. Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 6

Wspodtpraca z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego jest istotnym elementem i w zwigzku
z tym Woydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki podejmuje szereg formalnych i nieformalnych
aktywnosci. Interesariusze zewnetrzni Uczelni to przede wszystkim przedstawiciele instytucji
dziatajgcych w otoczeniu Politechniki Opolskiej. Nalezg do nich absolwenci, przedsiebiorcy,
pracownicy administracji publicznej oraz instytucje otoczenia biznesu. Interesariusze zewnetrzni sg
integralnymi uczestnikami systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia. Reprezentanci interesariuszy
wewnetrznych i zewnetrznych wchodzg w sktad najwazniejszych gremidw systemu zapewnienia
jakosci ksztatcenia, takich jak: Uczelniana Rada ds. Jakosci Ksztatcenia, Wydziatowe Rady ds. Jakosci
Ksztatcenia, czy tez Rada ds. Jakosci Ksztatcenia Centrum Jezykowego. Ponadto interesariusze
zewnetrzni Uczelni wchodzg w sktad Rady Uczelni Politechniki Opolskiej, ktérej zadania i rola
w rozwoju Uczelni zostaty okreslone w ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce (Dz. U. z 2021 r. poz. 478, z p6zn. zm.) oraz Statucie Politechniki Opolskiej. Przez uczestnictwo
w pracach ww. gremidw, interesariusze wewnetrzni oraz zewnetrzni majg swaoj udziat w decyzjach
dotyczacych celéw dziatania systemu zapewnienia jakosSci ksztatcenia, jego procedur oraz
przedsiewzie¢ zmierzajacych do doskonalenia procesu ksztatcenia. Uczestnicza oni w procesie
opiniowania, okreslania i weryfikacji zaktadanych efektow uczenia sie poprzez czynny udziat
w dziataniach zwigzanych z doskonaleniem oferowanych programéw studidéw. Uczelnia podejmuje
dziatania majgce aktywizowac uczestnikéw i beneficjentéw procesu ksztatcenia do podnoszenia jego
efektdw, poprzez usystematyzowanie wspodtpracy z interesariuszami. W zakres tych dziatan wchodzi:
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1) organizacja spotkan Uczelnianej Rady ds. Jakosci Ksztatcenia, Wydziatowych Rad ds. Jakosci
Ksztatcenia, rad dydaktycznych kierunkdéw studiéw czy tez Rady ds. Jakosci Ksztatcenia, spotkania sg
protokotowane, a uczestnictwo w nich potwierdzane na liscie obecnosci;

2) przedstawienie do zaopiniowania wniosku o utworzeniu nowego kierunku studiéw, potwierdzone
sporzgdzeniem notatki ze spotkania oraz podpisami oséb biorgcych w nim udziat;

3) wspodtpraca przy okresdlaniu zaktadanych efektéw uczenia sie, potwierdzona sporzadzeniem notatki
ze spotkania oraz podpisami oséb biorgcych w nim udziat;

4) udziat w weryfikacji efektéw uczenia sie poprzez wspétprace w zakresie organizacji i realizacji
praktyk studenckich oraz prowadzenia prac dyplomowych, potwierdzone umowg o wspétpracy lub
os$wiadczeniem - zgodg na realizacje praktyk/pracy;

5) wspotpraca przy realizacji projektdw badawczych;

6) udziat w seminariach i konferencjach.

Potwierdzeniem wspdtpracy pomiedzy uczelnig, a interesariuszami zewnetrznymi sg zawarte umowy
dotyczace wzajemnej wspotpracy. Przedstawiono wykaz podmiotéw, z ktérymi realizowana jest
wspotpraca, sg to: Strzata Sp. z 0.0., Hard Beans Coffee Rousters Sp. z 0.0., Animex Foods Sp. z o.0.
oddziat Opole , Instytut Ciezkiej Syntezy Organicznej Kedzierzyn Kozle, Specjalistyczna Klinika Szyi
i Gtéwny Optimum w Warszawie jako specjalista do spraw zywienia i dietetyki, Klinika Wellness
w Szpitalu Medicover w Warszawie w ramach doradztwa zywieniowego w zakresie bariatrii , Pestila
sp. z 0.0. , lzba Rolnicza w Opolu, Wojewddzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-
Spozywczych w Opolu, Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Olesnie, Ferma drobiu
w Chrzgstowicach, Firma TopFarms, Centrum Badawczo-Rozwojowe, Agropol sp.j. Olejnik M.,
Krawiec S., Agersol Sp. z 0.0., ZPS Jamar Szczepaniak sp. j., Healthyseeds Sp. z 0.0. , Explomet Gatka,
Szulc spdétka komandytowa, Mechatronika Rafat Matejuk, Lesaffre Polska S.A. , Przedsiebiorstwo
Zaopatrzenia Rolnictwa Winiarski, Uniwersytet Opolski Wydziat Chemii oraz Wydziat Nauk o Zdrowiu,
Uniwersytet Rolniczy w Krakowie Wydziat Inzynierii Produkcji i Energetyki, Mendel University in Brno,
Faculty of AgriSciences, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu Wydziat Inzynierii Srodowiska
i Inzynierii Mechanicznej, Pontificia Universidade Catdlica, Department of Geography and the
Environment .

Mozliwos¢ odbycia na studiach praktyk i stazy, a takze uczestnictwa w szkoleniach i certyfikowanych
stazach, miedzy innymi w ramach realizowanego na Uczelni projektu ,,Inzynier XXI wieku przysztoscig
kluczowych gatezi gospodarki" sprawia, ze studenci majg mozliwos¢ uzyskania nowych kompetencji
i kwalifikacji zawodowych. Dzieki temu mogg potaczyé wiedze teoretyczng z praktyka zawodowg oraz
z doswiadczeniem nabytym w zaktadzie pracy. Natomiast firmy oraz zaktady pracy, z branzy rolno-
spozywcze]j oraz instytucje zajmujgce sie kontrolg, jakoscig czy obrotem zywnosci, ktdre przyjmuja
studentdw na praktyki, lub pdziniej ich zatrudniajg, przekazujg informacje zwrotng co do
ewentualnych potrzeb zwigzanych z ksztatceniem studentéw. Zostato to bardzo mocno podkreslone
podczas spotkania z interesariuszami zewnetrznymi.

W zakresie wspotpracy znajdujg sie gtéwnie elementy takie jak realizowanie projektéw majgcych na
celu zwiekszenie mobilnosci studentéw miedzy Uczelnig a instytucjg np. przez organizowanie praktyk,
stazy i wizyt studyjnych studentéw, omawianie praktycznych aspektéw ocenianego kierunku studiéw
poprzez udziat interesariusza zewnetrznego w Radzie Dydaktycznej kierunku. Réwniez wspdtpraca
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym ma miejsce. przy opracowaniu nowego programu studidéw
(program wprowadzony uchwatg Senatu PO dnia 26.05.2021). Potrzeby tych zmian i ich stusznos¢
poparto oswiadczeniami interesariuszy zewnetrznych. Rowniez podczas wizytacji na spotkaniu
interesariusze potwierdzili wspotprace, a takie przejawili chec jeszcze bardziej intensywnej

Profil ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjne;j | 33



wspotpracy polegajacej np. na uczestniczeniu w procesie dydaktycznym poprzez uczestnictwo
w prowadzeniu niektérych zaje¢ praktycznych np. dotyczacych bezpieczedstwa zywnosci czy
dzieleniem sie wiedzg dotyczacg wdrazania miedzynarodowych standardéw takich IFS czy BRC.
Rowniez podczas spotkania interesariusze potwierdzili swojg wspoétprace w ramach praktyk.
Interesariusze mowili o praktykach z duzym zaangazowaniem i przekonaniem, ze pozwalajg one na
praktyczne ksztatcenie studentéw przygotowanych do wyzwan rynku pracy. A jednocze$nie podczas
praktyk interesariusze zewnetrzni mogg oceni¢ przydatnos¢ programéw studiow w zderzeniu
z realnym ich wykorzystaniem w zaktadach czy instytucjach. Niejednokrotnie w miejscach realizacji
praktyk prowadzone sg badania naukowe, zbierane sg dane, ktére nastepnie sg wykorzystywane
w ramach prac dyplomowych. W tych projektach uczestniczg interesariusze zewnetrzni. W ramach
wspotpracy z przedsiebiorstwami, z obszaru produkcji i przetwarzania zywnosci, ktére prowadza
dziatalnos¢é w oparciu o standardy miedzynarodowe, studenci majg mozliwos¢ (w ramach stazy, wizyt
studyjnych) zapoznania sie i przygotowanie do pracy w miedzynarodowych koncernach. Przyktadem
wspotpracy z przedsiebiorstwami o zasiegu miedzynarodowym jest wspétpraca z firmami m in.
Animex Foods, Zott Polska Sp.z 0.0., Lesaffre Polska S.A. Studenci kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka uczestniczac w przedsiebiorstwach w stazach, praktykach czy wizytach
studyjnych w ramach prowadzonych zaje¢ majg szanse poznania miedzynarodowych standardéw
produkcji i przetwarzania zywnosci, obserwowac rozwdj przedsiebiorstw i przygotowac sie do
przysztej pracy w miedzynarodowych strukturach partnerskich firm. Istnieje réwniez mozliwos¢
realizacji nieobowigzkowych praktyk zagranicznych w wielu krajach europejskich Na kierunku
Technologia Zywnosci i zywienie cztowieka w latach 2018-2022, pomimo pandemii, udato
zorganizowaé sie wiele wyjazdow studyjno-edukacyjnych. Na przykfad studenci uczestniczyli
w wyjezdzie do nastepujacych przedsiebiorstw: Lesaffre Polska S.A. w Wotczynie, Browar Prost we
Wroctawiu, Winiarnia Poraj w Paczkowie i firmy Strzata sp. z 0.0. w Mokrsko. Wiele jednostek zwraca
sie bezposrednio o wytonienie wsrdd studentéw kandydatéw na zapotrzebowane stanowiska.
Ponadto absolwenci kierunku pozostajg w kontakcie z nauczycielami akademickimi, stad znane s3 ich
dalsze losy, a absolwenci dzielg sie swoim doswiadczeniem i wyrazajg opinie na temat przydatnosci
programoéw studidow w ich pracy zawodowej. Dzieki wspodtpracy interesariuszy zewnetrznych
absolwenci znalezli miedzy innymi zatrudnienie w tak renomowanych firmach na terenie
wojewddztwa opolskiego, jak: Nutricia, Danone, The Pasta Food Company, Animex Foods, Okregowa
Spoétdzielnia Mleczarska w Olesnie oraz Wojewddzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-
Spozywczych, sg to przedsiebiorstwa, w ktérych studenci odbywajg rowniez praktyki kierunkowe.

Zakres i wptyw interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w procesie doskonalenia i realizacji
programu studiéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg znaczace. Interesariusze,
tzn. student kierunku - interesariusz wewnetrzny oraz interesariusz zewnetrzny zwigzany
z kierunkiem studiéw, biorg udziat w pracach Rady Dydaktycznej kierunku. Interesariusze aktywnie
uczestniczg w przygotowywaniu dokumentéw stanowigcych przedmiot prac Rady. Gtéwne zatozenia
analizowanej dokumentacji sg dyskutowane podczas spotkan Rady, ale rowniez wielokrotnie podczas
spotkan indywidualnych. Czynny udziat w dziataniach zwigzanych z doskonaleniem programéw
studidw i ich opiniowaniem majg réwniez interesariusze zewnetrzni nie uczestniczacy w pracach
organdw systemu zapewniania jakosci ksztatcenia. Udziat wspdtpracujacych z Wydziatem partneréw
z otoczenia spoteczno-gospodarczego stuzy temu, by program studidw, a takze efekty uczenia sie,
byty zgodne zaktualnymi potrzebami rynku pracy. Dodatkowo Biuro Karier przeprowadza
ankietyzacje wsrdd pracodawcéw. Pracodawcy mogg takze zgtasza¢ swoje uwagi i opinie na temat
programu studidow na corocznie organizowanych ,,Targach pracy". Przedstawiane przez interesariuszy
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wewnetrznych i zewnetrznych opinie, uwagi czy propozycje zmian w programach studiow s3
analizowane przez RDK Technologii zywnosci i zywienia cztowieka podczas okresowej oceny
programow studidow, opisanej w procedurze PO M-01.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 6 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Zakres dziatalnosci instytucji otoczenia spoteczno-gospodarczego z ktérymi uczelnia wspdtpracuje jest
zgodny z dyscypling i celami ksztatcenia. Interesariusze zewnetrzni wspodtpracujg na biezgco
z Jednostky i uczestnicza w doskonaleniu programu ksztatcenia, angazujg sie w organizacje stazy
i praktyk. Przeglady wspodtpracy z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego dokonywane sg
systematycznie. Wtasciwie przygotowuje sie studentéw wizytowanego kierunku do odbywania stazy
zawodowych i wejscia na rynek pracy. W ramach wspdtpracy z przedsiebiorstwami, z obszaru
produkcji i przetwarzania Zzywnosci, ktére prowadzg dziatalno$é w oparciu o standardy
miedzynarodowe, studenci majg mozliwos¢ (w ramach stazy, wizyt studyjnych) zapoznania sie
i przygotowanie do pracy w miedzynarodowych koncernach. Wspétpraca z instytucjami otoczenia
spoteczno-gospodarczego ma charakter staty i przybiera zréznicowane formy takie, jak: organizacja
wizytacji studenckich, udziat przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego w opiniowaniu
programow studidw, weryfikacji efektdw uczenia sie, analizowaniu potrzeb rynku pracy i badan
loséw absolwentdw kierunkéw adekwatnych do celéw ksztatcenia i potrzeb wynikajgcych z realizacji
programu studiéw oraz osiggania przez studentéw efektdw uczenia sie. Prowadzone sg okresowe
przeglady wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym obejmujgce ocene poprawnosci doboru
instytucji wspotpracujgcych. Aby w jak najwiekszym stopniu wykorzysta¢ efekty wspdtpracy
z interesariuszami zewnetrznymi systematycznie podpisywane sg nowe umowy.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 7

Studenci ocenianego kierunku oraz nauczyciele akademiccy majg mozliwos¢ skorzystania z oferty
programu Erasmus+ oraz umoéw bilateralnych z uczelniami zagranicznymi. W roku 2017-2020
z wyjazdéw zagranicznych skorzystato 5. studentow. Wyjazdy w ramach programu Erasmus+ oraz
w ramach praktyk odbyty sie m in. do uczelni i firm: Mendel University in Brno (Czechy), University of
West Attica Grecja, Slovak University of Technology in Braticlava (Stowacja), Bohemil w Czechach,
Louis Hotels w Grecji. Studenci kierunku technologia zywnosci izywienie cztowieka od roku
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akademickiego 2022/2023, poza lektoratem, majg mozliwos¢ wyboru przedmiotéw humanistyczno-
spotecznych w jezyku angielskim. Studenci uczestniczyli w programie ,internacjonalizacja w domu”,
w ramach programu petnili funkcje Mentora dla zagranicznych studentéw programu ERASMUS+.
Uczestniczyli rdwniez w wydarzeniu organizowanym dla zagranicznych studentéw International
Cooking Day.

Od roku akademickiego 2017/2018 z programoéw miedzynarodowych skorzystato 7 nauczycieli
akademickich prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku. W latach 2016-2019 w Katedrze
Inzynierii Biosystemdéw i Procesdw Chemicznych w ramach stosunku pracy zatrudnieni byli
wyktadowcy z Czech i Niemiec (umowa o prace na stanowisku badawczym obowigzuje nadal).
Pracownicy i studenci ocenianego kierunku nie korzystali z mobilnosci wirtualnej. Jednostka jednak
zapewnifa takg mozliwos¢ dzieki wdrozeniu platformy do komunikacji z zagranicznymi o$rodkami e-
tele.

Pracownicy Wydziatu, prowadzgcy zajecia na ocenianym kierunku, uczestniczyli w stazu w Chongging
w Chinach w ramach podpisanego konsorcjum polskich i chinskich uczelni.

Zgodnie z koncepcjg ksztatcenia, studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
uzyskujg znajomos¢ jezyka obcego (angielski, niemiecki) na poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztatcenia Jezykowego na studiach | stopnia. Nauczanie jezyka obcego realizuje jednostka
miedzywydziatowa Centrum Jezykowe, ktdra jest jednoczesnie Cambridge English Language
Assessment Preparation Centre. Jednostka ta realizuje program partnerski Harmony, w ramach
ktérego studenci i nauczyciele akademiccy mogg zdawac egzamin FCE, CAE, CPE na Uczelni, uzyskaé
rabat na egzamin, skorzysta¢ z indywidualnych konsultacji dotyczacych wyboru witasciwego egzaminu
oraz ukierunkowania sciezki rozwoju jezykowego ze wzgledu na osobiste potrzeby i kierunek studiow.
Studenci majg mozliwos¢ réwniez podejscia do egzaminu Goethe Test Pro z jezyka niemieckiego
przeprowadzanego w Centrum na podstawie porozumienia z Goethe Institut.

Pracownicy badawczo-dydaktyczni, prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku prowadzg swoje
badania naukowe upowszechniajagc wiedze w artykutach naukowych o zasiegu krajowym
i miedzynarodowym. Biorg udziat w komitetach organizacyjnych i naukowych konferencji
zagranicznych. Pracownicy czynnie uczestniczg w konferencjach miedzynarodowych oraz prowadza
badania wspdlnie z uczelniami z zagranicy. Przyktadem takiej wspdtpracy jest np. dostosowywanie
tresci prowadzonych zaje¢ do swiatowych trendéw czy mobilizowanie studentéw do poszerzania
wiedzy treSciami zawartymi w  zagranicznych publikacjach. W ramach wspétpracy
z przedsiebiorstwami, z obszaru produkcji i przetwarzania zywnosci, ktére prowadzg dziatalnosc
w oparciu o standardy miedzynarodowe, studenci majg mozliwos¢ (w ramach stazy, wizyt
studyjnych) zapoznania sie i przygotowanie do pracy w miedzynarodowych koncernach (np. Animex
Foods, Zott Polska Sp.zo.0., Lesaffre Polska S.A.).

W ostatnich dwdch latach mobilnos¢ wsréd pracownikéw i studentéw radykalnie sie zmniejszyta.
Powodem tego byta pandemia i obostrzenia sanitarno-epidemiczne. W zwigzku z tym w planach
rozwoju kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka zapisano kontynuacje dobrych praktyk
w postaci mobilnosci pracownikéw i studentdw, zwiekszenia udziatu pracownikow w konferencjach
miedzynarodowych, a takie potozenie wiekszego nacisku na promocje kierunku wychodzac
naprzeciw potrzebom studentéw miedzynarodowych w tym z Ukrainy.

Monitorowanie i ocena umiedzynarodowienia na ocenianym kierunku sg przeprowadzane na
biezgco, jednak nie rzadziej niz raz w roku, m.in. w sprawozdaniu z jakosci ksztatcenia za poprzedni
rok akademicki, podczas spotkarn Rady Dydaktycznej kierunku, Rady Dziekanskiej i rozmoéw
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z pracownikami oraz studentami. W ramach programéw Erasmus + za monitorowanie i ocene
wspotpracy odpowiedzialny jest Koordynator wydziatowy programu Erasmus+.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 7 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Uczelnia i Wydziat stwarzajg warunki do umiedzynarodowienia ksztatcenia. Uczelnia wspodtpracuje
z uczelniami partnerskimi w ramach programu Erasmus+. Nauczyciele akademiccy sg przygotowani
do nauczania, a studenci do uczenia sie w jezykach obcych.

Wspierana jest miedzynarodowa mobilnos¢ studentdw i nauczycieli akademickich.
Umiedzynarodowienie ksztatcenia podlega monitorowaniu. W ostatnim roku akademickim mobilnos¢
studentdw i nauczycieli akademicki na ocenianym kierunku jest do$¢ skromna. Jest to zauwazalne
przez wtadze Wydziatu i wprowadzane s3 dziatania doskonalgce.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonato$ci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie form wsparcia

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 8

Wsparcie oraz motywowanie studentdw do osiggania efektow uczenia sie na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka sg zapewniane zgodnie z potrzebami studentéw oraz adekwatnie do
wiasciwego przygotowania studentéw do wejscia i dalszego rozwoju na rynku pracy. Biorgc pod
uwage catos¢ dziatan podejmowanych przez Politechnike Opolskg wsparcie zapewniane studentom
jest systematyczne, ma charakter staty i kompleksowy.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka studia sg prowadzone na poziomie
pierwszego stopnia — zarédwno w formie stacjonarnej i niestacjonarnej, dzieki czcemu ksztatcenie jest
dostosowane do potrzeb réinych grup studentow, w tym studentdow z niepetnosprawnoscia,
pracujgcych i niepracujgcych zawodowo, wychowujgcych dzieci.

Studenci na pierwszych zajeciach sg informowani o kryteriach zaliczenia, sposobie przeprowadzania
zaliczenn izasadach realizacji tresci danych zajeé. Wszystkie informacje dotyczace zajeé¢ sa
umieszczone w kartach opisu przedmiotu (sylabusach). Sylabusy sg napisane w sposéb przejrzysty
i dostarczajg wszystkich niezbednych informacji dotyczgcych poszczegdlnych przedmiotéw. Studenci
nie wskazali nieprawidtowosci przy ocenianiu poszczegdlnych prac i zaliczed. W razie pojawienia sie
jakichkolwiek pytan zwigzanych z otrzymang oceng, studenci mogg skontaktowac sie z prowadzgcym
i wspolnie omoéwié kryteria przyznawania punktéw za poszczegdlne zadania. W Uczelni brakuje
jednolitej skali procentowej ocen — rekomenduje sie podjecie rozmdéw na poziomie wydziatowym,
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a nastepnie uczelnianym dotyczacych wprowadzenia sztywnej, jednolitej i sprawiedliwej dla
wszystkich skali ocen.

W Politechnice Opolskiej funkcjonuje system teleinformatyczny USQOS, dzieki ktéremu studenci moga
m.in. mie¢ wglad do planu zajeé i swoich ocen, dokona¢ zapiséw do grup zajeciowych, zapoznad sie
z wytycznymi dotyczacymi pisania prac dyplomowych, ztozy¢ podania stypendialne oraz wypetnic
dostepne ankiety.

W okresie ograniczonego funkcjonowania Uczelni i koniecznosci prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtosé, nauczyciele akademiccy i studenci korzystali z uczelnianej
platformy nauczania zdalnego Moodle. Na platformie byly zamieszczane karty opisu przedmiotu,
materiaty do zajeé oraz warunki zaliczenia. Za pomocg platformy odbywaty sie takze zajecia w formie
wideokonferencji, zaliczenia i egzaminy oraz przesytanie wykonanych zadan. Sposéb i forma
prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik na odlegtos¢ spetniaty oczekiwania studentow.
Obecnie, kiedy zajecia odbywajg sie stacjonarnie w murach Uczelni, wcigz wykorzystuje sie platforme
Moodle do zamieszczania najwazniejszych informacji dotyczacych zajeé, a takze do przeprowadzania
niektérych zaliczen i egzamindw z wykorzystaniem komputerdw znajdujgcych sie w salach
dydaktycznych. Na poczgtkowym etapie wdrazania platformy Moodle jako narzedzia ksztatcenia na
odlegto$é, odbywaty sie szkolenia i spotkania online z zakresu funkcjonowania i korzystania
z mozliwosci oferowanych przez platforme. W razie napotkania jakichkolwiek probleméw zwigzanych
z funkcjonowaniem lub obstugg platformy, do dyspozycji studentdw caty czas pozostajg pracownicy
odpowiedzialni za jej prawidtowe funkcjonowanie.

Uczelnia dostarcza studentom mozliwosé korzystania ze specjalistycznego oprogramowania takze
poza zajeciami — dzieki mozliwosci potgczenia sie ze zdalnym pulpitem komputera uczelnianego
Z prywatnego sprzetu.

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg objeci jednolitym systemem pomocy
materialnej. Studenci mogg ubiegaé sie o stypendia Rektora, stypendia Ministra oraz Stypendium
Prezydenta Miasta Opola i Stypendium Marszatka Wojewddztwa Opolskiego. Oprécz stypendidw za
wysokie wyniki w nauce, studenci mogg réwniez ubiegad sie o stypendium za osiggniecia sportowe
i artystyczne, stypendia socjalne, dla 0séb z niepetnosprawnoscig oraz zapomogi.

Studenci, na warunkach okreslonych w regulaminie studiéw, mogg ubiega¢ sie o indywidualizacje
organizacji studiéw (10S). O I0S mogg ubiegaé sie m.in. studenci o znaczacych osiggnieciach
sportowych, wyrdzniajacy sie w nauce lub studiujgcy na wiecej niz jednym kierunku studidw,
wychowujgcy dzieci lub sprawujgcy opieke nad najblizszym cztonkiem rodziny, a takze studenci
z niepetnosprawnoscia.

Studenci z niepetnosprawnoscia mogg takze liczy¢é na wsparcie w postaci likwidacji barier
architektonicznych (windy, podjazdy, specjalnie przystosowane toalety) oraz poprzez udogodnienia
organizacyjne (ustuga asystenta, indywidualne lektoraty, ustuga ttumacza jezyka migowego)
i mozliwos¢ korzystania z wypozyczalni specjalistycznego sprzetu dla oséb z wadg wzroku.
Kompleksowym wsparciem studentow z niepetnosprawnoscig zajmuje sie Biuro Wsparcia Osdb
z Niepetnosprawnosciami Politechniki Opolskie;j.

W murach Uczelni funkcjonujg kota naukowe, do ktérych kazdy student moze dotgczy¢. Studenci
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka zrzeszaja sie gtéwnie w Kole Naukowym Zubr.
W ramach dziatalnosci w nim studenci majg mozliwos¢ uczestniczenia w projektach badawczych,
pisania oraz wygtaszania referatéw, organizowania lub uczestniczenia w seminariach i konferencjach,
brania udziatu w wyjazdach studyjnych do firm i fabryk zwigzanych z technologig zywnosci
i zywieniem cztowieka, organizacji warsztatow dla ucznidw. Oprdécz rozwoju naukowego, studenci
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moga rowniez rozwijac sie sportowo poprzez udziat w zajeciach organizowanych przez Akademicki
Zwigzek Sportowy oraz kulturowo dzieki m.in. Akademickiemu Chdérowi Politechniki Opolskiej,
Orkiestrze Politechniki Opolskiej i Orkiestrze Detej Zespotu Szkdét Elektrycznych im. Tadeusza
Kosciuszki w Opolu.

Uczelnia zapewnia takze merytoryczne, materialne oraz organizacyjne wsparcie studentow
w dziatalnosci naukowej poprzez mozliwos¢ tworzenia wspotautorskich publikacji z pracownikami
Uczelni — gtdwnie w ramach dziaftalnosci w kotach naukowych, indywidualnej pracy z nauczycielami
akademickimi lub tworzenia projektéow dyplomowych.

Studenci Politechniki Opolskiej, w tym studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
dzieki wsparciu Uczelni, angazujg sie takze w organizacje takich projektéw jak np. zbidérka
wspomagajaca schronisko dla zwierzat w Opolu, zbiérki srodkéw pienieznych i rzeczowych oraz
wolontariat na rzecz wsparcia obywateli Ukrainy. Studenci wizytowanego kierunku od kilku lat
wspodtorganizujg ,,Cooking Day” — wspdlne gotowanie ze studentami z wymiany Eramsus+, Piastonalia
(juwenalia studentéw uczelni opolskich) oraz Ogdlnopolskg Konferencje Naukowo-Warsztatowg
,Zdrowa Opolszczyzna”. W tym roku studenci brali takze czynny udziat w organizacji konferencji
naukowej , Kawa to owoc”.

Politechnika Opolska podejmuje szereg dziatarn majgcych na celu wsparcie studentdw w wejsciu lub
dalszym rozwoju na rynku pracy. W Uczelni funkcjonuje Akademickie Biuro Karier (ABK), ktérego
gtéwnym celem jest wspieranie studentéw i absolwentéw w ksztattowaniu i rozwijaniu ich kariery
zawodowej. Na stronie internetowej ABK publikowane sg oferty praktyk, stazy i pracy skierowane do
studentdw i absolwentéw Politechniki Opolskiej, w tym kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka. Studenci majg mozliwos¢ korzystania z bezptatnych ustug z zakresu doradztwa
zawodowego i planowania kariery. Akademickie Biuro Karier organizuje liczne szkolenia i warsztaty
specjalistyczne, a dba takze o rozwdj kompetencji miekkich studentéow - poprzez organizowanie gier
miejskich i polecanie ksigzek zwigzanych z tematyka umiejetnosci miekkich. ABK organizuje réwniez
cykl pn. ,Spotkania z biznesem”, podczas ktérego studenci biorg udziat w praktycznych warsztatach
prowadzonych przez przedstawicieli zaproszonych firm, a nastepnie w wizycie studyjnej w siedzibie
danego przedsiebiorstwa. Akademickie Biuro Karier wspotorganizuje Akademickie Targi Pracy oraz
Ogdlnopolski Tydzien Kariery na Opolszczyznie, a takze pomaga w organizacji wizyt studyjnych
w zaktadach pracy.

Kadra wspierajgca proces nauczania i uczenia sie, w tym kadra administracyjna, cechuje sie
odpowiednimi kompetencjami w zakresie wspierania studentéw. Osoby prowadzace zajecia, poza
czasem zajeé, sg dostepne dla studentdw na konsultacjach (dwie godziny w tygodniu) oraz drogg
internetowg — stuzg pomocg w wyjasnianiu pojawiajgcych sie watpliwosci, jak i chetnie poszerzajg
wiedze studentéw bardziej zainteresowanych danym tematem. Sprawy studenckie sg rozpatrywane
bezposrednio w Centrum Obstugi Studenta (COS) oraz przez kontakt drogg internetowg lub
telefonicznie. Ogdlny poziom zadowolenia studentéw zfunkcjonowania COS, szybkosci
rozpatrywania wnioskéw, a takie profesjonalnego oraz zyczliwego podejscia jest wysoki. Do
dyspozycji studentéw pozostajg rdwniez Dziekan, prodziekani, opiekun roku oraz kierownicy katedry,
z ktérymi studenci mogg sie skontaktowac i uzyskaé poszukiwane informacje lub skonsultowac sie
w razie sytuacji problematycznych. Dla studentdow pierwszego roku organizowane s3 spotkania
adaptacyjno-organizacyjne, na ktérych mogg sie nawzajem pozna¢ i wystucha¢ najwazniejszych
informacji dotyczacych procesu ksztatcenia. Dodatkowo, wszystkie niezbedne informacje dotyczace
programu studidw, ich przebiegu, wymaganych dokumentoéw itp. studenci mogg znalez¢ na stronach
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internetowych Uczelni, platformie e-learningowej Moodle lub w systemie teleinformatycznym
Uczelni USOS.

W Uczelni funkcjonuje samorzad studencki — ogdlnouczelniany oraz wydziatowy, skierowany na
potrzeby studentéw danego wydziatu. Samorzad studencki dysponuje odpowiednim zapleczem
infrastrukturalnym, merytorycznym i finansowym do prawidtowego funkcjonowania. Przedstawiciele
samorzadu studenckiego biorg udziat w posiedzeniach Senatu, Rad Dydaktycznych kierunkéw, Rad
Dziekanskich, komisji stypendialnych oraz komisji rekrutacyjnych. W zwigzku z niedawnymi zmianami
reprezentantéw studentdw w samorzadzie uczelnianym oraz wydziatlowym zauwaza sie brak
przekazania przez poprzednikéw niezbednej wiedzy do prawidtowego funkcjonowania samorzadu
i reprezentowania studentéw oraz mozliwosci, jakie daje dziatanie w samorzadzie. Rekomenduje sie
zwrécenie uwagi na funkcjonowanie samorzadu i nawigzanie wspotpracy z jego reprezentantami,
gtéwnie w zakresie uwzgledniania gtosu studentéw w kwestiach zwigzanych z programem studiow,
ksztatceniem oraz warunkami studiowania.

W Uczelni funkcjonuje Centrum Wsparcia Psychologicznego, dzieki ktéremu studenci mogg korzystac
z bezptatnych porad psychologicznych. W zakresie bezpieczeristwa studentéw oraz przeciwdziatania
wszelkim formom dyskryminacji i przemocy w Uczelni obowigzuje wewnetrzny regulamin polityki
antymobbingowej i antydyskryminacyjnej wprowadzony Zarzadzeniem Rektora Politechniki Opolskiej
nr 24/2021 z dnia 15 marca 2021 r. — dotyczy on zaréwno pracownikdw, jak i studentdéw i ma na celu
zapewnienie wszystkim osobom zwigzanym z Uczelnig wolnego od dyskryminacji i przemocy oraz
bezpiecznego otoczenia.

W Uczelni funkcjonujg formalne i nieformalne sposoby zgtaszania przez studentdw skarg i wnioskow.
Studenci majg mozliwos¢ zgtaszania skarg i wnioskdw poprzez system teleinformatyczny USOS,
staroste, samorzad studencki lub bezposrednio do wtadz dziekanskich — mailowo lub podczas
konsultacji. Studenci czesciej wybierajg nieformalne sposoby. Zgtaszane sytuacje sg niezwitocznie
rozpatrywane i w razie konieczno$ci, podejmowane s3g dziatania naprawcze. Jedna z sytuacji
konfliktowej dotyczyta studentéw i wyktadowcy z przedmiotu matematyka. Studenci nie byli
zadowoleni z formy przekazywanego materiatu. Zostato zorganizowane spotkanie z prowadzgcym
i Kierownikiem Katedry Matematyki. W spotkaniu uczestniczyli Dziekani Wydziatu, na ktérym
prowadzony jest oceniany kierunek. W wyniku spotkania zostata zmieniona forma przekazu tresci
programowych.

Na Uczelni nie zostat powotany pracownik rozstrzygajgcy sytuacje o charakterze dyskryminujgcym.
Rekomenduje sie stworzenie stanowiska pracy, dzieki ktdoremu pracownik Uczelni bytby
odpowiedzialny za pomoc i walke z dyskryminacjg wsrdd studentow.

Co semestr, z wykorzystaniem systemu teleinformatycznego USOS, przeprowadzana jest dobrowolna
i anonimowa ankietyzacja zaje¢ dydaktycznych i oséb prowadzacych zajecia. Srednia procentowa
wypetnionych ankiet na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka wynosi 15%. Wyniki
ankiet majg przyczyniac sie do poprawy i doskonalenia jakosci ksztatcenia w Politechnice Opolskiej.
Studenci nie sg informowani o wynikach ankiet i dziataniach podejmowanych przez Uczelnie na ich
podstawie. Rekomenduje sie informowanie studentéow lub ich przedstawicieli o wynikach ankiet
i podejmowanych dziataniach.

Akademickie Biuro Karier rokrocznie organizuje ankiete ,Badanie oczekiwan studentow
i absolwentéw wzgledem Politechniki Opolskiej”, ktdra gtdwnie ma na celu poznac opinie nt. kariery
zawodowej respondentdw, ale rdwniez wskazac¢ dobre i wymagajgce poprawy obszary dziatalnosci
Uczelni i prowadzonej dydaktyki.
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Studenci nie majg mozliwosci formalnej oceny systemdéw wsparcia w procesie uczenia sie, tj. obstugi
administracyjnej, infrastruktury, wyposazenia bazy bibliotecznej, oprogramowania stosowanego
w ksztatceniu z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé, skutecznosci systemu
motywacyjnego. Rekomenduje sie podjecie dziatart majacych na celu umozliwienie studentom oceny
systemow wsparcia.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 8 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

Uczelnia zapewnia odpowiednie wsparcie w ramach realizacji procesu ksztatcenia, ktére odpowiada
potrzebom studentéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Studenci majg
mozliwos$¢ rozwoju naukowego, organizacyjnego, spotecznego oraz zawodowego. Mogg liczy¢ na
wsparcie w osigganiu efektéw uczenia sie, ktére jest udzielane przez prowadzgcych zaréwno podczas
zajeé, jak i w ramach dodatkowych spotkan i konsultacji. Uczelnia zapewnia studentom skuteczne
mechanizmy wspierania kontaktéw z potencjalnymi pracodawcami, a takze mozliwos¢ zdobycia
dodatkowych kompetencji miekkich oraz zawodowych. Wszelkie wsparcie formalne i nieformalne
oraz obstuga administracyjna i kadra dydaktyczna spetniajg oczekiwania studentéw i umozliwiajg im
wplyw na doskonalenie procesu uczenia sie.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studidw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 9

Uczelnia zapewnia publiczny dostep do informacji na temat studidéw, warunkdéw rekrutacji oraz
o innych aspektach zycia akademickiego.

Informacje o studiach sg dostepne publicznie na stronie Uczelni oraz przez biuletyn informacji
publicznej BIP.

Na stronie Uczelni znajdujg sie najwazniejsze informacje o Uczelni (struktura i wtadze), informacje na
temat dziatalnosci naukowej i rozwoju, dane o wspdtpracy Uczelni z otoczeniem spoteczno—
gospodarczym, oferty studiow podyplomowych oraz oferty pracy dla absolwentéw, informacje dla
pracownikéw, w zaktadce ,ksztatcenie” znajdujg sie informacje o wsparciu oferowanym dla
studentdw, ksztatceniu ustawicznym i jakosci ksztatcenia.

Strona Uczelni zawiera informacje dla Kandydata zamieszczone w zakfadkach ,o uczelni”,
,,0 studiach”, ,,po zajeciach”, ,strefa +".
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W serwisie rekrutacyjnym zamieszczone sg niezbedne informacje na temat rekrutacji oraz inne
informacje przydatne dla kandydata. Informacje te zostaty pogrupowane w nastepujace obszary:
predyspozycje, jaki przedmiot warto zda¢ na maturze?, kariera, program zaje¢;, studia pierwszego
stopnia, specjalnosci (specjalnos$é: jakosc i bezpieczenstwo zywnosci; specjalnosé: zywienie cztowieka
i dietetyka), warunki i tryb rekrutacji.

Oprdcz strony Uczelni, najwazniejsze informacje na temat kierunku i warunkoéw studiowanie zawarto
w Biuletynie informacji publicznej, gdzie sg zamieszczone wszystkie obowigzujgce dokumenty
zwigzane z prowadzeniem studiéw na kierunku.

W BIP dostepne sg niezbedne informacje dla kandydatéw na studia, wsrdd nich: warunki rekrutacji,
oczekiwania wobec maturzysty. W tym miejscu zawarto opis sylwetki absolwenta studiéow | stopnia
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, informacje o kompetencjach jakich nabedzie
w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, perspektywy zawodowe i perspektywy
rozwoju. Dostepna jest karta programu studidow oraz informacje o efektach uczenia sie (wykaz
efektow kierunkowych).

W BIP w zaktadce , prawo” dostepne sg wszystkie wazne obowigzujgce akty prawne, w tym statut,
uchwaty, regulaminy, ale réwniez ustawa Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce.

Dodatkowo znajdujg sie tam informacje o organizacji i strukturze Uczelni, o zamdwieniach
publicznych iinne.

Na stronie Wydziatu Inzynierii Produkcji i Logistyki, realizujgcego ksztatcenie na ocenianym kierunku,
mozna znalez¢ wiele przydatnych informacji na temat studidw. S3 to miedzy innymi w zakfadce
,student”: Katalog przedmiotdw humanistyczno-spotecznych, Indywidualna Organizacja Studiéw,
System zapewnienia jakosci ksztatcenia, Praktyki studenckie, Wycieczki, wyjazdy studyjne, wyijscia
terenowe. W zaktadce , program studiéw zawarte sg informacje o kierunkach studidw, réwniez
o kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. W tym charakterystyka kierunku, program
sylwetka, sylabusy, ponadto opis, sylabusy, efekty uczenia sie, a wiec wszystkie niezbedne informacje
przydatne dla kandydata jak i studenta kierunku.

W zaktadce ,,aktywnosci” zawarto oferty praktyk, stazy, pracy, informacje o mozliwosciach studiow za
granicg w ramach programu Erasmus +, informacje na temat dziatalnosci Akademickiego Biura Karier,
wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym oraz ofert pracy. Dostepne s3 informacje
publikowane przez Centrum jezykowe na temat mozliwych kurséw, certyfikatow ttumaczen itp.,
Akademicki Zwigzek Sportowy. Wazny w czasach post-pandemicznych sg informacje publikowane
przez Centrum pomocy psychologicznej oraz informacje dla studentéw z niepetnosprawnoscia.
Oprodcz tego w serwisie mozna odnalez¢ informacje na temat e-learningu, dziatalnosci két naukowych
iinne. Informacje s aktualizowane. Dostep do informacji jest monitorowany. Uczelnia dba
o bezpieczenstwo informaciji.

PO prowadzi réwniez aktywnos$é w mediach spotecznosciowych.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 9 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione
Uzasadnienie

Politechnika Opolska zapewnia w petni publiczny dostep do aktualnej, kompleksowej, zrozumiatej
oraz zgodnej z potrzebami réinych grup odbiorcéw informacji o programie studiow i realizacji
procesu ksztatcenia, bez ograniczenia zwigzanego z miejscem i czasem. Kandydaci na studia, studenci
ocenianego kierunku, jak réwniez wszystkie osoby zainteresowane, majg zapewniong mozliwos¢
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https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#PREDYSPOZYCJE
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#JAKI_PRZEDMIOT_WARTO_ZDA_NA_MATURZE_
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#KARIERA
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#PROGRAM_ZAJ_
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#STUDIA_PIERWSZEGO_STOPNIA
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#STUDIA_PIERWSZEGO_STOPNIA
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#SPECJALNO_CI
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#Specjalno_Jako_i_bezpiecze_stwo_ywno_ci
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#Specjalno_ywienie_cz_owieka_i_dietetyka
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#Specjalno_ywienie_cz_owieka_i_dietetyka
https://irk.po.edu.pl/pl/offer/REK_2022-23/programme/IT-SI/?from=field:IT#WARUNKI_I_TRYB_REKRUTACJI
http://wipil.po.edu.pl/
https://wipil.po.edu.pl/katalog-przedmiotow-humanistycznych-spolecznych/
https://wipil.po.edu.pl/indywidualna-organizacja-studiow/
https://wipil.po.edu.pl/system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/
https://wipil.po.edu.pl/praktyki-studenckie/
https://wipil.po.edu.pl/wycieczki-wyjazdy-studyjne-wyjscia-terenowe/
https://wipil.po.edu.pl/wycieczki-wyjazdy-studyjne-wyjscia-terenowe/
https://abk.po.opole.pl/
https://dwm.po.opole.pl/index.php/pl/
https://dwm.po.opole.pl/index.php/pl/
https://abk.po.opole.pl/
https://cj.po.opole.pl/
https://azsopole.pl/
https://cpp.po.opole.pl/
https://wipil.po.edu.pl/informacje-dla-studentow-z-niepelnosprawnoscia/

uzyskania petnej informacji o kierunku i programach studiéw, jego doskonaleniu, procesie ewaluacji
jakosci ksztatcenia poprzez zamieszczanie na stronie internetowej Uczelni oraz BIP.

Osoby zainteresowane studiowaniem na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka maja
mozliwos¢ uzyskania informacji o warunkach przyjecia na studia. Studenci znajdg tam informacje
o programach studiéw, metodach ksztatcenia oraz efektach uczenia sie i sposobach weryfikacji ich
osiggniecia. Dostepne sg réwniez inne informacje przydatne studentom i aktywizujgce ich poza
procesem uczenia sie. Przekazywane informacje sg aktualne, zrozumiate oraz zgodne z potrzebami
réznych grup odbiorcow. Dostep do informacji oraz zawarte tresci s3 monitorowane.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak

Zalecenia

Brak

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Analiza stanu faktycznego i ocena spetnienia kryterium 10

Polityka jakosci ksztatcenia jest okreslone przez Uchwaty Senatu. Ostatnie nowelizacja systemu
zapewnienia jakosSci ksztatcenia (SZJK) Politechniki Opolskiej nastgpita Zarzadzeniem Nr 97/2021
Rektora Politechniki Opolskiej w sprawie zasad funkcjonowania systemu zapewnienia jakosci
ksztatcenia w Politechnice Opolskiej z dnia 17 listopada 2021 r. Podstawowymi dokumentami sg
Ksiega jakosci oraz zasady i procedury zwigzane z funkcjonowaniem SZJK. SZJK obejmuje wszystkie
obszary dziatalnos$ci Uczelni, w tym nauczycieli, doktorantéw, studentéw na wszystkich poziomach
studidw, administracjg Uczelni, infrastrukture zwigzang z procesem ksztatcenia oraz wspodtprace
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.

Struktura SZJK uwzglednia istotng role prorektoréw, dziekandw oraz petnomocnikdw powotanych
przez Rektora. W ramach systemu powotano Wydziatowe Rady ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Rady
Dydaktyczne Kierunkéw Studiéw. Sktad Rady kierunku jest podana na stronie. W sktad Rady wchodzi
4 nauczycieli akademickich, przedstawiciel otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz student.

W Ksiedze Jakosci Ksztatcenia opisane sg procedury dokonywania zmian i zatwierdzania programu
studidw na Wydziale. Nowe specjalnosci i modyfikacje programu studidw sg prowadzone jako
odpowiedz na gtos studentéw i absolwentéw. Modyfikacja dotychczasowych programéw studidéw
nalezy do zadan Rad Dydaktycznych kierunku studidow. Propozycje zmian w programie studidw, po
zaopiniowaniu przez samorzad studentéw, kieruje sie do Wydziatowej Rady ds. Jakosci Ksztatcenia,
gdzie podlegajg opiniowaniu pod katem zgodnosci z obowigzujgcymi aktami prawnymi.

Weryfikacji podlegaja rédwniez: prace dyplomowe, sprawozdania z systemu antyplagiatowego,
rozktad ocen z egzamindw i zaliczen, rozktad ocen z egzaminu dyplomowego, rozktad ocen prac
dyplomowych, co udokumentowane jest za pomocg protokotéw z posiedzen Rad Dydaktycznych.
Analiza dokumentacji dydaktycznej przedstawiona w pkt.1. niniejszego raportu wykazata, iz komisja
prowadzi te analizy niewystarczajgco doktadnie, na przyktad w zakresie proporcji ECTS przydzielanych
do liczby godzin, sposobu sformutowania efektdw uczenia sie (pominieto stwierdzenia, ze chodzi
o wiedze na poziomie zaawansowanym). Rekomenduje sie przeglad obowigzujgcych procedur
i uwrazliwienie Komisji na obowigzujgce przepisy.
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Programy studidw i wprowadzane zmiany sg konsultowane ze studentami oraz interesariuszami
zewnhetrznymi.

Procedura ,Ocena i weryfikacja efektdw uczenia sie oraz programow studidw” okresla zasady
modyfikacji programoéw studidéw, w ramach ktérej opracowano dodatkowy dokument ,karty
doskonalenia przedmiotu”. Tryb wprowadzania zmian w przedmiotach jest dos¢ skomplikowany.
Karty doskonalenia przedmiotu (KDP) wypetniane sg w systemie elektronicznym Sylabus, a nastepnie
przekazywane do administratora kierunku i bezposredniego przetozonego w celu przygotowania
wnioskow z kart. Pomimo takiej ztozonosci obserwowane sg powtdrzenia w sylabusach.
Rekomenduje sie analize tej procedury i jej uproszczenie oraz prowadzenie przegladdéw sylabusow
pod katem zawartych tresci.

Prowadzona jest systematyczna ocena programu studiéw. Do narzedzi stosowanych w tym zakresie
nalezy zaliczy¢: hospitacje, ankietyzacje zajec (przez system USOS), analize osiggania efektow uczenia
sie. Innymi formami sg analiza karier zawodowych absolwentéw (system Ankieter) po 12 miesigcach
po ukonczeniu studiéw oraz analiza oczekiwan rynku pracy prowadzone przez Akademickie Biuro
Karier. Zauwazalne sg odejscia dopiero co przyjetych studentdw, Uczelnia nie poznata powodu tego
stanu. W zwigzku z powyzszym rekomenduje sie wprowadzenie krdtkiej ankiety, umozlwiajgcej
zdiagnozowanie powodu i reakcje na zaistniaty stan.

Prowadzona jest ankietyzacja rowniez wséréd pracodawcéw. Pracodawcy mogg takze zgtaszaé swoje
uwagi i opinie na temat programu studiéw na corocznie organizowanych Targach pracy.

Proces dyplomowania odbywa sie w petni elektronicznie za pomocg systemu Archiwum Prac
Dyplomowych i pozwala na elektroniczne zgtaszanie tematdw prac, ich weryfikacje, akceptacje,
wypetnianie recenzji, protokotéw oraz sterowanie kolejnymi etapami procesu dyplomowania. Rada
Dydaktyczna kierunku cyklicznie monitoruje proces dyplomowania m.in. poprzez sprawdzanie
tematéw prac oraz rozktadéw ocen. Analiza protokotéw wykazata, ze w przypadku niektorych
przedmiotow studenci uzyskujg wytgcznie oceny 5.0. Rekomenduje sie prowadzenie tych przeglagdéw
z wiekszg starannoscia i wprowadzenie dziatan naprawczych.

W pracach Rady Dydaktycznej kierunku biorg réowniez udziat student kierunku — interesariusz
wewnetrzny oraz przedstawiciel otoczenia - interesariusz zewnetrzny zwigzany z kierunkiem studidw.
Do ksztatcenia na kierunku wykorzystuje sie rowniez techniki ksztatcenia na odlegtos¢. Uczelnia
korzystajac z doswiadczenia w zakresie ksztatcenia na odlegtos¢ wykorzystuje je jako narzedzie
wspierajgce proces dydaktyczny.

Jakos¢ ksztatcenia na kierunku jest poddawana systematycznej ocenie. W 2017 r. ocene
przeprowadzita Polska Komisja Akredytacyjna.

Propozycja oceny stopnia spetnienia kryterium 10 (kryterium spetnione/ kryterium spetnione
czesciowo/ kryterium niespetnione)

Kryterium spetnione

Uzasadnienie

W Politechnice Opolskiej zostat wdrozony System zapewnienia jakosci ksztatcenia, okreslono jego
strukture, powotano komisje i okreslono zakresy ich odpowiedzialnosci. Waznym dokumentem jest
obowigzujaca ksiega jakosci, podporzagdkowane niej procedury.

W tworzeniu i modyfikowaniu programoéw studidw uczestniczg wszystkie grupy interesariuszy
(nauczyciele, studenci, otoczenie spoteczno-gospodarcze). Program studiow podlega systematycznej
ocenie. Ocena uwzglednia oczekiwania otoczenia spoteczno-gospodarczego. Program studiow jest
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udoskonalany na podstawie uzyskanych wynikéw i wnioskéw. Jakos¢ ksztatcenia poddawana jest
ocenie wewnetrznej przez ankietyzacje oraz hospitacje oraz ocenie zewnetrznej.

Dobre praktyki, w tym mogace stanowi¢ podstawe przyznania uczelni Certyfikatu Doskonatosci
Ksztatcenia

Brak
Zalecenia

Brak
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5. Zafaczniki:

Zatacznik nr 1. Podstawa prawna oceny jakosci ksztatcenia

1.

Ustawa z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz. U.
22022 r. poz. 574 z pdzn. zm.);

Ustawa z dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajgce ustawe — Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. poz. 1669, z pézn. zm.);

Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U.
22020 r. poz. 226).

Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 12 wrzesnia 2018 r.
w sprawie kryteridw oceny programowej (Dz. U. z 2018 r. poz. 1787);

Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r.
w sprawie studidow (Dz. U. poz. 1861, z pdzn. zm.);

Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyziszego z dnia 14 listopada
2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji
na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U z 2018 r. poz. 2218).

Statut Polskiej Komisji Akredytacyjnej przyjety uchwatg nr 4/2018 Polskiej Komisji
Akredytacyjnej z dnia 13 grudnia 2018 r. w sprawie statutu Polskiej Komisji
Akredytacyjnej, z pézn. zm.;

Uchwata Nr 67/2019 Prezydium Polskiej Komisji Akredytacyjnej z dnia 28 lutego 2019
r. w sprawie zasad przeprowadzania wizytacji przy dokonywaniu oceny programowej,
z pdin. zm.

Zatacznik nr 2. Szczegéotowy harmonogram przeprowadzonej wizytacji uwzgledniajacy podziat
zadan pomiedzy cztonkéw zespotu oceniajgcego

Dzien 1 wizytacji 17.11.2022

Godz.

Opis zdarzenia

Uczestnicy spotkania po stronie PKA

Przedstawiciele Uczelni

8:30

Spotkanie z Wtadzami Uczelni w celu przedstawienia Prorektor ds. ogdlnych i
szczegotowego harmonogramu wizytacji oraz operacyjnych

zapoznania sie cztonkow zespotu oceniajacego 3. drinz. Aneta Kucinska-

z najistotniejszymi problemami dotyczacymi roli, jaka Landwajtowicz - Prorektor ds.
przypisuja Wtadze Uczelni ocenianemu kierunkowi wspotpracy z otoczeniem

w realizacji strategii Uczelni. spoteczno-gospodarczym

zespot oceniajacy PKA

Wiadze Uczelni
1. drhab. inz. Marcin Lorenc — Rektor
PO
2. prof. dr hab. inz. Tomasz Boczar -

4. drinz. lwona tapunka — Dziekan
WIPIL

5. drinz. Dominika Jagoda-Sobalak —
Prodziekan ds. organizacyjnych

6. drZaneta Grzywacz — Prodziekan
ds. dydaktyki.
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1.
2.
3.
4,

Spotkanie z zespotem przygotowujacym raport

samooceny, w tym takze osobami odpowiedzialnymi za

konstrukcje programu studiéw (koncepcje, cele

ksztatcenia i efekty uczenia sie), realizacje programu 5

9:30 |studidw, w tym praktyki zawodowe, system weryfikacji '

efektow uczenia sie, umiedzynarodowienie procesu

ksztatcenia na kierunku, wsparcie w procesie

ksztatcenie studentow, osob z niepetnosprawnosciami,

wspofprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.
6.
7.
8.

zespot oceniajacy PKA

Zespot przygotowujacy raport samooceny,
osoby odpowiedzialne za kierunek, w tym
praktyki zawodowe,
umiedzynarodowienie, wspotprace

z otoczeniem-spoteczno-gospodarczym,
wsparcie studentow.

dr inz. Iwona tapunka —
Dziekan WIPIL,

dr inz. Dominika Jagoda-
Sobalak — Prodziekan ds.
organizacyjnych,

dr Zaneta Grzywacz —
Prodziekan ds. dydaktyki,
adiunkt Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw
Chemicznych,

dr hab. inz. Dominika
Matuszek - Kierownik Katedry
Inzynierii Biosystemow i
Proceséw Chemicznych,
pracownik naukowo-
dydaktycznych do kontaktu z
osobami z
niepetnosprawnoscig na
kierunku TZizZC,

dr Matgorzata Pasek —
przewodniczgca Rady
Dydaktycznej kierunku
Technologia zywnosci i
zywienie cztowieka, adiunkt
Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw
Chemicznych,

dr inz. Ewa Polaiczyk cztonek
Rady Dydaktycznej kierunku
Technologia zywnosci i
zywienie cztowieka, adiunkt
Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw
Chemicznych,

dr inz. Monika Dabrowska-
Molenda cztonek Rady
Dydaktycznej kierunku
Technologia zywnosci i
zywienie cztowieka, adiunkt
Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw
Chemicznych,

dr inz. tukasz Bitos cztonek
Rady Dydaktycznej kierunku
Technologia zywnosci i
zywienie cztowieka, adiunkt
Katedry Inzynierii
Biosystemoéw i Procesow
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Chemicznych,

mgr inz. Stawomir Czabaj —
opiekun praktyk na kierunku
Technologia zywnosci i
zywienie cztowieka,

mgr Aleksandra Jasinska -
Kierownik Akademickiego
Biura Karier,

dr inz. Hanna Sciegosz -
Koordynator Wydziatowy
Programu Erasmus+,

Marta Debowska -
Koordynator Uczelniany
Programu Erasmus+,

Anna Jandziak - dyrektor
biblioteki,

mgr Katarzyna Pazdan -
starszy specjalista ds. wsparcia
psychologicznego Centrum
Wsparcia Psychologicznego,
dr Agnieszka Kossowska - p.o.
Kierownika Biura Wsparcia
Oséb z
Niepetnosprawnosciami,

mgr Anna Kluger — kierownik
Biura Projektéw Europejskich.

11:00

Hospitacja zaje¢ dydaktycznych/Ocena prac
dyplomowych i etapowych/Aktualizacja raportu.

prosze wskazac osobe odpowiedzialng za
pilotowanie zespotu oceniajgcego

dr Zaneta Grzywacz — Prodziekan ds.
dydaktyki, adiunkt Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw Chemicznych

13:00

Przerwa dla zespotu oceniajacego.

zespot oceniajacy PKA

14:00

Spotkanie ze studentami, samorzgdem studenckim oraz
przedstawicielami studenckiego ruchu naukowego.

zespot oceniajgcy PKA

przedstawiciele studentéw ocenianego
kierunku ze wszystkich rocznikow, profili,
poziomow i form ksztatcenia;
przedstawiciele studentéw powinni zostaé
wskazani w uzgodnieniu z samorzagdem

studenckim.
1.

Anna Ptonka studentka IV
TZIZC ST,

Eryk Franke student Il TZIZC
ST,

Catharina Stowik studentka Il
TZIZC ST — przewodniczaca
kota naukowego Zubr,
Konstancja Lis studentka |
TZIZC ST,

Jakub Ciach - przewodniczacy
Wydziatowej Rady Studenckiej
WIPIL.

Profil ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjne;j |

48



zespot oceniajacy PKA

przedstawiciele nauczycieli akademickich
prowadzacych zajecia na ocenianym
kierunku studiow i realizujgcych badania
naukowe.
1. dr hab. inz. Dominika
Matuszek,
2. dr Matgorzata Pasek,

3. drinz. Ewa Polanczyk,
Spotkanie z nauczycielami akademickimi prowadzacymi 4. dr inz. Monika Dabrowska-
15:00 | zajecia na ocenianym kierunku studiéw i realizujgcymi Molenda,
badania naukowe. 5. drinz. tukasz B”OS,
6. mgrinz. Stawomir Czabaj,
7. dr Anna Kuczuk,
8. drhab. inz. Adam Rotkegel,
9. dr hab. inz. Maria Madej-
Lachowska,
10. dr hab. Andrzej Kozdras,
11. dr Mariusz Kubus,
12. drinz. Mariusz Bohm,
13. dr Aleksandra Zurawska,
14. mgr inz. Karol Bierczynski
zespot oceniajacy PKA
przedstawiciele otoczenia spoteczno-
gospodarczego, w tym pracodawcy
oferujacy praktyki zawodowe dla
studentow ocenianego kierunku.
1. Krzysztof Barabosz - Hard
Beans Coffee Roasters -
. - . . (online),
Spotkanie z przedstawicielami otoczenia spoteczno- . .
. . . 2. tukasz Pszczotkowski -
16:00 gospodzj\rczego, w tym pracodaV\’lcaml of.erujacyml Dyrektor Zarzadzajacy- Opole
praktyki zawodowe dla studentéw ocenianego _ Animex,
kierunku. 3. Urszula Czogata — Kierownik
ds. Personalnych — Animex,
4. Karol Strzata - wspoétwiasciciel
firmy Strzata Sp. z o.0.
Mokrsko - (online),
5. Dorota Szyra - dyrektor
Wojewddzkiego Inspektoratu
Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych w Opolu.
17:00 | Spotkanie zespotu oceniajacego zespot oceniajacy PKA
19:00 | Zakonczenie 1 dnia wizytacji

Dzien 2 wizytacji 18.11.2022

Godz.

Opis zdarzenia

Uczestnicy spotkania po stronie PKA

Przedstawiciele Uczelni
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8:30

Spotkanie z osobami odpowiedzialnymi za doskonalenie
jakosci na ocenianym kierunku, funkcjonowanie
wewnetrznego systemu zapewniania jakosci ksztatcenia
oraz publiczny dostep do informacji o programie
studiow, warunkach jego realizacji i osigganych
rezultatach.

zespot oceniajacy PKA

osoby odpowiedzialne za doskonalenie
jakosci na ocenianym kierunku oraz
funkcjonowanie WSZJK oraz publiczny
dostep do informacji.

1. prof. dr hab. inz. Tomasz
Boczar - Prorektor ds.
ogdlnych i operacyjnych,

2. drinz. Aneta Kucinska-
Landwajtowicz - Prorektor ds.
wspotpracy z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym,

3. drZaneta Grzywacz —
Prodziekan ds. dydaktyki,

4. drinz. Marek Wegrzyn —
specjalista ds. jakosci
ksztatcenia,

5. dr Anna Koziarska -
petnomocnik Rektora ds.
jakosci ksztatcenia na
Woydziale Inzynierii Produkgji i
Logistyki,

6. dr Matgorzata Pasek -
przewodniczgca Rady
Dydaktycznej kierunku
Technologia zywnosci i
zywienie cztowieka, adiunkt
Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw
Chemicznych.

9:30

Wizytacja bazy dydaktycznej, uczelnianej

i pozauczelnianej, wykorzystywanej do realizacji zaje¢
na ocenianym kierunku studidw, ze szczegélnym
uwzglednieniem bazy naukowej oraz biblioteki.

zespot oceniajacy PKA

prosze wskazac osobe odpowiedzialng za
pilotowanie zespotu oceniajgcego

dr Zaneta Grzywacz — Prodziekan ds.
dydaktyki, adiunkt Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw Chemicznych

11:00

Hospitacja zajeé dydaktycznych/Ocena prac etapowych
i dyplomowych/Praca wtasna nad raportem.

prosze wskazac osobe odpowiedzialng za
pilotowanie zespotu oceniajgcego

dr Zaneta Grzywacz — Prodziekan ds.
dydaktyki, adiunkt Katedry Inzynierii
Biosystemow i Proceséw Chemicznych

13:00

Spotkanie podsumowujgce zespotu oceniajacego

zespot oceniajacy PKA

14:00

Spotkanie korncowe z Wtadzami Uczelni poswiecone
podsumowaniu wizytacji oraz przedstawieniu przebiegu
dalszych etapow postepowania oceniajacego.

zespot oceniajgcy PKA

Wtadze Uczelni

1. drhab. inz. Marcin Lorenc —
Rektor PO,

2. prof. dr hab. inz. Tomasz
Boczar - Prorektor ds.
ogolnych i operacyjnych,

3. drinz. lwona tapunka —
Dziekan WIPIL,
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4. drinz. Dominika Jagoda-
Sobalak — Prodziekan ds.
organizacyjnych,

5. drZaneta Grzywacz —
Prodziekan ds. dydaktyki,

15:00 | Zakoriczenie wizytacji

Podziat zadan pomiedzy cztonkéw zespotu oceniajgcego

Oznaczenia

P — przewodniczgcy zespotu oceniajgcego — prof. dr hab. inz. Bozena Skotud
E1 — ekspert PKA — prof. dr hab. inz. Mariusz Witczak

E2 — ekspert PKA — dr hab. inz. Ewa Dostatni

ES — ekspert PKA reprezentujacy studentéw — Kinga Zasiadczyk

EP — ekspert PKA reprezentujgcy pracodawcéw — lwona Kowalczyk

S — sekretarz zespotu oceniajgcego — Sara Zemczak

Pole zacienione — ekspert odpowiedzialny za przygotowanie opisu.

Kryterium 1. konstrukcja programu studidw:
koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

Kryterium 2. realizacja programu studiow: tresci
programowe, harmonogram realizacji programu
studiow oraz formy iorganizacja zajeé¢, metody X X X
ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Kryterium 3. przyjecie na studia, weryfikacja
osiggniecia przez studentéow efektdw uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestréow i lat oraz
dyplomowanie

Kryterium 4. kompetencje, doswiadczenie,
kwalifikacje i liczebno$¢ kadry prowadzacej X X
ksztatcenie oraz rozwaj i doskonalenie kadry

Kryterium 5. infrastruktura i zasoby edukacyjne
wykorzystywane w realizacji programu studiow X X
oraz ich doskonalenie

Kryterium 6. wspotpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym w konstruowaniu, realizacji i
doskonaleniu programu studidéw oraz jej wptyw na
rozwoj kierunku

Kryterium 7. warunki i sposoby podnoszenia
stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia X X
na kierunku

Kryterium 8. wsparcie studentéw w uczeniu sie,
rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym i
wejéciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie
form wsparcia

Kryterium 9. publiczny dostep do informacji
o programie studiéw, warunkach jego realizacji | X X
i osigganych rezultatach
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Kryterium 10. polityka jakosci, projektowanie,
monitorowanie,

zatwierdzanie,
i doskonalenie programu studiéw

przeglad | X X

1. Informacja o wizytacji i jej przebiegu

X
2. Podstawowe informacje o ocenianym kierunku
i programie studidow X
Zatacznik 1. Podstawa prawna oceny jakosci X
ksztatcenia
Zatacznik 2. Szczegotowy harmonogram
przeprowadzonej wizytacji uwzgledniajacy podziat | X X

zadan pomiedzy cztonkéw zespotu oceniajgcego

Zatacznik 3. Ocena wybranych prac etapowych

i dyplomowych

Zatagcznik 4. Wykaz zajeé/grup zajeé, ktérych

obsada zajec jest nieprawidtowa

Zatacznik 5. Informacja o hospitowanych zajeciach

i ich ocena

Zatacznik nr 3. Ocena wybranych prac etapowych i dyplomowych

Cze$c | — ocena losowo wybranych prac etapowych

Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia,
konwersatorium, laboratorium,
lektorat jezyka obcego itp.

Dietetyka i suplementacja/wyktad/¢wiczenia

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imie i nazwisko nauczyciela
akademickiego prowadzacego
zajecia

dr inz. Monika Dabrowska-Molenda

Rok akademicki

2021/2022

Kierunek /specjalnosé/forma
studiow
(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok
studiow/semestr

technologia zywnosci i zywienie cztowieka/ jakos¢

i bezpieczenstwo zywnosci/ stacjonarne / | stopien / lll rok /
V semestr

Ocena:

a. formy prac etapowych

Egzamin w formie testu zawierajgcego  pytania

wielokrotnego wyboru z tylko jedng poprawng odpowiedzia
oraz pytania polegajgce na dopasowaniu do siebie
poprawnych odpowiedzi. Cwiczenia - zaliczenie na
kolokwiéw, zadan

podstawie: obecnosci, ocena z

laboratoryjnych,  sprawozdan, planu  zywieniowego,

referatow prezentowanych podczas zajec.
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b. zgodnosci tematyki prac
z sylabusem zajeé/grupy zajec

Zakres i tematyka prac etapowych zgodna z sylabusem

¢. poprawnosci doboru metod
weryfikacji efektow

Metody adekwatne do tresci i zgodne z sylabusem

d. zasadnos$¢ oceny

Oceny zasadne w zakresie 2-5, Wyktad 5 -5, 0; 2-4,5; 1-4,0;
1-3,5; 3-2,0. Laboratorium z dominacja 5,0 (7/11 ocen), jedna

4,5i3 oceny 2,0.

Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia,
konwersatorium, laboratorium,
lektorat jezyka obcego itp.

Ogdlna Technologia Zywnoéci/wyktad

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imie i nazwisko nauczyciela
akademickiego prowadzacego
zajecia

drinz. Ewa Polanczyk

Rok akademicki

2021/22

Kierunek /specjalnosé/forma
studiow
(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok
studiow/semestr

technologia zywnosci i zywienie cztowieka/ stacjonarne/
| stopien / I rok / | semestr

Ocena:

a. formy prac etapowych

Zaliczenie w formie testu ztozonego z 20 pytan zamknietych

b. zgodnosci tematyki prac
z sylabusem zajeé/grupy zajeé

Zakres i tematyka prac etapowych zgodna z sylabusem

c. poprawnosci doboru metod
weryfikacji efektow

Metody adekwatne do tresci i zgodne z sylabusem

d. zasadnos$¢ oceny

Oceny zasadne w zakresie 3-5, z dominacjg ocen 4,5 i 5,0;
brak trzech ocen (studenci skresleni).

Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia,
konwersatorium, laboratorium,
lektorat jezyka obcego itp.

Zasady produkcji bezpiecznej zywnosci/wyktad/

Laboratorium

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imie i nazwisko nauczyciela
akademickiego prowadzacego
zajecia

dr inz. Dominka Matuszek

Rok akademicki 2021/22
Kierunek /specjalnosé/forma
studiow technologia zywnosci i zywienie cztowieka/ jakos¢

(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok
studiow/semestr

i bezpieczenstwo zywnosci/ stacjonarne / | stopierr / lll rok /
V semestr
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Ocena:

a. formy prac etapowych

Zaliczenie wyktadu w formie testu ztozonego z 16 pytan
zamknietych, laboratorium na podstawie sprawozdan

z laboratorium

b. zgodnosci tematyki prac
z sylabusem zajeé/grupy zajeé

Zakres i tematyka prac etapowych zgodna z sylabusem

¢. poprawnosci doboru metod
weryfikacji efektow

Metody adekwatne do tresci i zgodne z sylabusem

d. zasadnos$¢ oceny

Oceny zasadne, wykfad w zakresie 3,5-5, z dominacjg ocen
5,0; 4 — 5,0, 3 — 4,0; 3- 3,5, jednej oceny brak (studenci
skresleni). Laboratorium w zakresie 4-5. 20% - 5,0, 40% -
4,5; 40% - 4,0. Jednej oceny brak.

Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia,
konwersatorium, laboratorium,
lektorat jezyka obcego itp.

Komputerowe wspomaganie projektowania. Laboratorium

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imie i nazwisko nauczyciela
akademickiego prowadzacego
zajecia

dr inz. tukasz Bitos

Rok akademicki

2021/2022

Kierunek /specjalnosé/forma
studiow
(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok
studiéw/semestr

technologia zywnosci i zywienie cztowieka, stacjonarne, I-
go stopnia, | rok, sem. Il.

Ocena:

a. formy prac etapowych

Forma zaliczenia laboratorium jest wykonanie przez
studentéw projektu  wybranej czesci, podzespotu,
elementu zwigzanej z przemystem spozywczym. Przyktad:
stoik, butelka, sito, zbiornik na sok z ptaszczem
chtodzagcym. Projekt wykonywany jest w programie
Freecad.

b. zgodnosci tematyki prac
z sylabusem zajeé/grupy zajeé

Tematyka prac etapowych jest zgodna z sylabusem.

c. poprawnosci doboru metod
weryfikacji efektow

Metody weryfikacji efektéw uczenia sie sg dobrane
poprawnie.

d. zasadnos¢ oceny

Prace zostaty ocenione na ocene niedostateczng lub
bardzo dobrg. Mato zréznicowane oceny.

Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
wyktad,

zajec: éwiczenia,

Praca przejsciowa. Projekt
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konwersatorium, laboratorium,

lektorat jezyka obcego itp.

Tytut naukowy/stopien naukowy,

imie i nazwisko  nauczyciela | dr hab. inz. Maria Madej-Lachowska, mgr inz. Stawomir
akademickiego prowadzacego | Czabaj

zajecia

Rok akademicki 2021/2022

Kierunek /specjalnosé/forma

studiow technologia zywnosci i zywienie cztowieka, stacjonarne, I-
(stacjonarne/niestacjonarne) / | go stopnia, Ill rok, sem. VI.

poziom studidow/rok | specjalno$¢: jakosé i bezpieczeristwo zywnosci

studiow/semestr

Ocena:

a. formy prac etapowych

Formg zaliczenia pracy przejsciowej jest wykonanie
kompleksowego projektu w zakresie kryteriéw i zatozen
dla
wybranego zaktadu przemystu spozywczego lub czesci

procesowych, technicznych i ekonomicznych
zaktadu (linia produkcyjna, laboratorium oceny jakosci
produktéow itp.). Praca wykonywana jest w obszarze
inzynierii mechanicznej (szczegdlnie w obszarze inzynierii

produkcji) i technologii zywnosci i zywienia.

b. zgodnosci tematyki prac
z sylabusem zajeé/grupy zajeé

Tematyka prac etapowych jest zgodna z sylabusem.

c. poprawnosci doboru metod
weryfikacji efektow

Metody weryfikacji efektéw sg dobrane poprawnie.

d. zasadnos¢ oceny Oceny sg zrdéznicowane i poprawne.
Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia, | Technologie informacyjne. Wyktad

konwersatorium, laboratorium,

lektorat jezyka obcego itp.

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imi i nazwisko  nauczyciela
¢ L v dr hab. inz. Katarzyna Szwedziak
akademickiego prowadzacego
zajecia
Rok akademicki 2021/2022
Kierunek /specjalnos$é/forma
studiow . f e .
. ) . technologia zywnosci i zywienie cztowieka, stac. I-go
(stacjonarne/niestacjonarne) / )
. .. stopnia, | rok, sem. I.
poziom studiéw/rok

studiow/semestr

Ocena:

Profil ogélnoakademicki | Raport zespotu oceniajgcego Polskiej Komisji Akredytacyjne;j |

55



a. formy prac etapowych

Na zakonczenie cyklu wyktadéw przeprowadzony jest test

sktadajacy sie z dziesieciu pytan.

b. zgodnosci tematyki prac | Tematyka prac etapowych zgodna jest z sylabusem.
z sylabusem zajeé/grupy zajeé Jednak pytania zaliczeniowe s3 sformutowane na
poziomie szkoty sredniej.
c. poprawnosci doboru metod | Dla testu zostaty jasno zdefiniowane warunki zaliczenia
weryfikacji efektow przedmiotu. Dla formy wyktadowej test jest poprawna
forma weryfikacji efektéw uczenia. Powinien jednak
w sposOb  bardziej szczegétowy weryfikowaé efekty.
d. zasadnos¢ oceny Oceny s3 zrdznicowane i zasadne.
Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia,

konwersatorium, laboratorium,

lektorat jezyka obcego itp.

Grafika inzynierska z elementami geometrii wykresinej

Tytut naukowy/stopied naukowy,

imie i nazwisko  nauczyciela L
Lo dr inz. Michat Bohm
akademickiego prowadzacego
zajecia
Rok akademicki 2021/2022
Kierunek /specjalnosé/forma
studiow
(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok | technologia zywnosci i zywienie cztowieka/ | sem/1 rok

studiow/semestr

a. formy prac etapowych

Zaliczenie na  podstawie  rysunkédw  wykonanych

tradycyjnymi metodami (na arkuszach papieru)

b. zgodnosci  tematyki prac
., ., zgodne
z sylabusem zajeé/grupy zajeé
c. poprawnosci doboru metod . ) L
. i na rysunkach widoczne sg $lady weryfikacji
weryfikacji efektow
d. zasadnos¢ oceny Zasadne i zréznicowane
Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma
zajec: wyktad, ¢wiczenia, | Mechanika ogdlna i ruch ptynow

konwersatorium, laboratorium,
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lektorat jezyka obcego itp.

Tytut naukowy/stopiern naukowy,

imie i nazwisko  nauczyciela o )
L. dr inz. tukasz Bitos
akademickiego prowadzacego
zajecia
Rok akademicki
Kierunek /specjalnosé/forma
studiow
(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok | technologia zywnosci i zywienie cztowieka/ lll sem./ 2 rok

studiéw/semestr

a. formy prac etapowych

Zaliczenie na podstawie testu sktadajgcego sie z 4 pytan
do wyboru oraz 1 pytania otwartego wymagajgcego
obszerniejszego opisu

b. zgodnosci tematyki prac

L. L, zgodna
z sylabusem zajeé/grupy zajeé
c. poprawnosci doboru metod
o i poprawna
weryfikacji efektow
d. zasadnos¢ oceny zasadne

Nazwa zajeé/grupy zajeé, forma

zajec: wyktad, ¢wiczenia,

konwersatorium, laboratorium,

lektorat jezyka obcego itp.

Rolnictwo ekologiczne -seminarium

Tytut naukowy/stopiern naukowy,

imie i nazwisko  nauczyciela

akademickiego prowadzacego

zajecia

dr hab. inz. Dominika Matuszek

Rok akademicki

2021/2022

Kierunek /specjalnos$é/forma
studiow
(stacjonarne/niestacjonarne) /
poziom studiéw/rok
studiow/semestr

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

a. formy prac etapowych

Tematyka przygotowywanych referatéw zamieszczona na
platformie edukacji. Prezentacje studenckie zamieszczone
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zostaty na platformie edukacji.

b. zgodnosci tematyki prac
z sylabusem zajeé/grupy zajeé

zgodna

c. poprawnosci doboru metod
weryfikacji efektow

Zagadnienia bardzo starannie przygotowane przez

studentdw, odpowiadajg tematyce zajeé

d. zasadnos¢ oceny

Brak informacji o ocenie

Czes€ Il — ocena losowo wybranych prac dyplomowych

Imie i nazwisko absolwenta | Izabela Guzek (84572)
(numer albumu)

Poziom studiow (studia

pierwszego/drugiego stopnia/ | Studia | stopnia stacjonarne

jednolite magisterskie
Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

Kierunek / specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo Zywnosci

Tytut pracy dyplomowe;j Technologia produkcji i ocena wybranych parametréw
pieczywa razowego

Tytut naukowy/stopien naukowy,

imie i nazwisko opiekuna pracy | drinz. Ewa Polanczyk, ocena z pracy 4,5

dyplomowej oraz ocena pracy

dyplomowej  wystawiona przez

opiekuna

Tytut naukowy/stopien naukowy,

imie i nazwisko recenzenta oraz | dr hab. inz. Dominika Matuszek, ocena z pracy 4,0

ocena pracy dyplomowej

wystawiona przez recenzenta

Srednia ze studiéw 4,0
Ocena z egzaminu dyplomowego 5,0
Ocena koncowa na dyplomie 4,5

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1. Omoéw rodzaje i znaczenie btonnika w diecie cztowieka
2. Scharakteryzuj pojecie HACCP i omdw podstawowe
jego zasady

3. Dodatki do zywnosci

Typ (charakter pracy) i krétki opis
zawartosci

Charakter pracy: doswiadczalny. Celem niniejszej pracy
byto przedstawienie technologii produkcji oraz ocena
wybranych parametréw pieczywa razowego. Pierwsza
cze$¢ pracy, teoretyczna przedstawia charakterystyke
pieczywa razowego, technologie produkcji, wymagania
jakosciowe oraz czynniki wptywajgce na jakosé. Z kolei
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w czesci badawczej przeprowadzono badania dotyczace

zawartosci  wody, kwasowosci, porowatosci oraz

przeprowadzono ocene organoleptyczng badanych
chlebéw. Praca spetnia wymagania prac dyplomowych
inzynierskich na profilu ogdlnoakademickim. Wpisuje sie
w dyscypline technologia zywnosci i zywienie cztowieka
iwbardzo matym stopniu w inzynierie mechaniczng
(w szczegdlnosci

inzynierie produkcji). Literatura jest

dobrana prawidtowo. Praca sktada sie z 38. stron.

Ocena spetniania przez prace

dyplomowa wymagan wiasciwych
dla ocenianego kierunku, poziomu

ksztatcenia i profilu
ogdlnoakademickiego, z
uwzglednieniem:
a. zgodnosci tematu pracy
dyplomowej
z efektami uczenia sie dla TAK
ocenianego kierunku studiéw oraz
jego zakresem
b. zgodnosci tresci i struktury pracy TAK
z tematem
c. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz TAK
jezykowo-stylistycznej
d. doboru piSmiennictwa
TAK
wykorzystanego w pracy
Czy praca spetnia wymagania
witasciwe dla prac inzynierskich, w
przypadku studiéw prowadzacych do TAK

tytutu
inzyniera lub magistra inzyniera

uzyskania zawodowego

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz

Oceny promotora i recenzenta nieznacznie sie réznig
(dobry i dobry plus) i s zasadne.

recenzenta

Imie i nazwisko absolwenta | Kamila Orlinska (97128)
(numer albumu)

Poziom studiow (studia

pierwszego/drugiego stopnia/ | studia | stopnia stacjonarne

jednolite magisterskie
Forma (stacjonarne/niestacjonarne)
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Kierunek / specjalnos¢

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo Zywnosci

Tytut pracy dyplomowej Zawarto$¢ witaminy C w warzywach w zaleznosci od
zastosowane] obrobki cieplnej

Tytut naukowy/stopien naukowy,

imie i nazwisko opiekuna pracy | drinz. Ewa Polanczyk

dyplomowej oraz ocena pracy | ocena4,5 (dobry plus)

dyplomowej  wystawiona  przez

opiekuna

Tytut naukowy/stopien naukowy,

imie i nazwisko recenzenta oraz | dr hab. inz. Dominika Matuszek

ocena pracy dyplomowej | ocena 4,5 (dobry plus)

wystawiona przez recenzenta

Srednia ze studiow 4,59
Ocena z egzaminu dyplomowego 5,0
Ocena koncowa na dyplomie 5,0

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1.Przedstaw skutki i rodzaje niedoboru i nadmiaru wody
w organizmie cztowieka

2.0mow zalecenia dietetyczne dla oséb z cukrzyca Il typu
etapy  wdrazania HACCP

3.Wymien systemu

Typ (charakter pracy) i krétki opis
zawartosci

Charakter pracy doswiadczalny. Celem pracy jest ocena

wplywu obrdbki cieplnej na zawartos¢ witaminy C
w warzywach. Materiatem badawczym byty warzywa
takie jak: papryka czerwona, brokut, kalarepa, ktore
pochodzity z zakupu. Badaniu zostaty poddane odwazone
po 100g préby warzyw surowych oraz po gotowaniu od
wody zimnej i wrzacej oraz procesie pieczenia i
parowania. Po obrdbce termicznej zostato wykonane
oznaczenie zawartosci witaminy C metodg miareczkowa.
Metoda ta polegata na ekstrakcji witaminy C kwasem
szczawiowym oraz utlenieniu w $rodowisku kwasnym
kwasu L-askorbinowego do dehydroaskorbinowego za
pomocg barwnika 2,6-dichlorofenoloindofenolu. Praca
spetnia wymagania prac inzynierskich na kierunku
Tematyka sie
w dyscypline technologia zywnosci i zywienia. Nie zawiera
dla dyscypliny

mechaniczna. Praca ma 70 stron. Literatura dobrana jest

ogodlnoakademickim. pracy wpisuje

obszaréow  specyficznych inzynieria

prawidtowo.

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wiasciwych
dla ocenianego kierunku, poziomu

ksztatcenia i profilu
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ogdélnoakademickiego, z
uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy
dyplomowej
z efektami uczenia sie dla
ocenianego kierunku studiéw oraz
jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

c. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru piSmiennictwa
wykorzystanego w pracy

TAK

Czy praca spetnia wymagania
witasciwe dla prac inzynierskich, w
przypadku studiéw prowadzacych do
uzyskania tytutu zawodowego
inzyniera lub magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Oceny wystawione przez promotora i recenzenta sg takie
same i sg zasadne.

Imie i nazwisko absolwenta
(numer albumu)

Karolina Stefan (97131)

Poziom studiow (studia
pierwszego/drugiego stopnia/
jednolite magisterskie

Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

studia | stopnia stacjonarne

Kierunek / specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo zywnosci

Tytut pracy dyplomowej

Ocena jakosci wybranych seréw podpuszczkowych

Tytut naukowy/stopied naukowy,
imie i nazwisko opiekuna pracy
dyplomowej oraz ocena pracy
dyplomowej  wystawiona przez
opiekuna

dr inz. Monika Katarzyna Dabrowska-Molenda
Ocena 4,5 (dobry plus)

Tytut naukowy/stopied naukowy,
imie i nazwisko recenzenta oraz
ocena pracy dyplomowej
wystawiona przez recenzenta

dr hab. inz. Katarzyna Szwedziak
ocena 4,5 (dobry plus)

Srednia ze studiow

4,42
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Ocena z egzaminu dyplomowego

5,0

Ocena korncowa na dyplomie

4,5

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1.Przedstaw i scharakteryzuj podziat skfadnikéw
pokarmowych.

2.Scharakteryzuj pojecie HACCP i oméw podstawowe jego
zasady.

3.Przedstaw zasady GCP (Dobrej Praktyki Cateringowej).

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Charakter pracy
dokonano oceny wybranych parametréw jakosciowych

pracy doswiadczalny. W niniejszej

seréw podpuszczkowych. Oznaczono zawartos¢ biatka

W pieciu wybranych serach
dojrzewajgcych (Parmezan, Gouda, Radamer, Cheddar,
Na

zawartosé

podpuszczkowych

Camembert). serach pottwardych i twardych
(NaCl)

dokonano pomiaru kwasowosci w stopniach Soxhleta-

oznaczono soli  kuchennej oraz
Henkla (°SH). Uzyskane wyniki poréwnano z wartosciami
deklarowanymi przez producentéw na opakowaniach
produktow. Praca spetnia wymagania prac dyplomowych
inzynierskich na kierunku ogdlnoakademickim. Literatura
dobrana jest prawidtowo. Sktada sie 58 stron. Tematyka
pracy wpisuje sie w dyscypline technologia zywnosci

i zywienia.

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wiasciwych
dla ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogdlnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu

pracy
dyplomowej z efektami uczenia sie
dla ocenianego kierunku studiéw

oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

c. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru
wykorzystanego w pracy

pi$miennictwa

TAK

Czy praca spetnia wymagania
wiasciwe dla prac inzynierskich, w
przypadku studiow prowadzacych do
tytutu

inzyniera lub magistra inzyniera

uzyskania zawodowego

TAK
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Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,

Praca zostata oceniona przez promotora i prowadzgcego

wystawionych przez opiekuna oraz [ na ocene dobry plus. Oceny sg zasadne.
recenzenta

Imie i nazwisko absolwenta | Szyszka Izabela (97137)

(numer albumu)

Poziom studiow (studia | studia | stopnia stacjonarne

pierwszego/drugiego stopnia/

jednolite magisterskie
Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

Kierunek / specjalnosé¢

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo zywnosci

Tytut pracy dyplomowej Wptyw sposobu parzenia rdéznych rodzajéw kaw na
zawarto$¢ w nich szczawianéw
Tytut naukowy/stopied naukowy, | dr inz. Monika Dabrowska-Molenda, ocena z pracy 5,0

nazwisko opiekuna pracy

pracy
przez

imie i

dyplomowej oraz ocena

dyplomowej  wystawiona

opiekuna

Tytut
imie i

naukowy/stopien naukowy,

nazwisko recenzenta oraz

pracy
wystawiona przez recenzenta

ocena dyplomowej

dr hab. inz. Katarzyna Szwedziak, ocena z pracy 5,0

Srednia ze studiow 4,78

Ocena z egzaminu dyplomowego 5,0

Ocena koncowa na dyplomie 5,0

Pytania zadane na egzaminie |1. Omdéw mechanizmy regulacyjne spozywanie
dyplomowym pokarmu

2.  Analiza sensoryczna produktow spozywczych
3. Bakterioskopowa ocena produktéw spozywczych

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Charakter pracy doswiadczalny. W niniejszej pracy
zbadano wptyw sposobu parzenia réznych rodzajéw kaw
na zawartos¢ w nich szczawianéw. Poziom tych zwigzkow
oznaczono metoda manganometryczng  w dwdch
gatunkach kawy: Coffea arabica oraz Coffea robusta,
wykorzystujgc trzy metody parzenia, a takze rdiny czas
zaparzania. Wykazano znaczace rdznice zawartosci
szczawiandw w badanych gatunkach, niezaleznie od
zastosowanej metody parzenia. Otrzymane wyniki
porownano z dostepnymi publikacjami naukowymi w celu
doktadniejszej analizy i na tej podstawie sformutowano
whnioski. Praca spetnia wymagania prac inzynierskich na
kierunku ogdlnoakademickim. Praca sktada sie z 53 stron.

Literatura dobrana jest poprawnie. Praca wpisuje sie
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w obszar dyscypliny technologii zywnosci i Zzywienia.
W niewielkim stopniu w obszar inzynierii mechanicznej
(w szczegdlnosci inzynierii produkcji).

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wiasciwych
dla ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogdlnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy
dyplomowej
z efektami uczenia sie dla
ocenianego kierunku studiéw oraz
jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

c. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru piSmiennictwa
wykorzystanego w pracy

TAK

Czy praca spetnia wymagania
witasciwe dla prac inzynierskich, w
przypadku studiéw prowadzacych do
uzyskania tytutu zawodowego
inzyniera lub magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Promotor i recenzent ocenili prace na ocene bardzo
dobra. Oceny sg zasadne.

Imie i nazwisko absolwenta
(numer albumu)

Kichun lllia (96513)

Poziom studiow (studia
pierwszego/drugiego stopnia/ jednolite
magisterskie

Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

studia | stopnia stacjonarne

Kierunek / specjalnos¢

technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo zywnosci

Tytut pracy dyplomowej

Technologia produkcji jogurtéw weganskich

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie i
nazwisko opiekuna pracy dyplomowej
oraz ocena pracy dyplomowej
wystawiona przez opiekuna

dr hab. inz. Katarzyna Szwedziak; ocena z pracy 4,0

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena pracy

dr inz. Ewa Polanczyk; ocena z pracy 4,5
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dyplomowej wystawiona przez
recenzenta

Srednia ze studiéw

4,33
Ocena z egzaminu dyplomowego 50
Ocena koncowa na dyplomie 45

Pytania zadane na egzaminie
dyplomowym

1. Czynniki i metody utrwalania zywnosci.
2. Analiza sensoryczna produktéw spozywczych.
3. Dodatki do zywnosci.

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Praca o charakterze badawczym. W

pracy

przedstawiono technologie jogurtow

weganskich na bazie mleka kokosowego z zawartoscia

produkcji

ttuszczu 19% i jogurt na bazie napoju kokosowego
z zawartoscig ttuszczu 2% oraz ptatkow jaglanych jako
zageszczacza. W

wstepie  scharakteryzowano

technologie produkcji napojéw fermentowanych,
scharakteryzowano surowce i metody badan. W czesci
eksperymentalnej przedstawiono metodyke, wyniki
iich dyskusje oraz zamieszczono podsumowanie.
W pracy wykorzystano 28 pozycji literaturowych,
wyniki przedstawiono z wykorzystaniem 21 rysunkéw,
schematow i zdje¢ oraz 8 tabel. Praca, poza drobnymi

btedami jezykowymi poprawna i na dobrym poziomie.

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wtasciwych dla
ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogolnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowej z
efektami uczenia sie dla ocenianego
kierunku studiow oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru pismiennictwa
wykorzystanego w pracy

TAK

Czy praca spetnia wymagania wtasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studidow prowadzacych do uzyskania
tytutu zawodowego inzyniera lub
magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Promotor — 4, 0; recenzent — 4,5. Oceny adekwatne do
zawartosci.
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Imie i nazwisko absolwenta
(numer albumu)

Rudecka Karolina (95664)

Poziom studiow (studia
pierwszego/drugiego stopnia/
jednolite magisterskie

Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

studia | stopnia stacjonarne

Kierunek / specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo Zywnosci

Tytut pracy dyplomowe;j

Ocena zawartosci azotandw w bulwach ziemniaka

pochodzgcych z terenu wojewddztwa opolskiego

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie
i nazwisko opiekuna pracy dyplomowe;j
oraz ocena pracy dyplomowej
wystawiona przez opiekuna

dr Zaneta Grzywacz, ocena z pracy 5,0

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena pracy
dyplomowej wystawiona przez
recenzenta

dr hab. inz. Dominika Matuszek, ocena z pracy 5,0

Srednia ze studiow

4,43
Ocena z egzaminu dyplomowego 4s
Ocena koncowa na dyplomie 4s

Pytania zadane na egzaminie
dyplomowym

1. Przedstaw zasady oraz rozwigzania magazynow
silosowych stosowanym w przemysle spozywczym.

2. Dokonaj podziatu produktéw spozywczych na 12
grup i omow zasady uktadania jadtospisow.

3. Scharakteryzuj pojecie HACCP i oméw podstawowe
jego zasady.

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Praca doswiadczalna. Praca podzielona na przeglad
literatury i cze$¢ badawcza. Sformutowano po dyskusji
i przedstawieniu wynikéw 4 wnioski. W opracowaniu
(V)
terenu

okreslono zawarto$¢ azotanéw w bulwach

ziemniaka pochodzacych z wojewddztwa
opolskiego. Badaniu poddano 6 odmian pochodzacych z
réznych typéw gospodarstw. Uzyskane wyniki stezenia
od

dopuszczalnych norm (250mg/kg). W wiekszosci prob

azotanéw nie wykazaty duzych odchylen

nie stwarzata zagrozenia zdrowotnego. Najlepsze

zawartosci azotandéw uzyskaty
Vitelotte
ekologicznego w Kujawach oraz odmiana Gala z

wyniki pod katem

ziemniaki odmiany z gospodarstwa
gospodarstwa konwencjonalnego w Jasienicy Dolnej, a
najgorsze zaobserwowano w ziemniakach odmiany

Bellarosa z gospodarstwa domowego w Opolu oraz
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odmiane Gala, ktéra pochodzita z gospodarstwa
ekologicznego w Kujawach. Biorgc pod uwage badanie
sensoryczne ziemniakdw, najlepsze wyniki uzyskaty
ziemniaki z gospodarstwa ekologicznego w Kujawach
(odmiana Gala), najgorsze natomiast byly ziemniaki
pochodzgce ze sprzedazy detalicznej. W pracy
zaobserwowano, ze w wiekszych bulwach ziemniaka
wystepuje wieksze stezenie azotandw (V). Natomiast
bulwy ziemniaka, ktére zostaty poddane obrébce
wstepnej, zawarto$¢ azotandw (V) zmniejszyta sie
020%. W pracy wykorzystano 30 pozycji literatury, 14

rysunkéw i 22 tabele.

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wtasciwych dla
ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogdélnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowej
z efektami uczenia sie dla ocenianego
kierunku studiéw oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru pi$miennictwa
wykorzystanego w pracy

TAK

Czy praca spefnia wymagania wtasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studiow prowadzacych do uzyskania
tytutu zawodowego inzyniera lub
magistra inzyniera

TAK

Zasadnosc ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Promotor — 5, 0; recenzent — 5,0. Oceny uzasadnione.

Imie i nazwisko absolwenta
(numer albumu)

Karolina Grajoszek (97071)

Poziom studiow (studia
pierwszego/drugiego stopnia/
jednolite magisterskie

Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

studia | stopnia stacjonarne

Kierunek / specjalnos¢

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo zywnosci

Tytut pracy dyplomowe;j

Wptyw preparatdw biologicznych oraz sposobu

suszenia na zawartos¢ olejkdw eterycznych w bazylii i
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majeranku

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie
i nazwisko opiekuna pracy dyplomowej
oraz ocena pracy dyplomowej
wystawiona przez opiekuna

dr hab. inz. Katarzyna Szwedziak, ocena 5,0

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena pracy
dyplomowej wystawiona przez
recenzenta

dr inz. Monika Katarzyna Dgbrowska-Molenda, ocena
5,0

Srednia ze studiow

4,7
Ocena z egzaminu dyplomowego 50
Ocena kornicowa na dyplomie 50

Pytania zadane na egzaminie
dyplomowym

1. Omoéw zalecenia dietetyczne dla oséb z cukrzyca |l

typu.

2. Wymien i scharakteryzuj rodzaje zagrozen

wystepujacych w przemysle spozywczym.
3. Dodatki do zywnosci.

Typ (charakter pracy) i krétki opis
zawartosci

Praca badawcze, ktdrej celem byto okreslenie wptywu

opryskdow preparatami biologicznymi oraz metody
suszenia na zawarto$¢ olejkdow eterycznych w bazylii
i majeranku. W czesci literaturowej scharakteryzowano
metody suszenia, olejki eteryczne, sposoby nawozenia
oraz przedstawiono wykorzystanie spozywcze ziot.
W czesci eksperymentalnej przeprowadzono badania
od wysadzenia, poprzez hodowle i nawozenie do
suszenia ipozyskania olejkdw eterycznych. Czesc
praktyczna zawiera badania dotyczace wysadzenia
majeranku i bazylii, obserwowania i podlewania roslin,
nastepnie zbioru i suszenia ziét, a w ostatnim etapie
pozyskania olejkéw eterycznych z obu surowcow.

W pracy wykorzystano 34 pozycje literatury (w tym 7
internetowych), wyniki przedstawiono
z wykorzystaniem 9 tabel i 22 rysunkdéw. Ogdlnie praca
chociaz

na dobrym poziomie, dostrzezone btedy

stylistyczne.

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wtasciwych dla
ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogolnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowej
z efektami uczenia sie dla ocenianego
kierunku studiéw oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy

TAK
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z tematem

c. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru pi$miennictwa
wykorzystanego w pracy

TAK

Czy praca spetnia wymagania wtasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studiow prowadzacych do uzyskania
tytutu zawodowego inzyniera lub
magistra inzyniera

TAK

Zasadnosc ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Promotor — 5, 0; recenzent — 5,0. Oceny moze nieco
zawyzone, uwzgledniajac jezyk pracy.

Imie i nazwisko absolwenta
(numer albumu)

Kistela Dorota (98460)

Poziom studiow (studia
pierwszego/drugiego stopnia/
jednolite magisterskie

Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

studia | stopnia stacjonarne

Kierunek / specjalnosé

technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
specjalnosé: jakosc i bezpieczeristwo Zywnosci

Tytut pracy dyplomowej

Ocena jakosci mleka i powstatych na jego bazie

produktow tradycyjnych z wojewddztwa opolskiego

Tytut naukowy/stopieir naukowy, imie
i nazwisko opiekuna pracy dyplomowe;j
oraz ocena pracy dyplomowej
wystawiona przez opiekuna

dr Zaneta Grzywacz, ocena z pracy 5,0

Tytut naukowy/stopier naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena pracy
dyplomowej wystawiona przez
recenzenta

dr hab. inz. Dominika Matuszek, ocena z pracy 5,0

Srednia ze studiow

4,88
Ocena z egzaminu dyplomowego 50
Ocena konncowa na dyplomie 50

Pytania zadane na egzaminie
dyplomowym

1. Czynniki i metody utrwalania zywnosci.

2. Scharakteryzuj pojecie HACCP i oméw podstawowe
jego zasady.

3. Dodatki do zywnosci.

Typ (charakter pracy) i krétki opis
zawartosci

Praca doswiadczalna, prezentujgcy ocene jakosci mleka
i powstatych na jego bazie produktéw tradycyjnych
z wojewddztwa opolskiego. Scharakteryzowano w
czesci literaturowej jakos¢ mleka, jego sktad chemiczny
i warto$¢ odzywczg, przedstawiono charakterystyke

wybranych przetwordw mleczarskich, w tym réwniez
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tradycyjnych. W czesci eksperymentalnej analizowano
jakos¢ mleka, masta i twarogu. Wykonano oznaczenia
zawartos$ci ttuszczu, zawartosci wody, kwasowosci,
punktu zamarzania wody. Z przeprowadzonych badan

wynika, ze mleko byto $wieze. W pracy wykorzystano

40 pozycji literatury, wyniki przedstawiono w 7
tabelach oraz z wykorzystaniem 32 rysunkéw
i wykresow. Po przedstawieniu metodyki

i przeprowadzeniu dyskusji, w podsumowaniu

sformutowano 9 wnioskéw. Praca na dobrym poziomie.

Ocena spetniania przez prace
dyplomowa wymagan wtasciwych dla
ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogdélnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowej
z efektami uczenia sie dla ocenianego
kierunku studiéw oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz
jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru pismiennictwa
wykorzystanego w pracy

TAK

Czy praca spetnia wymagania wiasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studidow prowadzgcych do uzyskania
tytutu zawodowego inzyniera lub
magistra inzyniera

TAK

Zasadnosc ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Promotor — 5, 0; recenzent — 5,0. Oceny uzasadnione.

Imie i nazwisko absolwenta | Zamojska Aleksandra (95667)
(numer albumu)

Poziom studiow (studia | studia stacjonarne | stopnia
pierwszego/drugiego stopnia/

jednolite magisterskie
Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

Kierunek / specjalnos¢

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

specjalnos¢:  jakos¢ i  bezpieczeristwo  Zywnosci

Tytut pracy dyplomowe;j

Technologia produkcji i ocena wybranych parametrow
jakosci napojow typu ,Porter”
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Tytut naukowy/stopien naukowy, imie
i nazwisko opiekuna pracy dyplomowej

pracy
wystawiona przez opiekuna

oraz ocena dyplomowe;j

dr inz. Ewa Polafnczyk, ocena z pracy 4,0

Tytut naukowy/stopienn naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena

pracy dyplomowej wystawiona przez

dr hab. inz. Dominika Matuszek, ocena z pracy 4,0

recenzenta

Srednia ze studiow 4,15
Ocena z egzaminu dyplomowego 5,0
Ocena koncowa na dyplomie 4,5

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1. Omow zalecenia dietetyczne dla oséb z cukrzycg

typu
. Hydroliza enzymatyczna ttuszczéw
3. Dodatki do Zywnosci

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Charakter pracy: doswiadczalny.

podjeta sie tematyki
produkcji piw typu Porter Battycki,
dla krajéw  nadbattyckich.
literatury skupiono sie na opisie piw,

Dyplomantka oceny jakosci
i technologii
charakterystycznym
W analizie
zabrakto nieco odniesienia sie do sposobdw produkcji
produktdw tego typu, co ze wzgledu n inzynierski
charakter pracy ma znaczenie. Porownano parametry
jakosciowe prob, trzech napojéw typu ,,Porter Battycki”,
dostepnych na polskim rynku. Zbadano parametry
jakosciowe takie jak: zawartos¢ ekstraktu, kwasowosc
0gdblng, zawartos¢ witaminy C i zawartos¢ alkoholu.

Sprawdzono stusznos$¢ etykiet kazdego z badanych piw.

Omoéwiono réwniez technologie produkcji tych
napojow. Badania tych trzech préb zostaty
przeprowadzone

w laboratoriach Katedry Inzynierii Biosystemow
i Procesdw Chemicznych Politechniki Opolskiej w Opolu.
Wyniki badan

informacjami deklarowanymi

zostaty pordwnane z wybranymi
przez producenta na
etykiecie. Dyplomantka wykonata interesujgcg prace
badawczg zwigzang z inzynierig produkcji. Praca jest
kompletna, wyraznie dominuje w niej praca wtasna
studentki.  Dobor literatury

jest  odpowiedni.
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Ocena spetniania przez prace

dyplomowa wymagan witasciwych dla
kierunku,

ocenianego poziomu

ksztatcenia i profilu
ogolnoakademickiego, z

uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowe;j
z efektami uczenia sie dla ocenianego
kierunku studiéw oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

c. poprawnosci stosowanych metod,

poprawnosci terminologicznej oraz

jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru
wykorzystanego w pracy

piSmiennictwa

TAK

Czy praca spetnia wymagania wiasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studiow prowadzacych do uzyskania
zawodowego lub

tytutu inzyniera

magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowe;j,
wystawionych przez opiekuna oraz

Praca mogtaby zosta¢ oceniona na 5,0. Rdznica 0 0,5
stopnia moze wynikac z przebiegu przygotowania pracy.

recenzenta Uznaje jg za odpowiednig
Imie i nazwisko absolwenta | Agata Wisniowska (96029)
(numer albumu)

Poziom studiow (studia | studia | stopnia stacjonarne
pierwszego/drugiego stopnia/

jednolite magisterskie
Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

Kierunek / specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

specjalnos¢:  jakos¢ i  bezpieczeristwo  zywnosci

Tytut pracy dyplomowej Technologia produkcji i ocena wybranych parametrow
jakosci napojow typu ,Pilzner”
Tytut naukowy/stopien naukowy, imie | dr inz. Ewa Polanczyk, ocena z pracy 4,0

i nazwisko opiekuna pracy dyplomowej

pracy
wystawiona przez opiekuna

oraz ocena dyplomowej
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Tytut naukowy/stopienn naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena

pracy dyplomowej wystawiona przez

dr hab. inz. Dominika Matuszek, ocena z pracy 4,0

recenzenta

Srednia ze studiow 3,9
Ocena z egzaminu dyplomowego 4,5
Ocena koncowa na dyplomie 4,0

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1. Przedstaw i scharakteryzuj podziat skfadnikéw
pokarmowych
2. Wymien i scharakteryzuj napoje alkoholowe

3. Daltonizm smakowy

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Charakter pracy: doswiadczalny.

W pracy okresSlono ocene wybranych parametréw
jakosciowych napojow typu ,Pilzner”. Poréwnywane
zostajg wybrane parametry (zawartos¢ ekstraktu
ogolnego, kwasowos¢ ogdlna, zawarto$é alkoholu oraz
zawartos¢ witaminy C). Rozdziat teoretyczny, ktory

powinien by¢ przegladem literatury na temat
analizowany w pracy ograniczyt sie do opisu piw
i w ograniczonym zakresie do opisu technologii.
Dalsza cze$¢ pracy poswiecona zostata metodologii
badan i samym badaniom wykonanym samodzielnie
przez dyplomantke w laboratoriach Uczelni. Analizie
zostaty poddane wybrane parametry jakosciowe.
W czesci tej przedstawiona jest takze metodyka badan,
analiza i dyskusja uzyskanych wynikow, jak réwniez
po
Wyniki
przedstawione sg w formie liczcbowej oraz graficznej.

whioski, ktore zostaty postawione

przeprowadzonych badaniach i analizach.

Praca jest kompletna, ma charakter inzynierski i
prezentuje odpowiedni poziom. Dobor literatury jest

odpowiedni

Ocena spetniania przez prace

dyplomowa wymagan wiasciwych dla
kierunku,

ocenianego poziomu

ksztatcenia i profilu
ogodlnoakademickiego,

z uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowe;j
z efektami uczenia sie dla ocenianego

TAK
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kierunku studiéw oraz jego zakresem

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

c. poprawnosci stosowanych metod,

poprawnosci terminologicznej oraz

jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru
wykorzystanego w pracy

piSmiennictwa

TAK

Czy praca spetnia wymagania wiasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studiow prowadzacych do uzyskania
inzyniera lub

tytutu zawodowego

magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz

Oceny s3 zasadne, odpowiednio uzasadnione w

recenzji. Uwazam, ze ocena o 0,5 stopnia wyzsze tez

recenzenta bytaby dopuszczalna

Imie i nazwisko absolwenta | Kowol Justyna (95661)
(numer albumu)

Poziom studiow (studia | studia | stopnia stacjonarne
pierwszego/drugiego stopnia/

jednolite magisterskie
Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

Kierunek / specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

specjalnos¢:  jakos¢ i  bezpieczeristwo  Zywnosci
Tytut pracy dyplomowej Poréwnanie zawartosci azotandw w wybranych
warzywach surowych oraz poddanych obrébce
termicznej pochodzacych z witasnej uprawy oraz
sprzedazy
Tytut naukowy/stopienn naukowy, imie | dr Zaneta Grzywacz, ocena z pracy 5,0

i nazwisko opiekuna pracy
dyplomowej oraz ocena pracy
dyplomowej wystawiona przez
opiekuna

Tytut naukowy/stopienn naukowy, imie
i nazwisko recenzenta oraz ocena

pracy dyplomowej wystawiona przez

dr hab. inz. Dominika Matuszek, ocena z pracy 5,0

recenzenta
Srednia ze studiow 4,59
Ocena z egzaminu dyplomowego 5,0
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Ocena korncowa na dyplomie

5,0

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1. Scharakteryzuj pojecie i znaczenie przeciwutleniaczy
i podaj ich zrédta
2. Wptyw karmienia kréw na jako$¢é mleka

3. Dodatki do Zywnosci

Typ (charakter pracy) i kroétki opis
zawartosci

Charakter pracy: doswiadczalny.

W pracy przedstawiono wyniki badan poréwnawczych
warzyw produkowanych w przydomowych ogrddkach
i w produkcji przemystowej. We wstepie przedstawiono
istotne informacje na temat uprawy i zawartosci
azotandw. Przedstawiono badania — analize oznaczenia
azotandéw wedtug Garbulinskiego, w ktérej dokonano
wizualnej interpretacji ilosci wystepujgcych azotandow
ukazata, podobnie jak w przypadku badan przy uzyciu
Greentestu Eco,

ze najmniejszg iloscig azotandéw

charakteryzowaty sie warzywa z wtasnej uprawy.

Kolejne badania pokazaty pozytywny wptyw obrdbki
termicznej na ilosci azotandéw zawartych w warzywach.

Uzyskane wyniki eksperymentéw poddano ocenie

punktowej i wyciggnieto wnioski. Praca zostata

przygotowana bardzo starannie. Skorzystano

z odpowiednio dobranej literatury. Sposdb

przedstawienie wynikéw jest odpowiedni i dojrzaty.

Ocena spetniania przez prace

dyplomowg wymagan wtasciwych dla

ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogélnoakademickiego, z

uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowej

z efektami uczenia sie dla ocenianego TAK
kierunku studiow oraz jego zakresem
b. zgodnosci tresci i struktury pracy TAK
z tematem
c. poprawnosci stosowanych metod,
poprawnosci terminologicznej oraz TAK
jezykowo-stylistycznej
d. doboru piSmiennictwa

TAK

wykorzystanego w pracy
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Czy praca spetnia wymagania wiasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studidow prowadzacych do uzyskania
tytutu lub

zawodowego inzyniera

magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Ocena jest zasadna

Imie i nazwisko absolwenta

(numer albumu)

Aleksandra Bazelak (97062)

Poziom studiow
pierwszego/drugiego

jednolite magisterskie

(studia
stopnia/

Forma (stacjonarne/niestacjonarne)

studia | stopnia stacjonarne

Kierunek / specjalnosé¢

technologia zywnosci i zywienie cztowieka
specjalnosc: jakosc i bezpieczeristwo zywnosci

Tytut pracy dyplomowej

Zawarto$¢ szczawiandw rozpuszczalnych w rdznych
gatunkach herbaty

Tytut naukowy/stopiert naukowy, imie
i nazwisko opiekuna pracy dyplomowej

pracy
wystawiona przez opiekuna

oraz  ocena dyplomowe;j

dr Matgorzata Pasek, ocena 4,5 (dobry plus)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie

i nazwisko recenzenta oraz ocena | dr hab. inz. Maria Teresa Madej-Lachowska, ocena 4,5
pracy dyplomowej wystawiona przez | (dobry plus)
recenzenta
Srednia ze studiow
4,45
Ocena z egzaminu dyplomowego
4,5
Ocena koncowa na dyplomie 4,5

Pytania zadane na egzaminie

dyplomowym

1. Dokonaj podziatu produktéow spozywczych na 12
grup i omow zasady uktadania jadtospisow

2. Scharakteryzuj pojecie HACCP i oméw podstawowe
jego zasady

3. Zagrozenia chemiczne, biologiczne i fizyczne

w surowcach i produktach pochodzenia roslinnego

i zwierzecego.

Typ (charakter pracy) i krotki opis
zawartosci

Charakter pracy doswiadczalny, praktyczny

W pierwszej czesci przedstawono rodzaje herbat i ich
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charakterystyke. Zas w cze$ci badawczej wykonano
byto
zawartosci szczawiandw rozpuszczalnych w wybranych

eksperymenty, ktérych celem oznaczeniu

rodzajach herbat. Badania przeprowadzona na 13
rodzajach popularnych herbat czarnych, ziotowych
Przedstawiono wnioski oraz zalecenia w
do herbat, np.

dietetykdw, lekarzy i pacjentéw w planowaniu diety

i zielonych.

odniesieniu zastosowania przez
niskoszczawianowej.
Praca starannie przygotowana. Powotano sie na dobrze

dobrang literature

Ocena spetniania przez prace

dyplomowa wymagan wtasciwych dla

ocenianego kierunku, poziomu
ksztatcenia i profilu
ogdélnoakademickiego, z

uwzglednieniem:

a. zgodnosci tematu pracy dyplomowe;j
z efektami uczenia sie dla ocenianego
kierunku studiow oraz jego zakresem

TAK

b. zgodnosci tresci i struktury pracy
z tematem

TAK

c. poprawnosci stosowanych metod,

poprawnosci terminologicznej oraz

jezykowo-stylistycznej

TAK

d. doboru
wykorzystanego w pracy

piSmiennictwa

TAK

Czy praca spetnia wymagania wtasciwe
dla prac inzynierskich, w przypadku
studiow prowadzacych do uzyskania
zawodowego lub

tytutu inzyniera

magistra inzyniera

TAK

Zasadnos¢ ocen pracy dyplomowej,
wystawionych przez opiekuna oraz
recenzenta

Oceny s zasadne
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Zatacznik nr 4. Wykaz zajeé/grup zajeé, ktorych obsada zajeé jest nieprawidtowa

Nazwa zajec lub grupy
zajec¢/ poziom studiow/
rok studiow

Imie i nazwisko, tytut
zawodowy /stopien
naukowy/tytut naukowy
nauczyciela akademickiego

Uzasadnienie

Zatacznik nr 5. Informacja o hospitowanych zajeciach/grupach zajeé i ich ocena

Nazwa zajeé¢/ grupy zajeé, forma
(wyktad,
konwersatorium,

lektorat jezyka obcego itp.)

zajec cwiczenia,

laboratorium,

Chemia ogdlna i nieorganiczna; laboratorium

Tytut naukowy/stopien naukowy,

imie i nazwisko nauczyciela | dr Matgorzata Pasek
akademickiego prowadzacego

zajecia

Specjalnosé¢/forma  (stacjonarne/ | Stacjonarne /Isem. /| rok

niestacjonarne) rok/semestr/grupa

Data, godzina, sala odbywania sie

13:45 - 15:25; sala M-E312

zajec

Kierunek /specjalnosé technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Liczba studentéw zapisanych na | 11/3;

zajecia/obecnych na zajeciach

Temat hospitowanych zajec Korozja i elektroliza; argentometria; kolorymetryczne

ozhaczenie miedzi

a. formy realizacji zajec¢ i kontaktu
nauczyciela akademickiego

prowadzacego zajecia z grupa

Zajecia laboratoryjne z bezposrednim udziatem nauczyciela
akademickiego. Studenci wykonujg ¢wiczenia w cyklu
rotacyjnym.

b. zgodnosci tematyki zajec
z sylabusem przedmiotu/modutu

zajec

Tematyka zajec¢ zgodna z tresciami zawartymi w sylabusie.

c. przygotowania nauczyciela

akademickiego do zajec

Nauczyciel byt bardzo dobrze przygotowany do zajec.

d. poprawnosci doboru metod

dydaktycznych

Metody dydaktyczne dobrane prawidiowo; indywidualna
praca studenta, dyskusja, wskazéwki nauczyciela podczas
realizacji ¢wiczen.

e. poprawnosci doboru materiatéw
dydaktycznych

Zostaty opracowane instrukcje do kazdego c¢wiczenia.

Studenci przygotowuja sprawozdanie z wykonanych
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¢wiczen i wgrywaja je na platforme Moodle.

f. wykorzystywanej infrastruktury
technologii
dostepu do

dydaktycznej,
informacyjnej,
aparatury itp.

Zajecia z zastosowaniem sprzetu laboratoryjnego m.in.:
elektrolizer, biureta. Praca studenta przy indywidualnym
stanowisku laboratoryjnym.

Nazwa zajeé¢/ grupy zajeé, forma

(wyktad,
konwersatorium,

zajec cwiczenia,
laboratorium,

lektorat jezyka obcego itp.)

Podstawy technologii i przechowalnictwa zywnosci; wykfad

Tytut naukowy/stopiern naukowy,

dr inz. Ewa Polanczyk

imie i nazwisko nauczyciela

akademickiego prowadzacego

zajecia

Specjalnosé/forma  (stacjonarne/ | Studia stacjonarne; Il rok

niestacjonarne) rok/semestr/grupa

Data, godzina, sala odbywania sie
zajec

13:45 - 15:25; M-B325a

Kierunek /specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Liczba studentéw zapisanych na
zajecia/obecnych na zajeciach

9/5

Temat hospitowanych zajec

Przechowywanie miesa i jego przetworéw

a. formy realizacji zajec¢ i kontaktu
nauczyciela akademickiego

prowadzacego zajecia z grupa

Zajecia odbywaty sie w formie stacjonarnej. Nauczyciel
akademicki prowadzacy zajecia miat bezposredni kontakt ze
studentami. Forma realizacji zaje¢ byt wyktad akademicki.
Nauczyciel zachecat studentéw do zdawania pytan i

dyskusji.

b. zgodnosci tematyki zajec
z sylabusem przedmiotu/modutu

zajec

Tematyka prowadzonych zaje¢ byta zgodna z sylabusem
przedmiotu.

c. przygotowania nauczyciela

akademickiego do zajec

Nauczyciel byt bardzo dobrze przygotowany do zajeé.

d. poprawnosci doboru metod

dydaktycznych

Metody dydaktyczne dobrane byty prawidtowo.

e. poprawnosci doboru materiatéw
dydaktycznych

Materiaty dydaktyczne dobrano prawidtowo. Omawiana

tematyka byta przedstawiana studentom w formie

prezentacji wyswietlanej na ekranie. Materiaty dydaktyczne
zawieraly ilustracje i schematy.

f. wykorzystywanej infrastruktury
dydaktyczne;j, technologii
informacyijnej, dostepu do

aparatury itp.

W trakcie wyktadu wykorzystywany byt rzutnik, komputer
i ekran.
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Nazwa zajeé/ grupy zajeé, forma
zajec (wyktad, éwiczenia,
konwersatorium, laboratorium,
lektorat jezyka obcego itp.)

Ogodlna technologia zywnosci; Wyktad

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imie i nazwisko nauczyciela
akademickiego prowadzacego
zajecia

drinz. Ewa Polanczyk

Specjalnos$é/forma (stacjonarne/
niestacjonarne) rok/semestr/grupa

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka / Stacjonarne/ |
rok/ | semestr

Data, godzina, sala odbywania sie
zajec

17.11.2022; 11.55 - 13.35; M-E212

Kierunek /specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka/-

Liczba studentow zapisanych na
zajecia/obecnych na zajeciach

5/3

Temat hospitowanych zajeé

Suszenie zywnosci

Ocena:

a. formy realizacji zaje¢ i kontaktu
nauczyciela akademickiego
prowadzacego zajecia z grupa

Wyktad wspomagany pokazem, aktywizacja studentéw

poprzez pytania i odpowiedzi, zachecanie do dyskusji

b. zgodnosci tematyki zajec
z sylabusem zajeé/grupy zajeé

Zgodna z sylabusem

. przygotowania nauczyciela
akademickiego do zajec

Nauczyciel dobrze przygotowany

d. poprawnosci doboru metod
dydaktycznych

Adekwatne do tematyki zajec

e. poprawnosci doboru materiatow
dydaktycznych

Poprawne, odpowiednie do tematyki zajec¢

f. wykorzystywanej infrastruktury
dydaktycznej, technologii
informacyjnej, dostepu do aparatury
itp.

Sala z odpowiednig liczbg miejsc, rzutnik, komputer, ekran,
wiasciwe do formy zajec.

Nazwa zajeé¢/ grupy zaje¢, forma
(wyktad,
konwersatorium,

lektorat jezyka obcego itp.)

zajec ¢wiczenia,

laboratorium,

Bezpieczenstwo i higiena pracy/ wyktad

Tytut naukowy/stopiern naukowy,

dr hab. inz. Adam Rotkegel, Prof. U.

imie i nazwisko nauczyciela

akademickiego prowadzacego

zajecia

Specjalnosé/forma  (stacjonarne/ | stacjonarne/ | rok/I sem.

niestacjonarne) rok/semestr/grupa

Data, godzina, sala odbywania sie
zajec

10.05-11.45/ME-212
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Kierunek /specjalnosé

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Liczba studentéw zapisanych na
zajecia/obecnych na zajeciach

5/3 (1 osoba usprawiedliwiona)

Temat hospitowanych zajeé

Praca szczegdlnie niebezpieczna

a. formy realizacji zajec¢ i kontaktu
nauczyciela akademickiego

prowadzacego zajecia z grupa

Interesujgcy wyktad wyjasniajgcy zagrozenia, poparte
licznymi ilustracjami. Stuchacze chetnie zadawali pytania z

zakresu wyktadu

b. zgodnosci tematyki zajec
z sylabusem przedmiotu/modutu

zajec

Zgodna

c. przygotowania nauczyciela

akademickiego do zajeé

Bardzo dobre przygotowanie, wyktad prowadzony z duig
swobodg

d. poprawnosci doboru metod

dydaktycznych

Wyktad wsparty prezentacja

e. poprawnosci doboru materiatéw
dydaktycznych

Poprawne

f. wykorzystywanej infrastruktury
dydaktycznej,
informacyijnej,
aparatury itp.

technologii
dostepu do

Sala wyktadowa wyposazona w rzutnik multimedialny
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Zatacznik nr 6. OSwiadczenia przewodniczgcego i pozostatych cztonkéw zespotu oceniajacego

Oswiadczenie

Niniejszym oswiadczam, iz nie pozostaje w zadnych zaleznosciach natury organizacyjnej, prawnej lub
osobistej z jednostkg prowadzacg oceniany kierunek, ktére mogltyby wzbudzi¢ watpliwosci co do
bezstronnosci formutowanych opinii i ocen w odniesieniu do ocenianego kierunku. Ponadto
oswiadczam, iz znane mi sg przepisy Kodeksu Etyki, w zakresie wykonywanych zadan na rzecz Polskiej
Komisji Akredytacyjnej.

(data, podpis)
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Zatgcznik nr 2

do Statutu Polskiej Komisji Akredytacyjnej

Szczegoétowe kryteria dokonywania oceny programowej

Profil ogélnoakademicki

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidéw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
Standard jakosci ksztatcenia 1.1

Koncepcja i cele ksztatcenia sg zgodne ze strategig uczelni, mieszcza sie w dyscyplinie lub
dyscyplinach, do ktérych kierunek jest przyporzadkowany, sg powigzane z dziatalnoscig naukowg
prowadzong w uczelni w tej dyscyplinie lub dyscyplinach oraz zorientowane na potrzeby otoczenia
spoteczno-gospodarczego, w tym w szczegdlnosci zawodowego rynku pracy.

Standard jakosci ksztatcenia 1.2

Efekty uczenia sie sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia oraz dyscypling lub dyscyplinami, do
ktérych jest przyporzadkowany kierunek, opisuja, w sposéb trafny, specyficzny, realistyczny
i pozwalajacy na stworzenie systemu weryfikacji, wiedze, umiejetnosci i kompetencje spoteczne
osiggane przez studentéw, a takze odpowiadajg wtasciwemu poziomowi Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz profilowi ogélnoakademickiemu.

Standard jakosci ksztatcenia 1.2a

Efekty uczenia sie w przypadku kierunkéw studiéw przygotowujgcych do wykonywania zawodow,
o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 ustawy, zawierajg petny zakres ogdlnych i szczegétowych efektéw
uczenia sie zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na
podstawie art. 68 ust. 3 ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 1.2b

Efekty uczenia sie w przypadku kierunkéw studidow konczacych sie uzyskaniem tytutu zawodowego
inzyniera lub magistra inzyniera zawierajg petny zakres efektdw, umozliwiajgcych uzyskanie
kompetencji inzynierskich, zawartych w charakterystykach drugiego stopnia okreslonych w
przepisach wydanych na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym
Systemie Kwalifikacji (Dz. U. z 2018 r. poz. 2153 i 2245).

Kryterium 2. Realizacja programu studidow: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studiow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Standard jakosci ksztatcenia 2.1
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Tresci programowe sg zgodne z efektami uczenia sie oraz uwzgledniajg w szczegdlnosci aktualny stan
wiedzy i metodyki badan w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych jest przyporzadkowany kierunek,
jak réwniez wyniki dziatalnosci naukowej uczelni w tej dyscyplinie lub dyscyplinach.

Standard jakosci ksztatcenia 2.1a

Tresci programowe w przypadku kierunkéw studidw przygotowujgcych do wykonywania zawododw,
o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 ustawy obejmujg petny zakres tresci programowych zawartych
w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3
ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 2.2

Harmonogram realizacji programu studiéw oraz formy i organizacja zajeé, a takze liczba semestréw,
liczba godzin zajeé prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia iszacowany nakfad pracy studentéw mierzony liczbg punktéw ECTS,
umozliwiajg studentom osiggniecie wszystkich efektéw uczenia sie.

Standard jakosci ksztatcenia 2.2a

Harmonogram realizacji programu studiéw oraz formy i organizacja zaje¢, a takze liczba semestrow,
liczba godzin zajeé prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia iszacowany nakfad pracy studentéw mierzony liczbg punktéw ECTS w
przypadku kierunkéw studiow przygotowujacych do wykonywania zawoddw, o ktérych mowa w art.
68 ust. 1 ustawy sg zgodne z regutami i wymaganiami zawartymi w standardach ksztatcenia
okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3 ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 2.3

Metody ksztatcenia sg zorientowane na studentdw, motywujg ich do aktywnego udziatu w procesie
nauczania iuczenia sie oraz umozliwiajg studentom osiggniecie efektdw uczenia sie, w tym
w szczegolnosci umozliwiajg przygotowanie do prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziat w tej
dziatalnosci.

Standard jakosci ksztatcenia 2.4

Jesli w programie studiow uwzglednione sg praktyki zawodowe, ich program, organizacja i nadzor
nad realizacja, dobdr miejsc odbywania oraz srodowisko, w ktédrym majg miejsce, w tym
infrastruktura, atakze kompetencje opiekundw zapewniajg prawidtowg realizacje praktyk oraz
osiggniecie przez studentow efektéw uczenia sie, w szczegdlnosci tych, ktére sg zwigzane z
nabywaniem kompetencji badawczych.

Standard jakosci ksztatcenia 2.4a

Program praktyk zawodowych, organizacja i nadzér nad ich realizacjg, dobdr miejsc odbywania oraz
Srodowisko, w ktorym majg miejsce, w tym infrastruktura, a takze kompetencje opiekundw,
w przypadku kierunkéw studiow przygotowujacych do wykonywania zawodéw, o ktérych mowa w
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art. 68 ust. 1 ustawy sg zgodne z regutami i wymaganiami zawartymi w standardach ksztatcenia
okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3 ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 2.5

Organizacja procesu nauczania zapewnia efektywne wykorzystanie czasu przeznaczonego na
nauczanie i uczenie sie oraz weryfikacje i ocene efektéw uczenia sie.

Standard jakosci ksztatcenia 2.5a

Organizacja procesu nauczania i uczenia sie w przypadku kierunkéw studiéw przygotowujacych do
wykonywania zawoddéw, o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 ustawy jest zgodna z regutami i
wymaganiami w zakresie sposobu organizacji ksztatcenia zawartymi w standardach ksztatcenia
okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3 ustawy.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéw efektéow uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestréw i lat oraz dyplomowanie

Standard jakosci ksztatcenia 3.1

Stosowane sg formalnie przyjete i opublikowane, spéjne i przejrzyste warunki przyjecia kandydatéw
na studia, umozliwiajgce wtasciwy dobér kandydatéow, zasady progresji studentéw i zaliczania
poszczegblnych semestréw ilat studiow, w tym dyplomowania, uznawania efektdw i okresdw
uczenia sie oraz kwalifikacji uzyskanych w szkolnictwie wyzszym, a takze potwierdzania efektéw
uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie poza systemem studiow.

Standard jakosci ksztatcenia 3.2

System weryfikacji efektéw uczenia sie umozliwia monitorowanie postepéw w uczeniu sie oraz
rzetelng i wiarygodng ocene stopnia osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie, a stosowane
metody weryfikacji i oceny sg zorientowane na studenta, umozliwiajg uzyskanie informacji zwrotnej
o stopniu osiggniecia efektéw uczenia sie oraz motywuja studentdw do aktywnego udziatu w
procesie nauczania i uczenia sie, jak rowniez pozwalajg na sprawdzenie i ocene wszystkich efektow
uczenia sie, w tym w szczegdlnosci przygotowania do prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziat w
tej dziatalnosci.

Standard jakosci ksztatcenia 3.2a

Metody weryfikacji efektéw uczenia sie w przypadku kierunkéw studiéw przygotowujgcych do
wykonywania zawodéw, o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 ustawy, sg zgodne z regutami i
wymaganiami zawartymi w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na
podstawie art. 68 ust. 3 ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 3.3

Prace etapowe i egzaminacyjne, projekty studenckie, dzienniki praktyk (o ile praktyki sg
uwzglednione w programie studiéw), prace dyplomowe, studenckie osiggniecia naukowe/artystyczne
lub inne zwigzane z kierunkiem studiéw, jak réwniez udokumentowana pozycja absolwentéw na
rynku pracy lub ich dalsza edukacja potwierdzajg osiggniecie efektdw uczenia sie.
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Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Standard jakosci ksztatcenia 4.1

Kompetencje i doswiadczenie, kwalifikacje oraz liczba nauczycieli akademickich i innych osdb
prowadzacych zajecia ze studentami zapewniajg prawidtowq realizacje zaje¢ oraz osiggniecie przez
studentdéw efektéw uczenia sie.

Standard jakosci ksztatcenia 4.1a

Kompetencje i doswiadczenie oraz kwalifikacje nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych
zajecia ze studentami w przypadku kierunkéw studiéw przygotowujgcych do wykonywania zawodoéw,
o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 ustawy sg zgodne z regutami i wymaganiami zawartymi w
standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3
ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 4.2

Polityka kadrowa zapewnia dobdr nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych zajecia,
oparty o transparentne zasady i umozliwiajagcy prawidtowag realizacje zaje¢, uwzglednia
systematyczng ocene kadry prowadzacej ksztatcenie, przeprowadzang z udziatem studentéw, ktorej
wyniki sg wykorzystywane w doskonaleniu kadry, a takze stwarza warunki stymulujgce kadre do
ustawicznego rozwoju.

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiow
oraz ich doskonalenie

Standard jakosci ksztatcenia 5.1

Infrastruktura dydaktyczna, naukowa, biblioteczna i informatyczna, wyposazenie techniczne
pomieszczen, srodki i pomoce dydaktyczne, zasoby biblioteczne, informacyjne, edukacyjne oraz
aparatura badawcza, a takze infrastruktura innych podmiotéw, w ktérych odbywajg sie zajecia s3
nowoczesne, umozliwiajg prawidtowa realizacje zajec i osiggniecie przez studentéw efektéw uczenia
sie, w tym przygotowanie do prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziat w tej dziatalnosci, jak
rowniez sg dostosowane do potrzeb osdb z niepetnosprawnosciag, w sposéb zapewniajgcy tym
osobom petny udziat w ksztatceniu i prowadzeniu dziatalnosci naukowej.

Standard jakosci ksztatcenia 5.1a

Infrastruktura dydaktyczna i naukowa uczelni, a takze infrastruktura innych podmiotéw, w ktdrych
odbywaijg sie zajecia w przypadku kierunkéw studiow przygotowujgcych do wykonywania zawoddw,
o ktéorych mowa w art. 68 ust. 1 ustawy sg zgodne z regutami i wymaganiami zawartymi w
standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3
ustawy.

Standard jakosci ksztatcenia 5.2
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Infrastruktura dydaktyczna, naukowa, biblioteczna i informatyczna, wyposazenie techniczne
pomieszczen, Srodki i pomoce dydaktyczne, zasoby biblioteczne, informacyjne, edukacyjne oraz
aparatura badawcza podlegajg systematycznym przeglagdom, w ktérych uczestniczg studenci, a wyniki
tych przegladéw sg wykorzystywane w dziataniach doskonalgcych.

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wpltyw na rozwéj kierunku

Standard jakosci ksztatcenia 6.1

Prowadzona jest wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w tym z pracodawcami,
w konstruowaniu programu studiéw, jego realizacji oraz doskonaleniu.

Standard jakosci ksztatcenia 6.2

Relacje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w odniesieniu do programu studiow i wptyw tego
otoczenia na program i jego realizacje podlegajg systematycznym ocenom, z udziatem studentdw,
a wyniki tych ocen sg wykorzystywane w dziataniach doskonalgcych.

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Standard jakosci ksztatcenia 7.1

Zostaty stworzone warunki sprzyjajgce umiedzynarodowieniu ksztatcenia na kierunku, zgodnie
z przyjeta koncepcjg ksztatcenia, to jest nauczyciele akademiccy sg przygotowani do nauczania,
a studenci do uczenia sie w jezykach obcych, wspierana jest miedzynarodowa mobilnos$¢ studentéw
i nauczycieli akademickich, a takze tworzona jest oferta ksztatcenia w jezykach obcych, co skutkuje
systematycznym podnoszeniem stopnia umiedzynarodowienia i wymiany studentéw i kadry.

Standard jakosci ksztatcenia 7.2

Umiedzynarodowienie ksztatcenia podlega systematycznym ocenom, z udziatem studentéw, a wyniki
tych ocen sg wykorzystywane w dziataniach doskonalgcych.

Kryterium 8. Wsparcie studentow w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwéj i doskonalenie form wsparcia

Standard jakosci ksztatcenia 8.1

Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie jest wszechstronne, przybiera rézne formy, adekwatne
do efektdw uczenia sie, uwzglednia zrdinicowane potrzeby studentdw, sprzyja rozwojowi
naukowemu, spotecznemu i zawodowemu studentdéw poprzez zapewnienie dostepnosci nauczycieli
akademickich, pomoc w procesie uczenia sie i osigganiu efektéw uczenia sie oraz w przygotowaniu
do prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziatu w tej dziatalnosci, motywuje studentéw do
osiggania bardzo dobrych wynikdw uczenia sie, jak réwniez zapewnia kompetentng pomoc
pracownikéw administracyjnych w rozwigzywaniu spraw studenckich.

Standard jakosci ksztatcenia 8.2
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Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie podlega systematycznym przeglagdom, w ktérych
uczestnicza studenci, a wyniki tych przegladéw sg wykorzystywane w dziataniach doskonalgcych.

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Standard jakosci ksztatcenia 9.1

Zapewniony jest publiczny dostep do aktualnej, kompleksowej, zrozumiatej i zgodnej z potrzebami
réznych grup odbiorcéw informacji o programie studidw i realizacji procesu nauczania i uczenia sie na
kierunku oraz o przyznawanych kwalifikacjach, warunkach przyjecia na studia i mozliwosciach
dalszego ksztatcenia, a takze o zatrudnieniu absolwentéw.

Standard jakosci ksztatcenia 9.2

Zakres przedmiotowy i jakos¢ informacji o studiach podlegajg systematycznym ocenom, w ktdrych
uczestnicza studenci i inni odbiorcy informacji, a wyniki tych ocen sg wykorzystywane w dziataniach
doskonalacych.

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Standard jakosci ksztatcenia 10.1

Zostaty formalnie przyjete i sg stosowane zasady projektowania, zatwierdzania i zmiany programu
studidw oraz prowadzone sg systematyczne oceny programu studidéw oparte o wyniki analizy
wiarygodnych danych i informacji, z udziatem interesariuszy wewnetrznych, w tym studentéw oraz
zewnetrznych, majace na celu doskonalenie jakosci ksztatcenia.

Standard jakosci ksztatcenia 10.2

Jakos¢ ksztatcenia na kierunku podlega cyklicznym zewnetrznym ocenom jakosci ksztatcenia, ktorych
wyniki sg publicznie dostepne i wykorzystywane w doskonaleniu jakosci.
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