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Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZEOWIEKA
Wydzial Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

PLAN STUDIOW ~ STUDY PLAN

OPOLE UNIVERSITY OF TECHNOLOGY
FACULTY OF PRODUCTION ENGINEERING AND
LOGISTICS

Klerunek studlow o ,]f . | Field of study: . :
TECHNOLOGIA ZYWNOSC! lZYWlENlE CZLOWIEKA L_ : FOOD TEt,HNOLOGY AND HUMAN NUTRITION
StuDIA STACJONARNE PIERWSZEGO STOPNIA - INZYNIERSKIE :
- FIrRsST CYGLE PROGRAMME - FULL-TIME STUDIES (Engmeer s degree)

I ZYN Rll PRODUKCJI l LOGISTYKI

SPECJALNOSG — SPECIALIZATION:

Jakosc | BEzp
. = QuALITY

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin

: B st
SEME,STR' 1 (1" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
Nr i
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical (Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)

Matematyka -

1. E - - -
1 Mathematics - | 30 30 > P

12 Fizyk.a dla inZynlierc')w - 15 3 B _ B ) b

Physics for engineers - |

Chemia ogdina - |
13 e 29oTe 15 15 - - - 2 | p

General chemistry - |
14 Podstawy ekologi 30 _ _ _ _ 3 P

Basis of ecology
Geometria wykresl
1,5 [SoomeTa WyHesma 30 15 - - - 3 | p
Descriptive geometry
Technologie informacyjn
16 ec oc?ge ormacyjne . 30 B _ _ _ ) KO
Information system and technologies
Ergonomia i bezpieczenstwo pracy
Ergonomics and industrial safety

18 Maszynoznawstwo ogodlne 30E _ _ _ _ 4 Kr

General theory of machines

1.9 Technolog?e i urza.dzenia.przemys}owe 30 _ _ _ _ 9 Kr
Technologies and industrial apparatus

Nauka o cztowieku - anatomia i fizjologia czlowieka
1.10 [The science of man - human anatomy and 15
physiology

1.1 Techniki poz.ysklwanlf':\ energii 30E B _ B B 3 Ko
Energy logging techniques
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 285 75
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 360
semester)

1.7 30 - - - - 2 KO

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. nd
SEMESTR: 2 (2™ Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

N N i -
r Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practicall(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
tyka - |l
2 [Hatemalyka 15E 15 - - - 4 | P

Mathematics - |l

22 Fizyka dla inzynierow - I| 15E _ 30 _ - 3 =)

Physics for engineers - 1l




Politechnika Opolska
Wydzial Inzynierii Produkcji i Logistyki

Kierunek studiéw: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

23 Chemia Og(')h’lf:l -l 15 _ 15 B B 2 P
General chemistry - li

24 Graflka n?zynlersk? 15 30 3 _ 3 4 p
Engineering graphics _
Elementy informatyki i technik komputerowych

2.5 |Elements of informatics and computer science 30 - 30 - = 5 KO
techniques ‘

26 Materfaioznéwstwo 30 B _ 3 3 2 Ko
Materials science

2.7 Mechanika ogoln‘a i ruch pl'ynow -1 15 15 B B B 4 Ko
General mechanics and fluids movement - |

28 Podlstawy produkql surowcow roslmnycl‘w 15E 15 _ B 5 2 Kr
Basic of agriculture and forestry production

. economy
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 210 150
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 360
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. rd
SEMESTR: 3 (3" Semester) Working time (hours) a semester; E —~ Exam
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
N - —
d Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practicall(Laboratory (Project){(Seminar)
classes) | classes)
Chemia fi
3.1 en:ua lzyczr?a 15 _ B B B 3 p
Physical chemistry
Wychowanie fizyczne
3.2 - - - 30 - - - 0 KO
Physical education
Jezyk obc
T i - - 30 - - 2 | ko
Foreign language
3.4 Analiz? i ocena jakosci zywnosci . 15E B 30 _ N 3 Kr
Analysis and assessment of food quality
Prawo zywnosciowe
3.5 15 - - - - 1 Ko
Food law
K t i jekt i
1.6 ompu erowe wspon?agame projektowania 15 8 130 15 _ 4 Ko
Computer Aided Design
M i 7 -
3.7 asz?/ny i aparaty przemystu spozy'wczego | 15E B _ 15 a 3 Kr
Machines and apparatuses of food industry - |
38 Podstawy technologii i przechowalnictwa zywnosci 15E 3 30 _ _ 4 Kr
Fundamentals of technology and storage foods
1.9 Podstawy biotechnologi? Zywnosci 30E 15 _ _ N 4 Kr
Fundamentals of food biotechnology
Utrwalanie zywnosci
3.10 - 15 - 15 - - 3 Kr
Food preservation
Syst h Sc i i j
3.1 ystemy rachunkowosci gospodarki ekonomicznej 15 _ B 30 _ 3 Kr
Systems of economy accountancy




Politechnika Opolska Kierunek studiéw: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

Wydziat Inzynierii Produkcii i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 150 45 135 60 _
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 390
semester)
SEMESTR: 4 (4" Semester) Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
) Working time (hours) a semester; E — Exam _
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
Nr (Practical|(Laboratory

Subject unit - semester curricular (Lecture) (Project)|(Seminar)

classes) | classes)

Ochrona srodowiska
4.1 15 - - - 15 2 P

Environmental Protection
Wychowanie fizyczne
42 2 Y - 30 - - - 0 | Ko
Physical education
Jezyk ob

4.3 [EYEODSY - - 30 - - 2 | ko
Foreign language

Metrologia techni
4.4 Metrologia techniczna 15E 15 _ — - 3 Ko

Technical metrology

Mechanik dina i ruch pltynow - 1l
45 echanika ogo 'a c p‘ynOW 15 B 15 _ i 5 Ko
General mechanics and fluids movement - ||

Magazynowanie i transport

4.6 15 - - 30 - 3
Storage and transport Ko

47 Toksykolo’gla Zywnosci 15 B 15 _ B 2 Kr
Foods toxicology

48 Procesy i operacje jednostkowe 15 _ 30 B B 3 Kr

Procesess and unit oparations

4.9 Procesy cieplno-dyfuzyjne 15 15 15 15 N 2 Kr

Thermal-diffusion processes

Podstawy zywienia czlowieka
410 - — 15E 15 - - - 3 Kr
Basic of human nutrition

Biotechnologia Zywnosci

4.11 15E - 15 - - 4 K
Foods biotechnology '
Technologia gast i

4412 echno leg gastronomiczna 15E _ 30 _ _ 3 Kr
Gastronomic technology

443 Zarzgdzanie i marketing ' 15 B B _ _ 1 Kr
Management and marketing

Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 165 75 150 45 15
semester) . 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 450
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. th
SEMESTR: 5 (5" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
N -
r L Subject unit —~ semester curricular (Lecture) (Z;a:;;c;;l (L;Zz;fso)w (Project)|(Seminar)
5.1 Jezyk obey - - 30 - - 2 KO

Foreign language
Projektowanie technologiczne
Design technology
5.3 Metrologia procesowa 15 _ 15 B _ 9 Kr
Process metrology
5.4 Termodynamika proce'sowa 30E 15 15 _ _ 3 Kr
Process thermodynamics

i ’ 7 -1l
5.5 Masz?/ny i aparaty przemystu spozywczego 15 _ 15 _ _ 2 Kr
Machines and apparatuses of food industry - 1l
Organizacja produkgiji

Production organisation

5.6

]



Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydzial Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Wprowadzenie do badan naukowych ze statystykg
5.7 |0gdlng 15 - 15 - - 2 K
Introduction to research with the general statistics

5.8 Jakosc¢ produktow pochodzenia zwierzecego - | 15 15 _ _ B 2 K

Quality of animals products - |

59 Biochemia ogdlna 30E 15 30 - - 6 K

General biochemistry
5.10 D?etet.yka i suplementacja 15E 3 30 N _ 3 K
Dietetics and supplement

Technologia przetwarzania produktdw roslinnych i
zwierzecych - |

5.11 - - 15 - 15 - - 3 K
Processing technology of plant and animal products
-1
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 165 45 165 30 B
semester) 130
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 405
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
N th
SEMESTR: 6 (6" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
N i ] :
' Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practicalj(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
Jezyk ob
B4 oy ODeY (E) - 30 - - 2 | ko

Foreign language

p .
6.2 raca przejsciowa 15 _ _ 30 _ 3 Kr

Project

6.3 Rachunek kosztow dla inzynieréw 15 30 N _ N p Kr

Cost accounting for engineers

Technologia przetwarzania produktdw roslinnych i
zwierzecych - ||

Processing technology of plant and animal products
-1l

6.5 Jakos¢ produktow pochodzenia zwierzecego - Il 15 15 _ 30 B 3 K

Quality of animals products - I

Bezpieczenstwo prac
6.6 |opiocCISTNO Pracy 15 - - 30 - 3 | K

Work safety

Biologiczne podstawy produkcji surowcow
Sli h i zwi h

6.7 rgs |nﬁyc i zwierzecycl . 30 B 30 _ _ 4 K

Biological fundamentals of production plant and

animal raw materials
Mikrobiologia techni

6.8 [ 0000018 leCniczNa 30E - 30 - - 4 | K
Technical microbiology

Zasad dukcji bezpiecznej zywnosci
6.0 |22 .y produkcji bezpiecznej ?y osc 15 3 15 B _ 2 K
Principles of safe food production

Procesy wymiany ciepta w technologii zywnosci
Heat exchange processes in food technology

dmioty blo

6.4 15 15 - - - 3 K

15 15 - - - 2 K

6.10

Liczba
semester)
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a
semester)




Poiitechnika Opolska
Wydziat inzynierii Produkcji i Logistyki

Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

. o Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
SEMESTR: 7 (7" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam .
Przedmiot w (o3 L P S ECTS | TYP
N p
d Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical(L.aboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
7.1 Ochron.a W*aS‘nOSCI intelektualnej 15 _ B B B 1 KO
Protection of intellectual property
Seminarium dyplomowe
7.2 - - - - - 30 2 Ko
Graduate seminary
dypl Projekt inzynierski
7.3 Praca ypomowa (_ rojé mzy.mers ) E - godziny niekontakiowe (un-contact hours) 15 Ko
Diploma work (Engineering project)
- -
4.4 Rolnlc.wo el'<ologlczne 15 ~ B 30 15 4 K
Organic agriculture
75 Chemia prqduktéw rolno - spozywczych 15E _ 30 B B 3 K
Food chemistry
Praktyka (4 tygodni
7.6 ra y 3 (4 tygodnie) godziny niekontaktowe (un-contact hours) 5 -
Practice
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 45 _ 30 30 45
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 150
semester)
PLAN STUDIOW RAZEM (TOTAL STUDY PLAN) ECTS
t gcznie godzin kontaktowych/ECTS w planie studidw
- 2580 210
Total contact hours/ECTS in study plan
STATYSTYKA PROGRAMU KSZTALCENIA
Typ Przedmioty - p. ECTS razem wg planu udziat
p Podstawowe 30 14.29 %
KO Ksztatcenia ogdlnego 16 7.62 %
Kr Kierunkowe ramowe 61 29.05 %
Ko Kierunkowe ogolne 43 20.48 %
HS Humanistyczno - spoteczne 6 2.86 %
K Kierunkowe 44 20.95 %
KO Ksztatcenia ogodlnego 2 0.95 %
P Podstawowe 3 1.43 %
- bez okreslonego typu 5 2.38 %
tacznie: 210 100.00 %

. ,Program ks:*ta?cpma dos tosowany do wydzm%owych efektow uczenia sne dla kierunku studrow TECHNOLOGIA

,-"ZYWNOSC [ ZYWIENI = CZ{LOWEEKA (stud|a plerwszego stopma)
_ Plan i program studiow: o
= uchwa!ony przez Rade WdeIaiu lnzynlern Produkql i Logsstykl w dnlu 24 04 20?9

_ — zaopiniowany przez wydziatowy organ samorzadu studencklego

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki
Opole 2019 r.

PRODZIEKAN

=,

dr hab. i Shaowomir 7, Lutor; prof. PO
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Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydzial Inzynierii Produkdji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

CHARAKTERYSTYKA OGOLNA

kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
specjalnosc¢: TECHNOLOGIA INZYNIERI PRODUKCJI ZYWNOSCI
profil: OGOLNOAKADEMICKI

nazwa wydziatu: WybDziAL INZYNIERII PRODUKCJI | LOGISTYKI

uchwata Rady Wydziatu z dnia 24.04.2019
plan studiow o
obowwlzup O.d roku 2019/2020
akademickiego

forma studiow (stacjonarne / niestacjonarne) | staqonarne .

~ poziom studiéw (I stopnia / Il stopnia)

_ czas trwania '(wyksém.)?

tytut zawodowy ‘dtr’z‘ymywahyi‘ptzez‘ absolwent :

liczba punktéw ECTS

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki
Opole 2019 .



Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki

Kierunek studiéw: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

PLAN STUDIOW — STUDY PLAN

?ODUKCJI I LOGISTYKI

i

OPOLE UNIVERSITY OF TECHNOLOGY
| FACULTY OF PRODUCTION ENGINEERING AND
 |LoaGISTICS ‘

Klerunek studlow

TECHNOLOGIA szuoscn IZYWIENIE CZEOWIEKA .
: - 1A STACJONARNE PIERWSZ

Field of study: i :
- FooD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTR!TION

EGO STOPNIA — INZYNIERSKIE

- JFIRST ,CYCLE;

PROGRAMME = FULL~T

ME STUDIES (Engineer’s degree)

SPECJALNOSC SPEClALlZATIQN

TECHNOLOGIA INZYNIERIL PRODU,__
= TEcHNoOLOGY oF Foob PRODUCTIC

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E —~ egzamin
. st ’
SEMESTR: 1 (17 Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot W C L P S ECTS | TYP
Nr "
Subject unit —~ semester curricular (Lecture) (Practical (Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
Matematyka - |
1.1 y' 30E 30 - - - 5 P
Mathematics - |
Fizyka dla inzynierow - |
1.2 izy ‘a a mzyr?lerow 15 B _ B _ ) b
Physics for engineers - |
Chemia ogdlna - |
1.3 - 15 15 - - - 2 P
General chemistry - |
Podst kologii
14 0 éawy ekologii 30 B _ _ B 3 b
Basis of ecology
Geometria wykresina
1.5 — 30 15 - - - 3 P
Descriptive geometry
Technologie inf i
16 echno c.>g|e informacyjne ' 30 _ B _ B 9 KO
Information system and technologies
Ergonomia i bezpi nstwo prac
17 g ! i eZPIeCZE . 0 pracy 30 B B _ B 2 KO
Ergonomics and industrial safety
18 Maszynoznawstwo ogé!vne 30E _ _ _ 3 4 Kr
General theory of machines
Tech ie i urzgdzeni emystow
19 ecl nolog!e i a. e la’prz ystowe 30 _ _ _ _ 2 Kr
Technologies and industrial apparatus
Nauka o cztowieku - anatomia i fizjologia cztowieka
1.10 |The science of man - human anatomy and 15 15 - - - 2 Kr
physiology
1414 Techniki po7jyskiwani'a energii 30E _ B B 5 3 Ko
Energy logging techniques
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 285 75 _ _ _
semester) 10
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 360
semester)
: Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. nd
SEMESTR: 2 (2" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot W C L P S ECTS | TYP
Nrt Subject unit - semester curricular (Lecture) (Practical|(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
t -
24 [Matematyka - I 15E 15 - - - 4 | P
Mathematics - ||
; vnierow - i
22 Flzyk.a dla |nzyr?|erow I 15E 3 30 _ N 3 P
Physics for engineers - I




Politechnika Opolska
Wydzial Inzynierii Produkcji i Logistyki

Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

- a1l

2.3 Chemia ogoln? 15 a 15 _ _ 2 p
General chemistry - 1

24 Graflka m.zynlerska.i 15 30 _ B _ 4 p
Engineering graphics
Elementy informatyki i technik komputerowych

2.5 |Elements of informatics and computer science 30 - 30 - - 5 KO
techniques
Materiat t

26 a erfa oznéws WO 30 B B B 3 2 Ko
Materials science

: e | T

27 Mechanika ogé n'a iruch p}.ynow | 15 15 _ _ N 4 Ko

General mechanics and fluids movement - |
: - - i

28 Pod§ awy produkql surowcow ros mnyc}'w 15E 15 _ 3 _ 5 Kr

Basic of agriculture and forestry production

, _fecanomy
Liczba gc')dzm w semestrze (Number of hours in a 210 150
semester) 130
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 360 ;
semesler)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. rd
SEMESTR: 3 (3” Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot w c L P S ECTS | TYP
Nr i .
Subject unit —~ semester curricular (Lecture) (Practical (Laboratory (Project)|(Seminar)
classes)| classes) b ,
Chemia fizyczna
3.1 - - 15 - - - - 3 P
Physical chemistry
Wychowanie fizyczne
3.2 - - - 30 - - - 0 KO
Physical education
Jezyk obc
3.3 [y - - 30 - - 2 | Ko
Foreign language
Analiza i ocena jakosci zywnosci
3.4 - - 15E - 30 - - 3 Kr
Analysis and assessment of food quality
Prawo zywnosciowe
3.5 15 - - - - 1 Ko
Food law
K uterowe w: i jektowani
3.6 ompute ‘ spomaganle projektowania 15 5 30 15 B 4 Ko
Computer Aided Design
3.7 Maszyny i aparaty przemystu spoiy.wczego -1 15E B 3 15 _ 3 Kr
Machines and apparatuses of food industry - |
3.8 Podstawy technologii i przechowalnictwa zywnosci 15E _ 30 _ N 4 Kr
Fundamentals of technology and storage foods
3.9 Podstawy biotechnologii zywnosci 30E 15 B _ B 4 Kr
Fundamentals of food biotechnology
3.10 Utrwalanie 2yw!105’ci 15 N 15 3 B 3 Kr
Food preservation
3.11 Systemy rachunkowosci gospodarki ekonomicznej 15 B _ 30 B 3 Kr
Systems of economy accountancy




Palitechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 150 45 135 60 _

semester) 30

Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 390

semester)

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. th ’
SEMESTR: 4 (4" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

Nr i
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical|(Laboratory
classes) | classes)

(Project)|(Seminar)

Ochrona $rodowiska
4.1 15 - - - 15 2 P

Environmental Protection
Wychowanie fizyczne

4.2 y - y - 30 - - - 0 KO
Physical education

Jezyk obcy
Foreign language

Metrologia techni
44 etrologia techniczna 15E 15 — - - 3 Ko

Technical metrology

Mechanika ogdlna i ruch ptynow - I
45 [C gomna 1 TUCh Pyno 15 - 15 - - 2 | Ko
General mechanics and fluids movement - 1|

Magazynowanie i transport
46 2982 ° Tanspo 15 - - 30 - 3 | Ko

Storage and transport
Toksykologia zywnosci
Foods toxicology

48 Procesy i operacje? jednost’kowe 15 _ 30 : B 3 Kr
Procesess and unit oparations
49 Procesy ci'epln'o-dyfuzyjne 15 15 15 15 B 2 Kr
Thermal-diffusion processes

410 Podstawy zywienia cziowieka 15E 15 _ B B 3 Kr

Basic of human nutrition

- lodia 3 -
411 Biotechnologia zywnosci 15E B 15 B B 4 Kr

Foods biotechnology
442 Technologi? gastronomiczna 15E 3 30 B N 3 Kr
Gastronomic technology

Zarzgdzanie i marketing

4.7

413 - 15 - - - - 1 Kr
Management and marketing

Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 165 75 150 45 15

semester) 30

Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 450

semester)

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
N th
SEMESTR: 5 (5" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

N i . .

: ! Subject unit — semester curricular (Lecture) (g;ascstlecse;l (L:gl;g;a:;\)ry (Project)|(Seminar)

5.1 [2e2yk oboy - - 30 - - 2 | Ko
Foreign language

52 Projektowanie technologiczne _ _ _ 30 _ 4 Ko

Design technology

53 Metrologia procesowa 15 _ 15 _ _ 2 Kr
Process metrology

5.4 Termodynamika procesowa 30E 15 15 B _ 3 Kr

Process thermodynamics

Maszyny i aparaty przemystu spozywczego - ||
Machines and apparatuses of food industry - |l
5.6 Organlz'aqa prod}JKCJ'l 15 B B B _ 1 Kr
Production organisation

15 - 15 - - 2 Kr

5.5




Politechnika Opolska
Wydziat [nzynierii Produkcii i Logistyki

Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study; FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

edn h ye

Liczba godzin
semester)

Wprowadzenie do badan naukowych ze statystykg
doswi
5.7 OSW|adt?zalna . : 15 _ 15 _ _ 2 N
Introduction to research with the experimental
statistics
Gospodarka odpadowa | wodno-$ciekowa w
" . )
5.8 przemysle spozywczym - | . 15 15 3 _ B 2 N
Waste and water-sewage management in the food
industry - 1
Biochemi
5.9 IOC. emla stat}lczna 30E 15 30 B _ 6 N
Static biochemistry
5.10 ZyW|en|§ f:z{owmka zdroweg(? i chorego 45E 3 30 _ N 3 N
The nutrition of healthy and sick human
514 Chemia z b.iochen'wia r'os'lin - I. 15 _ 15 _ 3 3 .
Plant chemistry with biochemistry - |
Liczbha »godzm w semestrze (Number of hours in a 165 45 165 30 o
semester) ‘30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 405
semester)
Liczba godzin zajeé¢ w semestrze; E — egzamin
N th ’
SEMESTR: 6 (6" Semester) Working time (hours) a semester; E ~ Exam
Przedmiot w C L P S |ECTS|TYP
Nr : i :
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical|(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes) .
Jezyk obc
B4 Loy OO0y (E) - 30 - - 2 | KO
Foreign language
6.2 Praf:a przejsciowa 15 3 B 30 _ 3 Kr
Project
6.3 Rachunek ko'sztéw dla i'nZynieréw 45 30 _ _ _ 2 Kr
Cost accounting for engineers
6.4 Chemia z b'iochen.ﬂq réé!in - I! 15 _ 15 _ _ 2 N
Plant chemistry with biochemistry - 1i
6.5 Maszyny i urzadzgnia produk.cji zwieizece?j 15 15 B _ B 3 .
Machines and devices for animal production
R tri 6 ;
6.6 eometria produkiéw spozywczych 15 _ _ 30 _ 3 -
Rheometry of food products
Cytologia i histologia
6.7 - 15 - 15 - - 2
Cytology and histology
6.8 Mikrobiol.ogia .surowcéw i produktow 30E 3 30 3 B 4 »
Foods microbiology
Systemy jakosci w produkcji Z Sci
6.9 y : Y ! produkgcji zywnosm 15 _ 15 _ _ 9
Quality systems in food production
610 Urzadzenia i procesy cieplno-przeptywowe 30 30 _ 30 _ 5 N
Devices and thermal-flow processes

Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a
semester)




Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNQOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydzial Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
" th H
SEMESTR: 7 (7" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

Nr i
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical\(Laboratory
classes) | classes)

(Project)|(Seminar)

74 Ochrona wlasnosci intelektualnej 15 B B B _ 4 KO

Protection of intellectual property

Seminarium dyplomowe
7.2 - - - - 30 2 Ko

Graduate seminary

Praca dyplomowa (Projekt inzynierski
73 r— YP (, Je, L y‘ ) E - godziny niekontaktowe (un-contact hours) 15 Ko
Diploma work (Engineering project)
Gospodarka odpadowa i wodno-$ciekowa w
przemysle spozywczym - ||

7.4 - 15 - - 30 15 4
Waste and water-sewage management in the food
industry - 1
Procesy i techniki w produkgcji zywnosci
7.5 — . 15E - 30 - - 3
Processes and technics in food production
Praktyka (4 tygodni
7.6 e y a (4 tygodnie) godziny niekontaktowe (un-contact hours) 5 -
Practice
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 45 _ 30 30 45
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 150
semester)
PLAN STUDIOW RAZEM (TOTAL STUDY PLAN) ECTS
t.gcznie godzin kontaktowych/ECTS w planie studiow 2580 210
Total contact hours/ECTS in study plan

STATYSTYKA PROGRAMU KSZTALCENIA

Typ Przedmioty - p. ECTS razem wg planu udziat
P Podstawowe 30 14.29 %

KO Ksztalcenia ogoélnego 11 524 %
Kr Kierunkowe ramowe 61 29.05 %
Ko Kierunkowe ogdlne 43 20.48 %

KO Ksztatcenia ogodlnego 7 3.33 %

HS Humanistyczno - spoteczne 6 2.86 %

P Podstawowe 3 1.43 %
--- bez okreslonego typu 49 23.33 %
tgcznie: 210 100.00 %

o Program ks:ta%Cenia]ddstosowany do wydziatowych efektéw uczenia s;e dla kferunku studlow TECHNOLOGIA
.~ ZYWNOSCI | ZYWIENIE (674 _OWIEKA (studra plerwszego stopma)

_ Plan i program studiow: :
L uchwalony przez Rade Wyd2|a}u lnzynlern Produkcp [ Loglstykl w dmu 24 04 2019 :
_— zaopiniowany przez wydziatowy organ samorzgdu studencklego [

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkgji i Logistyki
Opole 2019 1.

PRODZITKAN

ds '\n;mk
:/“‘x\ : g
a\h "s::: \.!/
dr hab. iz, S/awom:/ Zutor; prof, PO






WYDZIAE INZYNIERIT PRODUKC]I 1
LOGISTYKI POLITECHNIKA

OPOLSKA

PILANY I PROGRAMY STUDIOW
STUDY PLANS AND PROGRAMS

KIERUNEK STUDIOW - FIELD OF STUDY

- TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE
CZEOWIEKA

- FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Studia niestacjonarne
pierwszego stopnia
- wg specjalnosci

First Cycle Programme - Part-Time Studies

Politechnika Opolska, 2019 r.



Kierunek studiéw: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKXA

Palitechnika Opalska
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki

CHARAKTERYSTYKA OGOLNA

kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
specjalnos¢: JAKOSC | BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI
profil: OGOLNOAKADEMICKI

nazwa wydziatu: WyDzIAL INZYNIERII PRODUKCJI | LOGISTYKI

uchwata Rady Wydziatu z dnia 24.04.2019
plan studiow N
obOWIazup o_d roku 2019/2020
akademickiego
- forma sttxd'iéw'(Staéjonamé/ r}iiesyt:a‘élj“dyhérhé)ﬂ,  . mestaqonarne ‘

; ‘pQZiqm stuyd'iéw(l,stgpn'iéf/ 1 :s’tbph‘i‘é)?‘ | | Igostopma .

czas trwania (W;"s’em,)‘g'

tytut2:ade¢Wy"OtrZymyWanyjp':rzez ab’é/éiwé 4 | nzymer -

liczba punktéw ECTS

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki
Opole 2019 r.



Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

PLAN STUDIOW — STUDY PLAN

OPOLE UNIVERSITY OF TECHNOLOGY
FACULTY OF PRODUCTION ENGINEERING AND
LOGISTICS

Klerunek studlow S " L | Fieldofstudy: -~ = . '

' TECHNOLOGIA ZYWNOSCI l ZYWIENIE CZLOWIEKA ~ FooD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRlT!ON
‘ ' StupIA NIESTACJONARNE PIERWSZEGO STOPNIA — INZYNIERSKIE

FIRST CycLE PROGRAMME - PART-TIME STUDIES (Engineer’s degree)

/ ,V,NIERH PRODUKCJI l LOGISTYKI

SPECJALNOSC — SPECIALIZATION:

 JAKOSC | BEZPIECZENS YWNC
- QUALITY AND FooD SAFET

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin

. st
SEMESTR: 1 (1" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
Nr i
: Subject unit — semester curricular (Lecture) (:I;as‘;t::;' (L:ll;z;aet;))ry {Project)|(Seminar)
Matematyka - |
14 [Toomeyea 20E 20 - - - 5 | P
Mathematics - |
1.2 Fizyka dla inzynierow - | 10 : B N _ s b

Physics for engineers - |
13 Chemia ogdlna - | 10 10 ) b
" |General chemistry - | T
Podstawy. ekologii
Basis of ecology
Geometria wykresina
1.5 — 20 10 - - - 3 P
Descriptive geometry
Technologie informacyjne
1.6 - - 20 - - - - 2 KO
Information system and technologies
E ia i bezpi Ast
17 rgonom?a i eZPIeCZF)n.S wo pracy 20 _ _ _ _ ) KO
Ergonomics and industrial safety
M t o]
18 aszynoznawstwo ogo'ne 20E B _ _ _ 4 Kr
General theory of machines
Technologie i urzgdzenia przemystowe
Technologies and industrial apparatus
Nauka o cztowieku - anatomia i fizjologia czlowieka
1.10 {The science of man - human anatomy and 10 10 - - - 2 Kr
physiology
141 Techniki poz.yskiwani? energii 20E 3 B _ B 3 Ko
Energy logging techniques
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a

190 50
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)

1.4 20 - - - - 3 P

1.9

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. nd H
SEMESTR', 2 (2" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

(Practical|(Laboratory
classes) | classes)

N
g’ Subject unit — semester curricular (Lecture) (Project)|(Seminar)

B k -
21 Matematyka - Il 10E 10 _ _ _ 4 P

Mathematics - 1l

2.2 Fizyka dla inzynierdw - || 10E _ 20 _ - 3 P

Physics for engineers - ||




Politechnika Opalska
Whydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki

Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

d imanist

2.3 Chemia ogoln? -1 10 N 10 B N 2 P
General chemistry - 1

24 Gralﬁnka 1rlxzyn|erska‘1 10 20 3 _ N 4 p
Engineering graphics
Elementy informatyki i technik komputerowych

2.5 |Elements of informatics and computer science 20 - 20 - - 5 KO
techniques

26 Mater.iaiozn:'awstwo 20 B B 3 B 2 Ko
Materials science

2.7 Mechanika ogolqa i ruch p#.ynow -1 10 10 _ _ _ 4 Ko
General mechanics and fluids movement - |

28 Podlstawy produkql SUrowcow roslmnyc}‘w 10E 10 _ _ _ 9 Kr
Basic of agricuiture and forestry production

Liczba go_dzm w semestrze (Number of hours in a 140 100
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. rd
SEMESTR: 3 (3" Semester) Working time (hours) a semester; E —~ Exam
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
N :
' Subject unit ~ semester curricular (Lecture) (Practical (Laboratory (Project){{Seminar)
classes)| classes)
Chemia fi
3.1 emla |zyczr‘la 10 3 B 5 3 3 P
Physical chemistry
Jezyk ob
3.2 ezy. obcy _ - 20 - - 2 KO
Foreign language
Analiza i jakosci z Sci
3.3 a lZ&'l i ocena jakosci zywnosci . 10E _ 20 _ 3 3 Kr
Analysis and assessment of food quality
Prawo zywnosci
3.4 rawo zywnosciowe 10 B B B N 1 Ko
Food law
35 Komputerovs{e wspomaganie projektowania 10 3 20 10 _ 4 Ko
Computer Aided Design
1.6 Masz'yny i aparaty przemystu spozy.wczego -1 10E _ B 10 : 3 Kr
Machines and apparatuses of food industry - |
3.7 Podstawy technologii i przechowalnictwa zywnosci 10E _ 20 _ 3 4 Kr
Fundamentals of technology and storage foods
Podstawy biotechnologii zywnosci
38 y biotechno og|f Zywnosc 20E 10 B _ _ 4 Kr
Fundamentals of food biotechnology
3.9 Utrwalanie iywhos’ci 10 _ 10 _ _ 3 Kr
Food preservation
3.10 Systemy rachunkowosci gospodarki ekonomicznej 10 _ _ 20 _ 3 Kr
Systems of economy accountancy




Politechnika Opaolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

Wydziat [nzynierii Produkeji | Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 100 10 90 40 _
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)
SEMESTR: 4 (4" Semester) Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
’ Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
Nr i
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical|(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
Ochrona srodowiska
4.1 - - 10 - - - 10 2 P
Environmental Protection )
Jezyk obc
4.2 [P0 - - 20 - - 2 | ko
Foreign language
Metrologia techniczna
4.3 - 10E 10 - - - 3 Ko
Technical metrology
Mechanika ogdlna i ruch ptynow - lI
4d echa og n‘a i ruc p}/now 10 _ 10 B B 2 Ko
General mechanics and fluids movement - 1}
M nowanie i transport
45 agazynowanie i transpo 10 B B 10 _ 3 Ko
Storage and transport
Toksykologia zywnosci
4.6 [ oYrO0018 ZYWNOSC 10 - 10 - - 2 | K
Foods toxicology
Procesy i je jednostkow
47 esy i operaCJe. je os' owe 10 _ 10 B _ 3 Kr
Procesess and unit oparations
Procesy cieplno-dyfuzyj
4.8 [LL05CSY ClopO-CYIZYING 10 10 10 10 - 2 |
Thermal-diffusion processes
Podstawy zywienia czlowiek
g9 [-TEWY ZY ropee 10E 10 - - - 3 | ke
Basic of human nutrition
440 Biotechjo!ogia ZYyWnoscCi 10E a 10 : B 4 Kr
Foods biotechnology
411 Tgchnologi? gastronomiczna 10E _ 10 _ _ 3 Kr
Gastronomic technology
442 Zarzgdzanie i marketing ' 10 B _ B 3 1 Kr
Management and marketing
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 110 30 80 20 10
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 250
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. th 3
SEMESTR: 5 (5" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot w (o L P S ECTS | TYP
N i . .
' Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical|(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
5.4 [J92vkoboy - - 20 - - 2 | KO
Foreign language
5.2 Proj'ektowanie technologiczne _ _ a 20 3 4 Ko
Design technology
5.3 Metrologia procesowa 10 _ 10 _ _ 2 Kr
Process metrology
5.4 Termodynamika proce"s,owa 10E 10 10 _ _ 3 Kr
Process thermodynamics
5.5 Masz?/ny i aparaty przemystu spozy.wczego -1l 10 3 10 _ _ 2 Kr
Machines and apparatuses of food industry - ||
5.6 Organlz?qa prod‘ukc;'l 10 _ 3 _ _ 1 Kr
Production organisation




Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydzial Inzynierii Produkgji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Wprowadzenie do badan naukowych ze statystykg
5.7 |ogdlng 10 - 10 - - 2 K
Introduction to research with the general statistics

5.8 Jakos¢ produktéw pochodzenia zwierzecego - | 10 10 _ _ 3 2 K

Quality of animals products - |

59 Biochemia ogdlna 10E 10 10 _ _ 6 K

General biochemistry

5.10 Dietetyka i suplementacja 10E N 20 3 _ 3 K

Dietetics and supplement

Technologia przetwarzania produktow roslinnych i
oo h-

5.4 [Zuerzeoych - | : 10 - 10 - - 3 | K

Processing technology of plant and animal products

-

Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 90 30 100 20 =
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240 '

semester) )

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. th
SEMESTR: 6 (6" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

N p
' Subject unit — semester curricular (Lecture) (EI;ascst;csa;l (L::;erf:)ry (Project)|(Seminar)

Jezyk ob

6.4 ol ocy (E) - 20 - - 2 | KO
Foreign language

6.2 PraFa przejsciowa 10 _ _ 10 _ 3 Kr
Project

6.3 Rachunek kosztow dla inzynierow 10 10 B _ _ 2 Kr

Cost accounting for engineers

Technologia przetwarzania produktéw roslinnych i

zwierzecych - I
6.4 - - 10 10 - - - 3 K
Processing technology of plant and animal products

-1

6.5 Jakos¢ produktéw pochodzenia zwierzecego - || 10 10 _ 10 B 3 K

Quality of animals products - |

Bezpieczenst I
6o |Bezpiecze stwo pracy 10 _ - 10 - 3 K

Work safety

Biologiczne podstawy produkcji surowcow
i hizwi h

6.7 rés |nn.yc i zwierzecyc ‘ 10 _ 20 ~ _ 4 K

Biological fundamentals of production plant and

animal raw materials
Mikrobiologia techni

6.8 ikro .|o og.a ec. niczna 10E 3 20 _ _ 4 K
Technical microbiology

Zasady produkciji bezpi j 2 Sci
6.9 |22 a. y produkcji bezpiecznej ‘zywnosm 10 _ 10 3 _ 2 K
Principles of safe food production

Procesy wymiany ciepta w technologii zywnosci

Heat exchange processes in food technology

10 10 - - - 2 K

6.10

: (Number of hours in a 110 440 |
semester) i 0
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 250 '
semester)




Pulitechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydzial Inzynieril Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Liczba godzin zajg¢ w semestrze; E — egzamin
Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot W C L P S ECTS | TYP

(Practicall{Laboratory
classes) | classes)

SEMESTR: 7 (7" Semester)

Nr

Subject unit - semester curricular (Lecture) (Project)|(Seminar)

71 Ochrona wlasnogci intelektualnej 10 B _ _ B 1 KO

Protection of intellectual property
Seminarium dyplomowe

7.2 - - - - - 20 2 Ko
Graduate seminary

Praca dyplomowa (Projekt inzynierski
7.3 = P (, J - y. ) E - godziny niekontaktowe (un-contact hours) 15 Ko
Diploma work (Engineering project)
Rolnictwo ekologiczne

7.4 - - 10 - - 20 10 4 K
Organic agriculture

Chemia produktéw rolno - spozywczych
7.5 ap - posyweaye 10E - 20 - - 3 K
Food chemistry

Praktyka (4 tygodnie)

7.6 Practice godziny niekontaktowe (un-contact hours) 5 -
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 30 _ 20 20 30
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 100
semester)
PLAN STUDIOW RAZEM (TOTAL STUDY PLAN) ECTS

¥ geznie godzin kontaktowych/ECTS w planie studiow
Total contact hours/ECTS in study plan

1560 210

STATYSTYKA PROGRAMU KSZTALCENIA

Typ Przedmioty - p. ECTS razem wg planu udziat
P Podstawowe 30 14.29 %

KO Ksztatcenia ogdlnego 11 5.24 %
Kr Kierunkowe ramowe 61 29.05 %
Ko Kierunkowe ogdlne 43 20.48 %

KO Ksztalcenia ogélnego 7 3.33 %

HS Humanistyczno - spoteczne 6 2.86 %
K Kierunkowe 44 20.95 %

P Podstawowe 3 1.43 %

e bez okreslonego typu 5 2.38 %
tacznie: 210 100.00 %

o Program kszta%cema dostosowany do wydma%owych efektow uczenia sie dla klerunku studiow TECHNOLOGIA
- ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA (studia pierwszego stopma) G (e
 Plani program studiow; = ’
| f—- uchwalony przez. Rade WdeIa%u lnzymem Produkql i Logustykl w dmu 24 04 2019

= zaopmlowany przez wydz»afowy organ samorzadu studencklego i ) o

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkcji | Logistyki
Opole 2019 r.

PRODZILEAN

dg. nauki
— 7\% /

__,/

dr hab. inz. Slawomir /u{oi prof. PO






WyYDZI1AE INZYNIERII PRODUKC]I I
LOGISTYKI POLITECHNIKA

OPOLSKA

PILANY I PROGRAMY STUDIOW
STUDY PLANS AND PROGRAMS

KIERUNEK STUDIOW - FIELD OF STUDY

- TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE
CZEOWIEKA

- FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Studia niestacjonarne
pierwszego stopnia
- wg specjalnosci

First Cycle Programme -~ Pari-Time Studies

Politechnika Opolska, 2019 r.



Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZEOWIEKA
Wydzial Inzynierii Produkci | Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

CHARAKTERYSTYKA OGOLNA

kierunek studiéw: TECHNOLOGIA ZywNoScl | ZYWIENIE CZLOWIEKA
specjalnos¢: TECHNOLOGIA IN2ZYNIERII PRODUKCJI ZYWNOSCI
profil: OGOLNOAKADEMICKI

nazwa wydziatu: WyDzIAL INZYNIERI PRODUKCJI | LOGISTYKI

uchwata Rady Wydziatu z dnia 24.04.2019
plan studiow o
oboquwg o.d roku 2019/2020
akademickiego
forma ét'udiyéw (Stayt':jbharﬁg"’/ hies:taé;jsbnémé)/ 3|f~ mestaqon r"‘.e .

~ poziom studiéw (I stopnia /Il stopnia)

. czas trwaniaf(wfs”em.)'k ‘.';

tytut 2aw6d¢Wy otrzymywany przezabsolwent a

Iiczba'puhktéchTs - - .

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki
Opole 2019 r.



Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

PLAN STUDIOW — STUDY PLAN

OPOLE UNIVERSITY OF TECHNOLOGY
FACULTY OF PRODUCTION ENGINEERING AND
LOGISTICS

Kierunek wdow.:. 0  Field of study:

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA . FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION
' STUDIA NIESTACJONARNE PIERWSZEGO STOPNIA INZYNIERSKIE
‘ ;.,F,I,R,ST CvcLE PROGRAMME - PART-TIME STUDIES (E.ngme er’s degree)

_INZYNIER[I PRODUKC.JI 1 LOGISTYKI |

SPECJALNOSC — SPVE‘:CIALI:ZATIVQN:‘

ZTECHNOLOGIA INZYNIERII PROD
- TECHNOLOGY ofF Foop

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin

. st
SEMESTR: 1 (1% Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

. Przedmiot W c L P S ECTS | TYP
N .
! Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical (Laboratory (Project)|(Seminar)
; classes) | classes)
t -
1.4 [Matematyka | 20E 20 - - - 5 | P
Mathematics - |
1.2 Flzyk.a dla |nzyr.uerow - 10 3 B _ B . P
Physics for engineers - |
Chemi Slna - |
1.3 e 0d0Ta 10 10 - - - 2 | p
General chemistry - |
1.4 Podstawy ekologii 20 B _ _ B 3 b

Basis of ecology

- - -
15 Qeom.e !:Ia wykresina 20 10 _ B B 3 P
Descriptive geometry

16 Technolggie informacyjne . 20 B _ _ o 2 KO
Information system and technologies

Ergonomia i bezpieczenstwo pracy
Ergonomics and industrial safety
18 Maszynoznawstwo ogollne 20E _ B _ N 4 Kr
General theory of machines
1.9 Technolog!e i urzq.dzenla'przemys}owe 20 B _ _ _ 2 Kr
Technologies and industrial apparatus
Nauka o cztowieku - anatomia i fizjologia cztowieka
1.10 |The science of man - human anatomy and 10 10 - - - 2 Kr
physiology
111 Techniki poz.ysklwanlé energii 20E 5 _ B B 3 Ko
Energy logging technigues
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a

190 50
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)

20 - - - - 2 KO

1.7

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
. nd
SEMESTR: 2 (2 Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam

Przedmiot w C L P S ECTS | TYP

(Practicall(Laboratory
classes) | classes)

Nr

Subject unit —- semester curricular (Lecture) (Project)|(Seminar)

2.1 Matematy{&a -1 10E 10 _ _ _ 4 b
Mathematics - 1l
Fizyka dla inzynierow - |l

Physics for engineers - 1l

10E - 20 - - 3 P

2.2




Politechnika Opaolska
Wydziat inzynierii Produkgji i Logistyki

Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Przedmi

23 Chemia ogolné -1l 10 3 10 3 _ 2 p
General chemistry - 1

24 Graflka ;r?zymerska.l 10 20 3 _ N 4 p
Engineering graphics
Elementy informatyki i technik komputerowych

2.5 |Elements of informatics and computer science 20 - 20 - - 5 KO
techniques

iat t

26 Materfa ozngws WO 20 3 _ B 3 5 Ko
Materials science

27 Mechanika ogoln'a i ruch pfynow -1 10 10 _ : _ 4 Ko
General mechanics and fluids movement - |

28 Podlstawy pr‘odukql surowcow roslmnych 10E 10 a N B 9 Kr
Basic of agriculture and forestry prod

Liczba gc?d2|n w semestrze (Number of hours in a 140 100
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)
. " Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
SEMESTR: 3 (3% Semester) Working time (hours) a semester; E ~ Exam ,
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
Nr i S :
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practical (Labpratqry (Project)|(Seminar)
classes) | classes) ,
Chemia fi
3.1 emla lzyczr‘]a 10 _ B _ N 3 P
Physical chemistry
Jezyk ob
3.2 gzy. obcy _ - 20 - - 2 KO
Foreign language
Analiza i ocena jakosci zywnosci
3.3 : ) Y : 10E - 20 - - 3| Kk
Analysis and assessment of food quality
P : -
3.4 rawo zywnosciowe 10 B B B B 1 Ko
Food law
3.5 Konwputerowe wspon?aganie projektowania 10 _ 20 10 a 4 Ko
Computer Aided Design
Y - : N
3.6 asz?/ny i aparaty przemystu spozy.wczego | 10E B _ 10 N 3 Kr
Machines and apparatuses of food industry - Il
3.7 Podstawy technologii i przechowalnictwa zywnosci 10E _ 20 _ B 4 Kr
Fundamentals of technology and storage foods
3.8 Podstawy biotechnologif zywnosci 20E 10 B B _ 4 Kr
Fundamentals of food biotechnology
Utrwalanie 2 Sci
3.9 rwalanie zywvosm 10 _ 10 B B 3 Kr
Food preservation
Sval T : X X
3.10 ystemy rachunkowosci gospodarki ekonomicznej 10 _ _ 20 B 3 Kr
Systems of economy accountancy




Politechnika Opalska Kierunek studiéw: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

Wydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 100 10 30 40 _
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)
SEMESTR: 4 (4" Semester) Liczba godzin zajeé w semestrze; E — egzamin
) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot W Cc L P S ECTS | TYP
Nr i
Subject unit — semester curricular (Lecture) (Practicalj(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
- ok
41 Och'rona Srodowiska ‘ 10 3 B _ 10 5 P
Environmental Protection
Jezyk obc
4.2 [P0 - - 20 - - 2 | ko
Foreign language
Metrologia techniczna
4.3 [ o0dl8 TeCie 10E 10 - - - 3 | ko

Technical metrology

Mechanik Sina i ruch pltynow - il
44 echanika ogd n-a iruchp ?/now 10 _ 10 _ _ 2 Ko
General mechanics and fluids movement - 1l
Magazynowanie i transport

Storage and transport

46 Toksykolo.gia Zywnosci 10 3 10 _ _ 2 Kr
Foods toxicology

Procesy i operacje jednostkowe

10 - - 10 - 3 Ko

4.5

4.7 - - 10 - 10 - - 3 Kr
Procesess and unit oparations
48 Procesy ci.epln.o-dyfuzyjne 10 10 10 10 B 9 Kr
Thermal-diffusion processes
49 Pod§tawy zywienia c;#owieka 10E 10 B _ _ 3 Kr
Basic of human nutrition
440 Biotechr?ologia 2ywnosci 10E _ 10 _ B 4 Kr
Foods biotechnology
Y Technolc?gi.a gastronomiczna 10E _ 10 ~ ~ 2 ke
Gastronomic technology
412 Zarzgdzanie | marketing ‘ 10 B _ _ _ 4 Kr
Management and marketing
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 110 30 80 20 10
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 250
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
" th
SEMESTR: 5 (5" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam
Przedmiot w C L P S ECTS | TYP
Nr . ; . (Practical|(Laboratory . .
Subject ‘unlt — semester curricular (Lecture) classes) | classes) (Project)|(Seminar)
5.1 [2ezvk obcy - - 20 - - 2 | Ko

Foreign language

5.2 PrOerktowame technologiczne B 3 3 20 B 4 Ko
Design technology
53 Metrologia procesowa 10 _ 10 _ B 2 Kr
Process metrology

Termodynamika procesowa

Process thermodynamics

Maszyny i aparaty przemyshu spozywczego - |

Machines and apparatuses of food industry - II

5.4 10E 10 10 - - 3 Kr

10 - 10 - - 2 Kr

55

5.6 Orgamz.aqa pI’Od.UkC].I 10 3 _ _ _ 1 Kr
Production organisation




Politechnika Opolska
Wydzial Inzynierii Produkcji i Logistyki

Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA
Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Modut wybieraln
__ [Etective subject - Ne
Liczba godzin w semestrze
semester)

Number of hours in a

(

110

Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a
semester)

Wprowadzenie do badan naukowych ze statystyka
5.7 doswsad(j‘zalnq ' : 10 _ 10 _ _ 2 N
Introduction to research with the experimental
statistics
Gospodarka odpadowa i wodno-$ciekowa w
5.8 przemysle spozywczym - | . 10 10 B ~ _ 2
Waste and water-sewage management in the food
industry - 1
5.9 Bioc.herlnia stat}/czna 10E 10 10 _ _ 6 N
Static biochemistry
5.10 Zymemg f:z%owxeka zdrowegc? i chorego 10E 3 20 _ 3 3 N
The nutrition of healthy and sick human
 biochemi —
5.11 Chemia z llOC erTuq r9sl|n I' 10 _ 10 B _ 3 .
Plant chemistry with biochemistry - |
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 90 30 100 20 _
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 240
semester)
Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E —~ egzamin
. th i
SEMESTR: 6 (6" Semester) Working time (hours) a semester; E — Exam ‘
Przedmiot W C L P S ECTS | TYP
Nr i
Subject unit — semester curricular {Lecture) (Practical|(Laboratory (Project)|(Seminar)
classes) | classes)
Jezyk obc
6.1 [y oY (E) - 20 - - 2 | KO
Foreign language
6.2 Pra.ca przejsciowa 10 B B 10 3 3 Kr
Project
6.3 Rachunek ko§ztéw dla ihzynieréw 10 10 _ B _ 2 Kr
Cost accounting for engineers
Chemia z biochemig roslin - Il
6.4 - —— - 10 - 10 - - 2
Plant chemistry with biochemistry - I
6.5 Maszyny i urzqdzgnia produk.cji zwiemeoq’ 10 10 _ _ _ 3 -
Machines and devices for animal production
6.6 Reometria produkidow spozywczych 10 B a 10 _ 3 N
Rheometry of food products
Cytologia i histologi
6.7 ytologia i his c.)ogla 10 B 10 _ _ 2
Cytology and histology
6.8 Mikrobiol.ogia .surowcéw i produktow 10E B 20 B _ 4 .
Foods microbiology
6.9 Systgmyjakoéci ‘w produkgji iyv.vnoéci 10 3 10 B ~ 9
Quality systems in food production
6.10 Urzadzenia i procesy cieplno-przeptywowe 10 20 a 10 _ 5 .




Politechnika Opolska Kierunek studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZEOWIEKA
Whydziat Inzynierii Produkcji i Logistyki Field of study: FOOD TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

Liczba godzin zaje¢ w semestrze; E — egzamin
Working time (hours) a semester; E —~ Exam
Przedmiot w Cc L P S ECTS | TYP

Nr ; -
Subject unit - semester curricular (Lecture) (Practical\(Laboratory
classes) | classes)

SEMESTR: 7 (7" Semester)

(Project)|(Seminar)

Ochrona wilasnosci intelektualnej
71 wiasnosci intelektualnej 10 B _ B _ 1 KO

Protection of intellectual property

Seminarium dyplomowe
7.2 - - - - 20 2 Ko

Graduate seminary

Praca dyplomowa (Projekt inzynierski) . .
7.3 E - godziny niekontaktowe (un-contact hours) 15 Ko

Diploma work (Engineering project)

Gospodarka odpadowa i wodno-$ciekowa w
przemysle spozywczym - ||

Waste and water-sewage management in the food

industry - Il

P i techniki w produkcji zywnosci
75 rocesy i tec p.o. cji zy osc. 10E _ 20 _ B 3 -
Processes and technics in food production

Praktyka (4 tygodnie) . )
7.6 godziny niekontaktowe (un-contact hours) 5 -

Practice
Liczba godzin w semestrze (Number of hours in a 30 _ 20 20 30
semester) 30
Razem godzin/ECTS w semestrze (Total hours/ECTS in a 100
semester)

10 - - 20 10 4 -

7.4

PLAN STUDIOW RAZEM (TOTAL STUDY PLAN) ECTS
tgcznie godzin kontaktowych/ECTS w planie studiow
Total contact hours/ECTS in study plan

1560 210

STATYSTYKA PROGRAMU KSZTALCENIA

Typ Przedmioty - p. ECTS razem wg planu udziat
P Podstawowe 30 14.29 %

KO Ksztatcenia ogdlnego 11 5.24 %
Kr Kierunkowe ramowe 61 29.05 %
Ko Kierunkowe ogdlne 43 20.48 %

KO Ksztatcenia ogodlnego 7 3.33 %

HS Humanistyczno - spoteczne 6 2.86 %

P Podstawowe 3 1.43 %
- bez okreslonego typu 49 23.33 %
' tacznie: 210 100.00 %

' “F’rogram kszta%cema dostosowany do. wdeIa&owych efektow uczema sue dia klerunku studlow TECHNOLOGIA
ZYWNOSCI i ZYWEENIE CZLOWIEKA (studla pferwszego stopnla) . : .

_ Plani program studidw;

= uchwalony przez Rade WdeIafu Inzymeru Produkcp i Loglstykl w dni

',- zaoplnlowany przez wydziatowy organ samorzgdu studenck;ego :

Politechnika Opolska
Wydziat Inzynierii Produkciji | Logistyki
Opole 2019 .
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